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ORGAN GIELD ZBOZOWO-TOWAROWYCH

Rok 11,

Warszawa, 15 sierpnia 1949 roku

Nr 14-15

Standarty i ceny zb6z na okres gospodarczy 194950

Komitet Ekonomicmy Rady Ministréw zatwier dzil w dniu 27 lipca 1949 r. nasl;’pujqce standarty
zbéz i ceny na rok gospodarczy 1949/50 obowigzujqce od dnia 1 sierpmia 1949 1.

Punkty skupu maja obowiazek przyjmowania
zboza odpowiadajacego standartom. W wypadku
stwierdzenia, ze zboze nie odpowiada ustalonym
standartom, nalezy umozliwié rolnikowi doprowa-
dzenia zboza do odpowiedniej kondycji pod
wzgledem czystoéei, W wypadku niedoprowadze-
nia przez rolnika zboza do odpowiednich norm,
punkt skupu moze przyjaé zboze dokonujac po-
traced za ustalone mniej wartosei.

ZY.TQ

Zyto winno mieé ciezar gatunkowy co naj-
mniej 700 gr/l. Przy nizszym ciezarze gatunko-
wym Zyta potracenie wynosi:

Przy wadze od 700 gr/l do 696 gi/l  — 1% ceny
w69 ,, ,, 892 ,, =3% ,
0 ODX Lo i v, IO gy IO by

Zyto o wxlgotnoscx do 15% uwaza si¢ za nor-
malnie suche.

15% ustala si¢ nastepujace potracenia od ceny:

Dla zyta o wilgotnoici powyzej-

od 15% do 16% — 1% ceny
. 16%  , 165% — 1% .,
" 16.5% 13 17% - 2% "

Cazystosé — 97%.
Cena za 100 kg.

dla dla punktu

Wojewsdztwa producenta shupu
zltotgech
Biatystok 2080 2.250
Bydgoszcz 2,000 2.175
Gdansk 2.050 2.240
Kielce 2.100 2.300
Krakow 2.100 2.300
Lublin 2.050 2225
E.6d2 2,050 2.225
Olsztyn 2.050 2,250
Poznan 2.000 2175
Rzeszéow 2.100 2,300
Szezecin 2.050 2,240
Warszawa 2.050 2225
Wroctaw 2.000 217
Sl Dgbrowskie 2.050 2.240
PSZENICA

Pszenica standart I powinna mie¢ cigzar ga-
tunkowy w minimum 745 gi/l. Przy nizszym cig-
zarze gatunkowym potracenie wynosi:



Przy wadze od 745 gr/l do 741 gr/l —0,5% ceny
o C L By N . e =% o
L T30 2, VA3 —2.9% | %
WD bt IS S —35% o
5139 % K. o250 e —5% »

Pszenice o wilgotnosci do 15,5% uwaza sie
za normalnie suchq Dla pszenicy o wilgotnosci
. powyzej 15,5% ustala sie nastepujace potrace-
nia:

od 15,5% do 16% —
w-16%  16,5% — 1% ceny
w 16,5% ., 17% — 2% ceny

Czystosé — 97%
Pszenica standart I powinna mieé ciezar ga-
tunkowy co najmniej 760 gr/l, wilgotnos¢ do
15%, czystoéé co najmniej 98%.

Cena za 100 kg.

dla dla punktu
producenta skupu
Wolewodetwn. |1 stand.|IT stand | T stand.|IT stend.
zltotych

Biatystok 3.550 3.300 3.800 3.550
Bydgoszcz 3450 3.250 3.700 3.500
Gdansk 3.500 3.300 3.750 3,550
Kielce 3.650 3.300 3800 3.550
Krakéw 3.550 3.300 3.800 3.550
Lublin 3.450 3.200 3.700 3.450
EOdZ 3.500 3.300 3.750 3.550
Olsztyn 3.550 3.300 3.800 3.550
Poznan 3.450 3.250 3700 -3.500
Rzeszbw 3.550 3.300 3.800 3.550
Szezecin 3.500 3.300 3.1650 3.550
Waraszawa 3.550 3.300 3.800 3.560

Wroclaw 3.450 3.200 3,700 3.450
SL Dabrowskie 3500 8300 3.800  3.550

Stopnie porazenia pszemicy sniecig i potrgcenia:

Za pszenice zanieczyszczona $niecia uwaza
si¢ pszenice posiadajaca ziarna wypelnione za-
rodkami énieci, jak réwniez z nalecialoscia zarod-
nikéw snieci.

Dla obu wypadkéw ustala si¢ trzy stopnie za-
$niecenia.

I stopieni zasniecenia:

Za pierwszy stopiefi uwaza si¢ obecnoié 5
ziarn wypelnionych zarodnikami épieci w 100
gramowe;j probie, lub 5% ziarn pszenicy na kté-
rych stwierdzono zarodki snieci.

Il stopier zasniecenia:

Za diugi stopiefi zasniecenia uwaza si¢ obec-
noéé od 6—10 ziarn wypelnionych zarodkami
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snieci w 100 gramowej probie od 6—10% ziam
pszenicy, na ktérych stwierdzono zarodki.
Ill stopien zasniecenia: >
Za trzeci stopiefi zasniecenia uwaza si¢ obec-
nos¢ od 11—20 ziarn wypetnionych zarodkami
snieci w 100 gramowej prébie, albo od 11-20%

ziarn pszenicy, na ktorych stwierdzono zarodki
énieci.

W przypadku stwierdzenia obecnosci zaréwno
ziarn wypelnionych zarodkami snieci cuchnace)
(torebek), jak i ziarn porazonych éniecia — przy
obliczaniu stopnia zasniecenia nalezy przyjaé, ze
jedna nienaruszona torebka émieci w 100 gramo-
wej probie pszenicy odpowiada 1% ziarn porazo-
nych énizcia i odwrotnie.

Ustala si¢ nastepujace potracenia:

I stopiefi zasniecenia — bez potracenia
|| g n — 2,5%
1 | S 4 — 6%

Przy zawartoéei powyzej 20 ziarn wypelnio-
nych zarodkami énieci w 100-gramowej prébie lub
powyze] 20% ziarn pszenicy, na ktorej stwier-
dzono zarodki $nieci, towar nie bedzie przyjety.

JECZMIEN

Jeczmien II standartu winien mieé ciezar ga-
tunkowy co najmniej 650 grfl. Przy nizszym cig-
zarze gatunkowym jeczmienia, potracenie wy-
nosi:

Przy wadze od 650 gr/l do 645 gi/l—0,5% ceny
w 646 ,, ,, 642 ,,— 1% o
o 642 , ,, 638 ., —2%
» 638 ,, ., 634 ,—35%
. 634 ,, ., 630 ,, —5%

Jeczmiei o wilgotnosci do 15,5% uwaza sig
za normalnie suchy. Dla jeczmienia o wilgotnosci
powyzej 15,5% ustala si¢ nastgpujace potrgcenia
od ceny:

od 15,5% do 16% — — ‘ceny
w 16% ,, 165% e O L
w 165% ,, 17% e 00 ¢ 1



Czystoé¢ co najmniej — 96%.

Jeczmien [ standartu powinien mieé¢ co najmniej
cigzar gatunkowy 680 gr/l, wilgotnos¢ do 15%,
czystos¢ co najmniej 98%.

Cena za 100 kg:

dla dla

producenta punktu skupu

WOSWOABWS + I st | Watand) stand.| 11 stand.
zlotych
Bialystok 2500 2.050 2,700 2.250
Bydgoszez 2500 2.000 2.675 2175
Gdadnsk 2500 2.060 2.690 2.240
Kielce 2500 2,100 2,700 2.300
Krakéw 2.600 2.100 2700 2.300
Lublin 2,500 2.060 2675 2.22%5
L6d% 2500 2.0650 2675 2.225
Olsztyn 2.500 2.050 2,700 2.250
Poznat 2500 2.000 2675 2175
Rzeszdw 2,500 2.100 2.700 2.300
Szezecin 2.500 2.050 2,690 2,240
Warszawa 2500 2.050 2,675 2.225
Wroclaw 2500 2.000 2.675 2.178
8l Dgbrowskie 2500 2.050 2.690 2,240
OWIES

Owies winien mieé ciezar gatunkowy co naj-
mniej 490 gi/l, wilgotnoi¢ do 15%, czystoié co
najmniej 97%.

Przy mniejszym ciezarze gatunkowym potrate-
nie wynosi: :

Przy wadze od 490 gr/l do 486 gi]l — 1%
. 486 ,, ,, 482 — 25%
. 482 ,, ,, 478 ., — 4%
w478 ,, . 474 ,, - — 5%

Owies o wilgotnoéci do 15% uwaza sie za nor-
malnie suchy., Dla owsa o wilgotnoéci powyzej
15% ustala sie nastepujace potracenia od ceny:

od 15%

do 15,5% —.— ceny’
w 155% ,, 16% — 1%
" I 6% " I 7% o 2% "
Cena za 100 kg.
dla dla punktu

Wojewddztwa producenta skupu
‘ zlotych
Bialystok 1.900 2.100
_ Bydgoszcz 1,800 2.075
Gdansk 1,800 2.090
Kielce 1.900 2.100
Krak 1.900 2.100
Lublin 1.800 2.075
tconédi 1.600 2075
sztyn 1.900 2.100
Poznah 1.900 2.075
Rzeszbw 1.800 2,100
Szezecin 1,900 2.090
Warszawa 1.900 2.075
Wroctaw 1.500 2.075

Sl. Dgbrowskie 1.900 2,090

Uwaga:

1) Zapach spichrzowy w zbozu nie uprawnia
odbiorcy do odrzucenia towaru, natomiast za-
pach stechlizny lub plesni uprawnia odbiorce do
nieprzyjecia towaru.

2) Zabrania si¢ przyjmowania zboza o wil-
gotnosci ponad 17% wzglednie zboza, dla ktére-
g0 suma potracef za mniejszy cigzar gatunkowy
1 nadmierne zawilgocenie przekroczy 7%.

Stopnie porazenia zbéz wolkiem zbozowym:

Ustala sie nastepujace stopnie porazenia wol-
kiem zbozowym:

I stopiern zawolczenia zachodzi w przypadku
znalezienia w |-kilogramowej prébie do trzech
wotkéw zywych lub martwych.

11 stopieri zawolczenia zachodzi w przypadku
znalezienia w 1-kilogramowej prébie zboza do 6
wotkéw zywych lub martwych.

11 stopier zawolczenia zachodzi w przypadku
znalezienia w I-kilogramowej probie zboza po-
nad 6 wotkéw zywych lub martwych.

Zboza porazonego wotkiem : trzecim stopniu
nie przyjmuje sie. i

Potracenia od ceny dla zb6z porazonych wol-
kiem zbozowym:

Ustala si¢ nastepujace potracenia:

przy I  stopniu zawolczenia — 1,5% ceny
sl 5 A; — 3% h
ST T TR 5 — zboza nie
przyjmuje sie,

Stwierdzenie sporadycznych wotkéw na wor-
kach, a nie w zbozu nie powoduje potracenia.

Prébe z workéw pobiera sig co najmniej w pod-
wojnej ilofci jak przy normalnym prébowaniu.
Proby nie moga byé pobrane wylacznie z wierz-
chu.

GRYKA
Cena za 100 kg gryki wynosi dla
producenta — 3.700.— zi.
dla pktu — 4.000.— zi.
PROSO
Cena za 100 kg prosa wynosi dla
producenta — 3.000.— zi.
dla p-ktu skupu — 3.300,— zi.



Zestawienie standartéw i cen otrgh

Ustala si¢ zgodnie z Dekretem o nadzorze nad
niektérymi srodkami Zywienia zwierzat z dnia
13.7.1935 r. Dz. U. R. P. Nr 69 poz. 419 dwa
standarty otragb pszennych i jeden standart otrab
zytnich i jeczmiennych,

Otreby pszenne:
1) Standart I — otrgby grube pochodzace ze

Otreby pszenne 1 standartu
” " ' II "

Oltreby zytnie 1 standartu

Otreby jeczmienne 1 standartu

Marza dla aparatu dystrybucyjnego pozostaje
bez zmiany.
Fakturowanie otrab po nowych cenach odnosi

specjalnego przemiatu pszem-
cy,

2) Standart Il — otrgby tzw. , miatkie” pocho-
dzace z normalnego przemiatu
pszenicy.

Otrgby zytnie z przemiatu zyta 60% i 82%.

Otrgby jeczmienne — otreby pochodzace z nor-
malnego przemialu jeczmienia.

Ustala si¢ nastgpujace ceny sprzedazy otrab
dla rolnikéw:

1.800.— zt za 100 kg. ‘
OO0 oo 4 e
1.250:=28 s %
1150 &t ande o

si¢ do zatadunkéw dokonanych od dn. 1 sierpnia
1949 r. wlacznie.

Wytgczne dla pﬁnktu skupu zboza

Centrali Rolniczej Spétdzielni ,,.Samopomoc Chlo pska™ zatwierdzone przez Ministerstvo Handlu
W ewnetrznego Departament Obr. Art. Rolnymi,

Wytyozne do czynnoécei oceny zboza
przy zakupie przez punkty skupu, w razie
braku odpowiedniego sprzetu kontrolnego
do badania (wagi holenderskiej, wilgocio-
mierza lub suszarki).

Wiszystkie punkty skupu muszq sie kie-
rowaé zasadg przyjmowania zboza czyste-
go, dobrego, suchego, odpowiadajacego
standartom ustalonym przez Gielde Zbozo-
wo -Towarowa Urzedujaca w Warszawie.

Standarty na rok gospodarczy 1949/50
zostaly zatwierdzone przez Komitet Eko-
nomiczny Rady Ministrow w dniu 27.VIL
1949 r.

Jednocze$nie w'w. zarzadzeniem Komi-
tetu Ekonomicznego Rady Ministrow zo-
stalo zabronione kupowanie i przyjmowa-
nie zboza, ktorego wilgotno§¢ przekro-
czy 17%, albo jezeli suma polrgeen za
mmiejszy ciezar gatunkowy i madmierng
wilgotno§é przekroczy 7%.

Jak z powyzszego zarzadzenia wynika,
sprawa jako$ciowego przyjmowania zbo-
za od producenla, zostala bardzo rygory-
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stycznie postawiona i musi byé bez-
wzglednie przestrzegama.

Aby, wyzej przyloczonemu zarzadzeniu
podolaé i dla unikniecia ewent. strat finan-
sowych, punkly skupu, ktére nie posia-
daja odpowiedniego sprzetu kontrolnego
umozliwiajacego wladciwg ocene ziarna,
winny kierowaé si¢ nastepujacymi wytycz-
nymi:

zboze dostarczone . do punktu skupu
przez producenta musi by¢ przed wy-
sypaniem go na magazyn zbadane w
workach, dla stwierdzenia, czy odpo-
wiada warunkom standartowym.

Przy wysypywaniu zboza w maga-
zynie, nalezy zwr6cié szezegblng uwa-
ge, czy jest ono jednolite jako$ciowo,
czy nie zaszedl wypadek falszowania,
t. zn., ze na spodzie worka moze byé
zboze gorsze, niz ma wierzchu.
Badania nalezy dokonaé¢ pod wzgle-
dem:
1) zdrowotno$ci ziarna

a) zapachu



b) koleru

¢) dorodnoS$ci ziarna
2) WilgotnoSci
3) Ciezaru gatunkowego

4) Zanieczyszczenia,

Przy ocenie zdrowotnoéci. ziarna bada-
my jego zapach.

Zboze zdrowe ma swoisly zapach i przy-
pomina zapach S§wiezej stomy danego ro-
dzaju zboza,

Zapachy dyskwalifikujyce zboze do
przyjecia:
a) silny zapach stechlizny (§mierdza-

cy),

b) zapach stechlizny,

¢) zapach kwasdny wyraZny,

d) zapach fermentacyjny,

e) zapach chemiczny nieusuwalny
(nafta, smola, azotniak, terpenty-
na itp.).

Ad. 1) Cheac zbadaé zboze, nabieramy z
glebi worka w ddonie ztozone, mozliwie jak
najwiecej ziarna i zanurzamy natychmiast
w pobrana prébe nos, weiagajac nim silnie
powietrze.

Pryv niklym zapachu ziarna i niskiej
temperaturze, nalezy energicznie chuchngé
kilka razyv w trzymane w dloniach zboze i

natychrainst weiagngé zanurzonym nosem *
powietrze, gdyz w ten sposéb awyczujemy”*

zapach dokladniej.

Zapach czosnku wskazuje na obecnosé
nasion dzikiego czosnku.

Zapach §ledziowy Swiadczy o zakazeniu
zboza $niecig.

Stwierdzenie ostatnich 2-ch zapachdw,
nasuwa konicczno$é starannego uslalenia
procentu zanieczyszczenia.

Po zbadaniu zboza na zapach, przecho-
dzimy do starannego obejrzenia ziarna,
ktére powinno posiada¢ naturalny kolor i
polysk, odpowiadajacy danemu rodzajowi
zboia, .

Ciemne korce ziarn, powstale z zadesz-
czenia lub wilgotnego sprzetu badanego
zboza i przy stwierdzeniu, Ze zboze lo jest
czyste, suche, bez zapachu, nie sg podsla-
wa do nie przvjecia lub zadania bonifikaty.

Jgko. polwierdzenie zapachu stechlizny,
enajdujemy na ziarnie szare plamy, naj-

czeSciej w okolicv kietka, §wiadczace o o-
panowaniu zho?a przez grzybek pleSni

Torebki $nieci lub ziarna z za$niecong
bruzdka i br6dka, potwierdzaja wyczuty
zapach Sledziowy.

Po dokonaniu badania ziarna na zapach
i kolor, trzymang w dloniach préobe, ocenia-
my wzrokowo co do dorodnoSci ziarna. Do-
bre zboZe wirno mieé ziarna mniejwiecej
réwne pod wzgledem diugo$ci*i grubosci,
dobrze wypetnione maka (bielmem) i nie
moze posiada¢ wiekszej ilo§ci ziaren nie-
wyksztalconych i pustyeh. Ziarna posled-
nie i niewyksztalcone, chude, opanowane
przez szkodnki zboZowe, porofnigte Jub
polamane, obnizaja wartos$¢ zboza.

Ad, 2. — Po ocenie ziarna za pomocg
wzroku i wechu na zdrowolno§é, przyste-
pujemy do badania na wilgoino$¢. Przez
wlozenie reki gleboko do worka, mozemy
wyczué zwiekszong temperature ziarna,
powstata wskutek zwiekszonej jego wilgot-
no$ci. Przez slwierdzenie zagrzamia sie
zboza w worku, uzyskujemy pewnosé, ze
zboze to nie nadaje sie do przyjecia z po-
wodu nadmiernej wilgotnoSci, _

Przy zaglebianiu reki do worka ze zbo-
zem, o ile ziarno jest suche, nie odezujemy
duzego oporu, natomiast zboze wilgotne
bedzie stawialo moeny opér. Przy Sciska-
niu w garsci suchego zboza, ziarna bedg
sig przesuwal przez palce, a pozostala za-
warto§¢ w garéci bedzie stawiaé twardy
opor.

Po otwrcin dloni, ziarna nie bedg przy-
legaly do reki — o ile ona jest sucha i nie-
zapocona.

Ziarna zboza wilgolnego, przy 4ciskanin
w gar§ci, nie bedy sie latwo wysypywaé z
niej. Przy tej czynnoSci, odezujemy pewng
elastycznoéé ziarna.Po otwarciu zaci$nietej
garsci, ziarna zboza wilgotnego beda przy-
legaly do dtoni. ZbozZe suche, przy sypaniu
go na podloge, bedzie ukladalo sie w niz-
szy slozek, amizeli zhoze wilgotne, ' przy
czym zboze suche bedzie wydawalo gloSne
odbicie. Zboze wilgotne, zsypywane na
pryzme i odgarniane szufla z boku, bedzie
sklonne do tworzenia lekko pochylonej
Sciany ,za§ zboze suche, bedzie sie szybko
obsuwa!o.



Ad. 3. — Do badania zboza na ciezar ga-
tunkowy ziarna, stuzv waga objeto$ciowa
(holenderska). Z braku tej wagi, moznaby
przeprowadzaé¢ badanie za pomocq naste-
pujacego prymitywnego sposobu:

na normalnej wadze stolowej, doklad-
nie wytarowanej, stawiamy naczynie o
zawarto$ci nie mmiejszej jak 5 litrow.

Naczynie to, musi by¢ dokladnie wy-
wazone, aby stwierdzi¢ jego wlasng ta-
re. Do naczynia nasypujemy 5 litrow
zhoza pobranego z proby, 5-krotnie za
pomoca litra cechowanego.

Pobranie zboza do miary litrowej,
odbywa sie w nastepujacy sposob:

nasypujemy szufelkg z wysokodci 4
cm nad postawiong miara litrowa na
podlodze zboze, mozliwie réwnym stru
mieniem do$¢ wolno.

Po napelnieniu litra, zgarniamy do
réwnego poziomu linia nadmiar ziarna
i pelna warto§¢ wsypujemy do naczy-
nia na wadze. Czynno§¢ te powtarza-
my 5-krotnie. Wsypane 5 litr6w ziar-
na wazvmy bardzo dokladnie i otrzy-
mujemy wage netlo, bez naczynia. Za
pomocq specjalnej tabeli przeliczenio-
wej gesto§ci ziarna, otrzymujemy o-
rientacyjny ciezar gatunkowy, %tory
bedzie do$é zblizony do wlasciwego cie
zaru gatunkowego, ktory wykazalaby
waga holenderska.

Praktyczne uzycie wyzej opisanego spo-
sobu wraz z tabela przeliczeniows, zosta-
nie podane osobna instrukcja przez MHW.,
po opracowaniu jej przez Gielde Zbozowo-
Towarowa urzedujaca w Warszawie.

Do czasu wydania instrukeji, punkty
przygotuja odpowiednie naczynia potrzeb-
ne oraz zaopalrza sie w nowe wagi stolowe.
Przez zastosowanie naczynia 5-cio litrowe-
go, uzyskamy zmmniejszanie bledu.

Ad. 4. — Jako ostatnia czynno$é przy ba-
daniu zboza, nalezy okresli¢ stan jego za-
nieczyszczenia:

Do zanieczyszczefi zboza zaliczamy:

a) mineralne — do kt6rych nalezy: pia-

sek, ziemia, kamyki i tp. '

b) organiczne — do ktérych naleza: ziar

ma poroSnigte powyzej 1%, $nieé,

sporysz, sloma, nasiona

chwastow.
Badanie opisanym wyzej sposobem po-
szczegOlnych rodzai zboza:

ZYTO — przy badaniu zwracamy szcze-
g6lng uwage na zapach, wilgotno$¢ i zanie-
czyszczenie,

Zyto suche winno mieé¢ kolor szaro-zie-
lony do jasno-brazowego, naturalny po-
tysk, bez zadnego zapachu oraz winno byé
dobrze oczyszezone, Zapach czosnkn wska-

plewy,

* zuje na obecno§é ziarn dzikiego czosnku i

trzeba przeprowadzi¢ witedy dokladna ana-
lize, jaki procent zanieczyszczenia wyka -
ruje czosnek.

PSZENICA — wedlug standartu nie po-
winna zawieraé obsady Zytem i jeczmie-
niem oraz poroé$nietymi wiecej jak 3%, Ko-
lor pszenicy winien by¢ naturalny dla da-
nej odmiany, polysk naturalny, zapach
Swiezej stomy, musi by¢ sucha. Zapach
Sledzi wskazuje, Ze pszenica jest zasnieco-
na (zazamoérzona) i trzeba dokladnie
stwierdzi¢ stopieni zanieczyszezenia- Moze
si¢ zdarzyé, ze konce pszenicy nie beda
ciemne, lecz zapach §ledzi wskazuje, ze
$nie¢ znajduje sie w ziarnach, a mozna to
sprawdzi¢ przez wziecie w dlonie troche
pszenicy i dobre przetarcie, W ten sposob
torebki §nieci popekaja i wysypie sie z nich
czarny proszek. ,

Pszenice nalezy sekregowaé¢ wg. koloru
t. zn., ze oddzielnie zsypywaé pszenice jas-
na imaczysta) i oddzielnie pszenice szkli-
sta (czerwong). Czosnek dziki w pszenicy
tez sie znajduje i w razie wyczucia jego za-
pachu, przeprowadzi¢ badanie jak przy
zycie. -

JECZMIEN — musi posiadaé jasny ko-
lor, ktory przechodzi w z6My i nalezy bez-
wzglednie przeprowadza¢ oddzielne gro -
madzenie jeczmienia wg koloru, gdyz w
ten spos6b uzyskujemy jednolity kolor da-
nej partii. Dlatego to jest wazne, Ze jecz -
mieni, przeznaczony dla Przemystu Fer -
mentacyjnego, musi by¢ jednolity w kolo-
rze. Szezegblna uwage trzeba zwréeié przy
jeczmieniu na zadeszezenie, Jezeli jeczmien
posiada ciemne korice lub sinawy kolor,
lecz poza tym jest suchy, moze byé on ku-



piony jako II standart, gdyz nadaje si¢ tyl-
ko na kasze lub pasze.

Zakup jeczmienia | standartu wymag:
dokladnego obejrzenia, czy nie jest on za-
kazony szkodnikami zbozowymi, gdy# bro-
wary takiego jeczmienia nie przyjma.

OWIES — musi byé¢ suchy, zdrowy, czy-

sty, kolor stomiasty do mocno - 76hegn
Gromadzenie owsa w magazynie winno
bydé dokom wane oddzielnie zotego, od-
dzielnie jasnego.

Podajac powyzsza instrukeje — Centra-
Ia Rolnicza poleca §cisle jej przestrzeganie
przez wszystkie punkty skupu zboza.

Szczeg6lowe postanowienia zakupu zbé6z
Polskich Zakladéw Zbozowych

Polskie Zaklady Zbozowe dokonuja za-
kupu zb6z na zasadzie gietdowych warun-
kow idla umow w obrocie planowym, za-
twierdzonych przez Ministerstwo Handlu
Wewnetrznego dnia 14.VL.49 r, z zastoso-
waniem nizej wymienionych postanowien
szczegOlowych,

1. Zakup zbéz odbywa sie na podstawie
ogblnego planu gospodarczego uzgod-
nionego z dostawca, a obejmujacy do-
stawy miesigezne w formie kontrakt-
planu.

2. llo§é
Kontrakt - plan zakupu obejmuje ilosci
miesieczne ujete tak, aby kazda dosta-
wa zamykala sie ladunkiem wagono-
wym.

3. Rodzaj towaru
Polskie Zaklady Zbozowe zakupuja
nast. rodzaje zb6z: pszemice I i Il-go
standartu, zyto, jeczmieri |
jeczmien II standart, owies, gryke, pro-
so, kukurydze, mieszanki  klosowe
(jeczmien, owies).

4. Jako$é towaru.

Dostarczane dla P.Z.Z. zboze musi od-
powiada¢ ustalonym przez Gielde Zbozo-
wo -Towarowsa urzedujaca w Warszawie
standartom, a ki6re zostaly zatwierdzone
przez Komitet Ekonomiczny Rady Mini-
strow w dn. 27.VII.49 wg nastepujacych
danych:
zyto najmniej c. g.

15%, czysto§é 97 %
pszenica I standart najmniej 760 gr/l wil-

gotnosé 15%, czystosé 98%;
pszenica II standort najmniej 745 grfl wil-

gotno$¢ 15,6%, czystosé 97%:

700 grl., wilgotnosé

standart,

jeczmieri | standarlt najmniej 680 gr/lwil-
gotnodé 15,5%, czystosé 98%;

jeczmien I1 standart najmniej 650 gr/l wil-
gotnoéé 15,5%, czystosé 96%;

owies ¢. g. najmniej 490 grl wilgotnosé
15%, czystoSé 97%:

mieszanka klosowa (jeczmien-owies) zdro-
wa, sucha, czysta, minim. ¢. g. 520 gr/l.,
wilgotnosé 15,5%, czystosé 95%;
kukurydza pastewna czystoSé 95%, wil-
gol'nos( 16%;

gryka najmniej c. g. 585 gr.l., wilgotno§é

15%, (-zystoﬁé 093%. |

proso najmniej ¢. g. 725 gr.l., wilgotnosé
14%, czystosé 96%.

Zahrania sie przyjmowania zboza o wil-
gotno§ci ponad 17%, wzglednie zboZa,
kt6érego suma potraceﬁ za mnie}szy ciezar
gatunkowy, zanieczyszczenia i nadmierne
zawilgocenie przekroczy 7%. Powyisze
zarzadwme odnosi si¢ tylko do producen-
ta i punktu skupu natomiast w obrocie
handlowym obowigzuje ustalona standar-
tem mniejwartosé.

5 Cena. Ceny placone przez Polskie Za-
klady Zbozowe ustalone sy przez Biuro
Cen Min. Handlu Wewnetrznego, a po-
dawane sa lgeznie z marzg aparatu
skupu w konirakt-planach.

6. Termin dostawy

Polskie Zaklady Zbozowe przy wysta-
wianiu kontrakt-planu ustalajg miesie-
czny termin dostawy, gdyz kontrakt
plan obowiazuje w tym tylko miesigcu,
na ktory zostal wystawiony.

Daty poszezegolnych zaladunkéow s
podawane przy jego wystawianiu.




7.

11.

Miejsce dostawy.
Zakup odbywa sie w tadunkach peno
wagonowych franco wagon stacja zala-
dowania, normalno wzgl. wasko-to-
rowej kolei PKP, posiadajacej normal-
na taryfe oplat przewozowych PKP.

n moze odbywaé sie takze ,loco
magazyn PZZ* o ile strony uméwily to
w kontrakt-planie,

. Odbiér jako$ciowy.

Odbywa sie¢ na magazynie odbieraja-
cego przy zakupie ,loco magazyn PZZ"
lub na stacji odbiorczej przy zakupie
ofranco wagon stacja zaladowania™
przy czym przed wyladowaniem musi
nastapi¢ ewent. wytkniecie wad widocz-
nych. '

. Zakup na podstawie kontrakt - planu

przewiduje zaladowanie towaru lnzem,
przy czym zaladowca obowigzany jest
zaopalrzy¢ wagon w szczelne zastawy
odpowiedniej wysoko§ci.

Rzeczywista waga zastaw musi by¢ wpi-
sana przez zaladowce do listu przewo-
zowego, a sprawdzona na stacji odbior-
czej po wyladowaniy, towaru zostanie
potracona z wagi brutlo zaladunku
przez odbiorce.

PZZ zwracaja zastawy zaladowcy fran®

co w terminie 7-miu dni od daty odbio-
ru towaru,

Przy dostawie towaru w workach, PZZ
zwracajg worki zaladowcy w ciggu 14
dni od daty odbioru towaru.

. Dysporycja.

Zasadniczo dyspozycja udzielana jest
przv wystawianiu kontrakt---planu. W
razie wyczerpania dyspozycji zalado-
wania, zatadowcea zgda od PZZ dyspo-
zycji dodatkowej.

Zatadowca nie moze bez uprzedniego
porozumienia si¢ z PZZ zmieni¢ dy-
spozyeji, lub daty zaladowania podanej
w dyspozycji.

Warunki zaptaty.

Zaplata za dostarczony towar odbywa
sie na podstawie przedlozenia w Ban -
ku rachunku z wtérnikiem listu prze-
wozowego i deklaracja wagi zaladowa-
nia, potwierdzona przez wagowego
przysieglego Gieldy Zbozowo - Towaro
wej, w 100% z otwartej akredytywy.

13.

14.

O ile dostawa nastapita ,loco magazyn
odbiorezy” wystarczy przedlozyé w
Banku rachunek z dolgczonym dowo-
dem dostawy, aby olrzymaé 100% na-
leznosci z akredytywy,

. Waga do rozliczenia.

Do rozrachunku miarodajna jest waga
deklarowana przez dostawce potwier-
dzona na liScie przewozowym przez
przysieglego wagowego Gieldy Zbozo-
wo-Towarowej. Dowodem, Ze ‘deklaro-
wana iloé¢ towaru zostala rzeczywiscie
zatadowana, jest deklaracja wagi pod-
pisana pod pieczecia firmowa dostaw-
cy, przez magazyniera odpowiedzialne-
go zatadowcey i polwierdzona przez za-
przysiezonego wagowego Gieldy Zbozo-
wo-Towarowej, a przestana odbiorcy
natychmiast po zatadowaniu towaru.
Waga kolejowa stuzy tylko do rozlicze-
nia kosztéw przewozu. :
Manco transportowe nie przekraczaja-
ce 1/2% obcigza PZZ.
Powyzej 1/2% obeigza dostawee, o ile
nie udowodniono ‘przyczyn powstania
manca z winy przewoznika (kolej itp.).
Manco przekraczajace 1/2% udo-
wadnione na podstawie protokétu ko-
lejowego PKP, uprawniajace do egze-
kwowania strat powstalych z winy
przewo’nika przejmuje na siebie PZZ.
Warunki specjalne.,
Kazdy kontrahent, zawierajacy kon-
trakt-plany z PZZ sklada w Banku, w
ktorym otwarta jest -akredytywa, o-
Swiadezenie pisemne; ze w razie zaist-
nienia ewent. r6znic ilo$ciowych i ja-
ko$ciowych, PZZ na podstawie przed-
lozonej w danym Bankn noty obeigza-
jacej zaladowce — wotrzymaja jej na-
tychmiastowe pokrycie.
Wysytka na eksport
Przy wysylee towaru na eksport, ilos-
ciowy i jako§ciowy odbiér odbywa sig
w porcie lub na stacji granicznej i waga
automatyczna Elewatora morskiego
lub waga stacji granicznej, stuzy jako
podstawa do rozliczenia.

15. Zglaszanie transakcji planowych na

Gieldzie.
Na dostawey cigzy obowiazek zglosze-
nia kontrakt-planu na Gieldzie Zbozo-




wo-Towarowej, do ktérej terenowo do-
staweca nalezy, celem dokonania reje-
stracji. Wykonanie kontakt-planu do-
stawca zglasza pisemnie na Gieldzie do
dnia 5-go mast. miesigca po jego wyko-
naniu, na podstawie klorego Gietda wy-
stawia karty umowy i przesyla je kon-
trahentom.

Awizowanie.

Na dostawcy cigzy obowigzek bez-
wzglednego zawiadomienia w dniu wy-

sytki odbiorce towaru, O'PZZ na teren
ktorego przesylka jest dokonana, oraz
O/PZZ, kt6éry udzielil dyspozycji wy-
sytkowej. W razie - niezawiadomienia
wyzej wymienionych o wysylce lowaru,
wszelkie z tego tytutu powstale koszty
iak osiowe, roztadunek poza godzinami,
ewent. reekspedycja towaru obecigzajg
zaladowece.

Powyzsze warunki zostaly zatwierdzo-
ne przez M.H.W. Dep. Obrotu Artyku-
tami Rolnymi dnia 80.VIL.49 r.

Szczegélowe postanowienia sprzedazy
Polskich Zakladéw Zbozowych

Dyrekeja Polskich Zaktadéw Zbozowych
podaje ponizej uzgodnione w dniu 26. 7. 49
z Ministerstwem Handlu Wewnetrznego
Dep. Obr. Art. Rolnymi ,szczegblowe po-
stanowienie sprzedazy PZZ."

Polskie Zaklady Zbozowe dokonuja sprze
dazy zbbi, przetworbw zbozowych i pasz
na zasadzie ,,Gieldowych warunkow dla u-
mow w obrocie planowym* zatwierdzonych
przez Ministra Handlu Wewng¢trznego dnia
14. 6. 49 z dodatkowym uwzglednieniem
nizej wymienionych postanowien szczegé-
lowyeh.

1) Podstawa do sprzedazy jest generalny

pian gospodarczy. Na podstawie ta-
kiego planu P. Z. Z. opracowuja plan
sprzedazy na okresy operatywne, kto6-
rego elementy, po zatwierdzeniu przez
Min. Handlu Wewnetrznego, stuzg do
wyslawienia kontrakt - planu sprze -
dazy,
Celem sporzadzenia okresowego pla
. nu sprzedazy dystrybutorzy zobowig-
zani sa zgodnie z rozporzgdzeniem Mi-
nistra Handlu Wewnetrznego w spra-
wie dystrybucji gléwnych przetworow
zbozowych, do zlozenia najp6sniej na
35 dni przed rozpoczeciem kazdego
miesigea, objetego zapotrzebowaniem,
szezegblowego zapotrzebowania, opra-
cowanego 1 zaopiniowanego przez
\\"oj. Komisje Usprawnien Zaopatrze:
nia,

2) RODZAJ TOWARU
Polskie Zaklady Zbozowe sprzedajg:
a) zboza: zylo, pszenice, jeczmien, o-
wies, mieszanke klosowa, gry -
ke, proso i kukurydze,

b) przeiwory: maki zytnie i pszenne,
kaszhe manng, kasze jeczmien-
ng, owsiang, gryczang, jagla -
ng i platki owsiane,

c) pasze: otreby zylinie, pszenne, jecz-
inienne, owsiane, gryczane, ja-
glane, uski z owsa, gryki i pro-
sa oraz poSjady zbozowe.

3) 1LOSC
P. Z. Z. sprzedaja wymienione w
w p-keie 2 artykuly w partiach pel-
nowagonowych 10, 15, 20 ton. Dla
towaru przestrzennego, jak np. platki
owsiane pojecie partii wagonowej o -
kreéla' sie na 5 ton.
4) JAKOSC .
O ile w kontrakt-planie nie okreslone
jako$ci towaru, obowigzuja dla zb6z
zatwierdzone przez Ministerstiwo Han-
dlu Wewnetrznego ustalone na dany
okres gospodarczy standarty, a dla
przelworéw i pasz urzedowe normy
przemiatowe. '

5) CENA :
Przy sprzedazy obowigzuja ceny za-
tiwerdzone przez Ministerstwo Han-



dlu Wewnelrznego Biuro Cen. Ceny
nalezy rozamieé¢ w zlotych za 100 kg.
nelto.

6) WAGA

Do rozliczenia miarodajna jest waga
deklarowana przez zaladowce, po-
twierdzona zgodnie z wytycznymi
§ 6 punkt 3 — 7 ,,Gieldowych wa-
runkéw dla umow w obrocie plano-
wym®,

Przy dostawach zb6z i przetwordw
zhozowych obciaza P. Z. Z. nastepujg-
ce manco transportowe:

a) przy zbozach luzem powyzej 0.5 %

b) przy zbozach w opak. ,, 0,15%
¢) przy otrebach luzem , 06 %
d) przy otrebach w opak. ,, 02 %

e) przy wszystkich innych przetwo-
rach (maki, kasze, platki) manco
transportowe obcigza w cato$ci od-
biorce.

7) TERMIN DOSTAWY

Termin dostawy i odbioru towaru wi-
nien byé objely kontrakt - planem
sprzedazy, jednakze nie moze wykra-
czaé poza okres 30 dni.

8) MIEJSCE DOSTAWY

P. Z. Z. sprzedaja zboza, przetwory
zbozowe i pasze z nastepujacym okre-
§leniem miejsca dostawy:
a) przy przetworach i paszach na
zaopatrzenie lokalne

franco rampa — miyna — ma-
gazynu,
v b) we wszystkich innych wypad-
kach

franco wagon stacji odbiorczej.
Przez okre§lenie ,franco wagon sta-
cja odbioreza® rozumieé nalezy kaz-
da stacje normalno - taryfowaq PKP.

9) OPAKOWANIE

O ile w kontrakt-planie sprzedazy nie
uméwiono inaczej, zboza i pasze wy-
sylaja P. Z. Z. luzem. Deski zastawne,
jakie dostawca obowigzany jest do -
starczyé, przechodza — o ile nie u-
stalortio inaczej — na wlasno$é kupu-
jacego za zwrotem ustalonego w kon-
trakt planie sprzedazy ryczaliu,

10)

11)

12)

13)

14)

Po zaladowaniu przetworbw w opa-
kowaniu odbiorca obowiazany jest do
Scislego przestrzegania postanowien

§ 31 punkty 1 — 7 ,Gietddowych
warunkéw dla uméw w obrocie pla -
nowym®.

DYSPOZYCJA

Kupujacy obowigzany jest do udzie -

lenia dyspozycji w terminie ustalo -

nym w kontakt planie sprzedazy, a w

razie braku tegoz, zgodnie z postano-

wieniami § 17 |, Gieldowych warun-
kéw dla uméw w obrocie planowym®.

ZAPLATA

Sposob regulacji oparty jest na Uchwa

le Komitetu Ekonomicznego Rady

Ministrow z dn. 20, 5. 48.

Wedlug tej uchwaty obowigzuje::
a) dla sektora panstwowego i spol -
dzielczego przez inkaso bankowe,
b) dla resortéw (M. O. N.i M. B. P.)
na warunkach ustalonych w umo-

wie,

c¢) dla wszystkich innych gotowksa z
gory (przelewem bankowym).

MIEJSCE ODBIORU

Jakos$ciowy odbiér odbywa sie:

a) przy dostawie franco rampa mly-
na-magazynu — w miejscu odbioru
towaru.

b) przy dostawie ,.franco wagon sta-
c¢ji odbiorczej" — w wagonie na sta-
cji odbiorczej.

AWIZOWANIE

Zaladowca obowigzany jest do zawia-

domienia odbiorcy w dniu zaladowa-

nia o wysylce towaréw, postugujac

sie wzorami ustalonymi przez P. Z. Z.

Nie awizowanie wysylek réwnoznacz-

ne jest z niedotrzymaniem warun-

kéw kontrakt-planu sprzedazy.

ZGLASZANIE NA GIELDE

Obowigzek zglaszania na Gielde wla-

Sciwg dla miejsca wysylki towaru cia-

zy na wystawcey kontrakt-planu sprze-

dazy.

Najp6zniej w terminie do dnia 5-go
nastepnego miesigea Oddzialy P. Z. Z.
przesylaja do wladciwej dla miejsca
wysylki towaru Gieldy pisemne wy-
konanie kontrakt-planu sprzedazy.



Instrukcja techniczna dla skupu i zsypu ziarna

do uproszczonej, metody wyceny jakosci ziarna, ustalenia mniejwarlosci i polrgcen, opracowana

przez Centrale Rolniczq SpéldZielni ,,Samopomo ¢ Chlopska" z dnia 4.VII1.1949 r. i zatwierdzona

przez Ministerstwo Handlu W ewngtrznego, Departament Obrotu Arivkulami Rolnymi w dniu

4.VIIL.1949 r. z poleceniem stosowania wylgeznie przy skupie i przyjmowaniu zboza z podathu
gruniowego.

Standarty zbéz na rok gospodarczy 1949/50
zatwierdzone przez Komitet Fkonom. Rady Mi-
nistrow uchwalg z dnia 27.VIL.49 1. odpowia-

wilgot nosé

daja przecietnej jakosci normalnego zboza han-
dlowego.

czystosc cigzar gal.
dla zyta 15% 97 % 700 grfltr.
w pszenicy I st. 15% 98 % 760 gr/ltr.
» pszenicy II st 15,5% 97 % 745 gri/ltr.
w Jeczmienia I st. 15% 98% 680 gr/ltr.
» Jeczmienia IT st. 15.5% 96% 650 grfltr.
, owsa 15% 97 % 490 gr/ltr.

Punkty skupu maja obowiazek przyjmowania
zboza odpowiadajacego wymienionym standartom
W wypadku stwierdzenia, ze zboze nie od-
powiada ustalonym standartom, nalezy umozliwi¢
rolntkowi doprowadzenie zboza do odpowiedniej
normy pod wzgledem czystosci.

Punkt skupu jest zobowiazany, w mysl po-
przednich zarzadzen, posiada¢ maszyny do czy-
szezenia zboza bezposrednio przy punkcie skupu,
wzglednie w miejscowym osrodku maszynowym.

W wypadku niedoprowadzenia przez rolnika
zbeza do odpowiednich norm — punkt skupu mo-
ze przyjaé zboze, dokonywujac potracen za usta-
lona mniej wartoéé.

Zapach #pichrzowy w zbozu nie uprawnia od-
biorcy do odrzucenia towaru, natomiast zabrania

Dla 2yta.

"

l. zyto normalnie suche
2. ., niedosuszone

3. . érednio suche

4. ., wilgotne

5 bardzo wilgotne

Dla pszenicy 11 stand.
l.

pszenica I st.
II st
IT st.
IT st

normal. sucha przy wilg.
§rednio sucha
wilgotna -
b.ardzo wilgotna ponad

» »

2.
3
4

si¢ przyjmowanie zboza z zapachem stechlizny,
plesni, lub innym niewlasciwym zapachem.

Zabrania sie przyjmowania zboza o wilgotno-
sci ponad 17%, wzglednie zboza, dla ktérego
suma potracefi za zmniejszony cigzar gatunkowy
i nadmierne zawilgocenie — praekroczy 7%.

Zboza o wilgotnosci ponad 17% Spéldzielnia
nie ma prawa przyjaé, relntk musi dosuszyé je
we wlasnym gospodarstwie przez odpowiednia
przerébke i nalezyte przewietrzenie.

Do czasu zaopatrzenia si¢ przez Spoldzielnie
w . odpowiedni sprzet techniczny, ocene ziarna
przy skupie nalezy przeprowadzaé metoda orga-
noleptyczna, tj. przy pomocy wzroku, wechu, do-
tyku — wyczucia reki.

I. Ustala sie nastepujace stopnie zawilgocenia

dla zbéz klosowych:

przy wilg. 15% bez potracen
ot ol6%e 1%
o LS 16,596 2%
o 4%
ponad 17% towar nie do przyjecia,

rolnik musi dosuszyé we
wlasnym  gospodarstwie.

15,5% bez potracen

16,5% 1%
17% 3%
17%  towar nie do przyjecia bez przesuszenia.
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Dla jeczmienia 1l standariu,

l. jeczmien II st. normal. suchy przy wilg.

% - érednio suchy %%
3 s II st. wilgotny g ¥
4. . II st. bardzo wilgotny ponad
Dla owsa

I, owies normalnie suchy przy wilg.

2. ,, érednio suchy Bk
3. ., wilgotny Sl
4. ,, bardzo wilgotny ponad

Wilgotnosé ziamma mozna orientacyjnie ustalié

w sposéb nastepujacy:

a) przy zgryzaniu ziama — o ile ono peka, nie
zgniata si¢, to wskazuje, ze wilgotnos¢ jest
normalna i nie przekracza 15%. Przy prze-
krajaniu ziarna nozem — o ile ziaro przekra-
wa sie dosy¢ ciezko i czastki odpryskuja —
to bedzie wilgotnoéé normalna, a nawet po-
nizej 15%.

b) Ziarno; ktére daje si¢ lekko przekrajaé bez
charakterystycznego odpryskiwania czgstek —
bedzie mialo ok. 16% wilgotnoéci.

c) Ziarno, ktére daje si¢ lekko ugniataé i bardzo
lekko przekrajaé nozem — ma wilgotnosé

17%.

dla zyta 700 gr/l.
” Nmy I‘tand. 7& gl'/hr.
= . II stand. 745 gr/hte.
» Jeczmienia I stand. 680 gr/ltr.
" % IT stand. 650 gi/ltr.
» OWsa 490 gr/ltr.

2. Zboza o malym cigzarze gatunkowym
Otrzymujemy przy ziarnie sfabo rozwinietym,

mniej dorodnym oraz niewyréwnanym.

przy ciezarze gatunkowym:

dla zyta ponad 692 gr/itr.
» pszenicy Il stand. w 130 gr/itr.
+ Jjeczmienia II stand. w 635 gflitr.
» Owsa ' w480 grlltr.

3. Zboza o niskim cigzarze gatunkowym.
Otrzymujemy przy ziamie chudym, niewyro-

snigtym 1 niewyréwnanym.

przy cigzarze gatunkowym:

dla zyta ponad 688 gr/ltr.
» pszenicy I stand. w 125 grltr.
» Jeczmienia II stand. w630 gr/ltr.
» Owsa Lo 474 gl

111. < Ustalenie stoppia porazenia pszenicy $niecig
I. Zasniecenie pszenicy I stopnia przy lekkim
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15,5% bez potracen

16,5% 1%

17% 3%

17%  towar nie do przyjecia bez przesuszenia,
15,5% bez potracen

16% 1%

17% 3%

17% towar nie do przyjecia bez przesuszenia.

Zboie suche sciskane w garsci przy jej zamy-
kaniu fatwo przesypuje sie miedzy palcami, ma
wlasciwy polysk i zapach swoisty.

Il. Ustalenie cigzaru gatunkowego zboza

Z zasady cigzar gatunkowy ziarna ustala si¢
przy pomocy wagi hektolitrowe) tzw. holender-
skiej. Przy dluzszej praktyce mozna ustalié przy-
blizony ciezar gatunkowy ziarna droga wyczucia
w reku.

Orientacyjnie mozna okreslié cigzar gatunkowy

w nastepujacy sposdb:
1. zboze o normalnym cigzarze gatunkowym jest
przy ziarnie normalnie rozwinigtym i wyksztalco-
nym, dorodnym i wyréwnanym z przyjetym
ciezarem gatunkowym —

przyjmuje siec wediug ustalonych cen bez potracei.

potracenia wynosza 3%

potracenia wynosza 5%

|
zapachu pszenicy potartej w dloni — przypo-
minajacym zapach l'l:dzia — bez potracei.



2. Zasniecenie pszenicy /I stopnia — przy sred-
nim zapachu pszenicy ‘potartej] w dioni
przypominajacym zapach $ledzia — potrgce-
nia 2,%,

3. Zasniecenie pszenicy I/I stopnia — przy moc-
nym zapachu pszenicy potartej w dfoni przy-
pommajqcym zapach sledzna — potrace-
nia 6%.

IV. Zanieczyszczenie nie moze przekraczaé:

przy pszenicy I stand. 1 jeczmieniu

I stand. 2%
przy zycie, pszenicy Il stand. i owsie 3%
przy jeczmieniu II stand. 4%

Podany procent zanieczyszczenia okreéla zbo-
ze normalnie czyste o $ladzie zanieczyszezen or-
ganicznych i mineralnych.

Przy jakosciowej ocenie ziarna nalezy postugi-
" waé sie rowniez wytyeznymi CR.S. z dnia 2
sierpnia

Pierwszy standart pszenicy i pierwszy standart
jeczmienia — przyjmuje sie bez zadnych potrg-
cent. v

Pszenica i jeczmied, ktére nie odpowiadaja
przyjetym normom dla pierwszego standartu kwa-
lifikuja sie do drugiego standartu wymienionych
zbéz,

Przyjete zboze chude o niskim ciezarze gatun-
kowym, lub o nadmiernym zawilgoceniu nalezy
skladaé w osobnym pomieszczeniu wzglednie na
osobnych pryzmach

Przy przejmowaniu zboia o nizszej wartodci
od ustalonych standartéw, konieczna jest obecnoéé
przedstawiciela Zwiazku ,.Samopomocy Chiop-
skiej*,

Ocena zbhoza przy skupie, wzglednie zsypie
musi byé przeprowadzona bezstronnie wg. naj-
lepszej intencji i znajomosci fachowych kupuja-
cego. Wszelka tendencyjna wycena zboza bedzie
traktowana i karana jako naduzycie.

Zaleca si¢ dla nabrania wlasciwej wprawy wy-
ceny ziarna kontrolowanie od czasu do czasu
wlasnej wyceny przez pobieranie typowych préb
roznych gatunkéw zbéz i przesylanie ich do oce-
ny laboratoryjnej do wlasciwie terenowej Gieldy

zowo- 1 owarowej.

Kilkakrotne sprawdzenie wlasnej wyceny ziar
na umozliwi nabranie wlaiciwej wprawy w jego
ocenie.

Zaleca si¢ réwniez kontrolowanie jakosci zbo-
za w podobny sposéb przy wysylce wagonowe;)
dla P.Z.Z.

Dla ustalenia nizszej wartoéci zboza przy sku-
pie | zsypie podaje si¢ uproszczona tabele wyceny.

TABELA POTRACEN

Wilgotnosé ek Snied' ic
pk:m- gotn i gatun i w' pszenicy SR
stop. potr. stop. potr. stop. potr.

1, normal. —- normal, — — = < J—

2. fred. sucha 1% maty 3% — — 4%

:- éred. sucha ;; 'lg:lkl, g‘g — et :%

. wilgotne i 2

5.  wilgotne a9, maly 3%, ey R 7% dla zyta
6.  éred. suche 2% niski 5% — =Y 7% dla #yta
7.  wilgotne 39, normal. — 11 stop. 259, 85%

8.  wilgotne 3% normal. — I stop. 6% 9% °)

9.  wilgotne 4% niski 5% e = 2% *)

*) towar nie do przyjecia — rolnik musi dosuszyé we wilasnym gospodarstwie.

Dokonywujac potraceni dostawcy, ktéry sprze-
daje swoje zboze, magazynier wystawia kwit:
wmagazyn przyjal” na takg iloéé ziarna, jaka wy-
kazala waga. W treéci na kwicie magazynier pi-
sze, ze za mzsza wartosé zboza potraca sie np.
2%. Kwit ten dostawca winien podpisaé jako do-
wéd, ze potracenie to uznaje za wlasciwe i wy-
raia swa zgode.

Na tej podstawie kasa spotdzielni wyplaci do-
stawcy za przyjete zboze naleznosé zmniejuzonq
o 2%, np. na punkcie skupuy X w wojew. war-
szawskim magazyn przyjat 100 kg zyta, potraca-
jac na kwicie ,,magazyn przyjal” 2% 2z tytulu

nizszej wartosci ziarna. Przy obowigzujacej cenie
zyta zt 2:.050 za 100 kg rolnik otrzyma z kasy
spildzielni 2zt 2.009 (zt 2.050 mmiej 2.050 X
X 2:100 — 2.009 z1).

Instrukeja dla ksiegowania zboza, jak réwniez
sposéb wystawiania kwitow na przyjete zboze z
podatku gruntowego — zostanie podana oddziel-
nie.

Centrala Rolnicza, przesylajac instrukcje tech-
niczng poleca scisle stosowanie sie do niej przez
wszystkie spétdzielnie prowadzace skup i zsyp
zboza.
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Zgloszenie przez spoéldzielnie kontrakt - planéw
sprzedazy i ich wykonania

W sprawie tej zostal wydany okélnik C.R.S.
z dn. 29.VILtb. za Nr [Il/Insp. Zb/OZ/MZ.,
uzgodniony z P.Z.Z. i Gielda Urzedujaca.

Treéé tego okédlnika podajemy w calosei:

wNa mocy § 4 pkt. 4 zatwierdzonych przez
Ministra Handlu Wewnetrznego 1 obowiazuja-
cych od dnia 1 lipca 1949 r. gieldowych warun-
kéw dla uméw w obrocie planowym, na dostawcy
ciazy obowiazek pisemnego zglaszania na odpo-
wiednia terenowo Gielde Zbozowo-Towarowa
wykonania kontrakt-planu. w terminie do dnia
5 nastepnego miesiaca po jego wykonaniu réw-
niez 1 na wszystkie artykuly, bedace przedmio-
tem dostawy do P.Z.Z.

Celem ufatwienia tego zadania Spétdzielniom,
zarzadzamy w porozumieniu z Centrala P.Z.Z.
i wrzedujaca Gielda Zbozowo-Towarowa w
Warszawie, aby wszystkie Spéldzielnie, prowa-
dzace skup zboza poczawszy od dnia | sierpnia
tb., przy sporzadzaniu raportéw dekadowych (in-
strukeja do sprawozdania ze skupu i zsypu zboza
dla P.Z.Z. § 9 pkt. a) zestawialy jeden egzem-
plarz dodatkowy, ktéry w dniach l-go, 11-go
1 2l-go kazdego miesiaca ma 'byé przesylany
bezposredmo poczta pod adresem terenowo wla-
sciwe] Gieldy Zbozowo-Towarowe;.

Zwracamy uwage na scisle i terminowe wyko-
nywanie niniejszego zarzadzenia, zas w szczegdl-
nosci na skrupulatne i wyrazne wypelnianie Ta-
beli 3 (Rozchéd) sprawozdan dekadowych, kté-
re beda podstawa do sporzadzania przez makle-
row przysieglveh kart uméw gieldowvch na pelna
dostawe miesieczna. Tym samym oddzielne zgla-
szanie przez Spoldzielnie wykonania kontrakt-
planéw na Gieldy za caly miesiac do dnia 5-go
nastepnego miesiaca odnosnie zboza konsumcyj-
neso przestaje byé aktualne.

Jednoczeénie przyvpe minamy, ze na podstawie
Roznorzadzenia Ministra Skarbu z dnia 8.11L
1949 v. (Dz. U.R.P. Nr 17 z dnia 31.111.1949
r.) karty uméw gieldowych spisane przez makle-
row przysieglych uprawniaja sprzedajacego do
korzystania z 50% ulgi w podatku obrotowym.

Dazac do dalszego ulatwienia pracy Spéldziel-
niom, uzgodnilismy z Centralya P.Z.Z. | Urzg-
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dujaca Gielda Zbozowo-Towarowa w Warsza-
wie, ze az do odwolania zglaszanie samych kon-
trakt-planéw na Gieldach przeprowadzaé beda
wystawey kontrakt-planéw, a wiec Oddzialy P.
Z. Z. (§ 4 pkt. 1 gieldowych warunkéw dla
uméw w obrocie planowym). Wszystkie inne
artykuly rolne nie objete reglamentem winny byé
zglaszane na terenie Gieldy w sposéb dotychezas
praktykowany, tj. bezposrednio na Gielde karta
zleceniowa dla maklera, celem spisania gieldowej
karty umowy. P.Z.G.S. i Oddzialy Okregowe
sprawozdania dekadowe zestawiaja w dotycheza-
sowej ilosci- egzemplarzy, wysylajac je jak do-
tychczas zgodnie z instrukcja.

Podajac powyzsze do wiadomosci i stosowa-
nia, zwracamy uwage, ze odpowwdzxalm pracow-
nicy Spétdzielni, ktérzy nie zastosuja sie do wy-
mogow niniejszego zarzadzenia, beda pociqgani
do o&pownedznalnoscl tak dyscyplinarnej jak 1 fi-

nansowej"’.

Jak wynika z tego okélnika na Spéldzielniach—
dostawcach zboza dla P.Z.Z. ciazy obowiazek
terminowego nadsylania wilasciwym terenowo
Gieldem Zbozowo-Towarowym jedynie odpisow
sprawozdafi dekadowych, natomiast zgloszenia
kontrakt-planéw beda nadsylane Gieldzie do re-
jestracii bezposrednio przez P.Z.Z..; tylko w tych
wypadkach, gdyby zaistnialo jakies zastrzezenie
do kontrakt-planéw, to wtedy zaintersowana
Spotdzielnia nadsyla Gieldzie odpis wyjaénienia,
skierowany do P.Z.Z.

W ten sposéb Spéldzielnie maja znaczne od-
cigzenie w dokonywaniu niezbednych formalno-
éci. A

Karty uméw gieldowych beda w mysl warun-
kéw dla uméw w obrocie (planowym wystawiane

raz jeden w ciggu miesiaca na dostarczona ilodé
zboza.

Na wystawianych przez Spéldzielnie rachun- -
kach nalezy czyni¢ adnotacje: ,, Transakcja za-
rejestrowana na Gieldzie Zbozowo-Towarowe)

Zwrocié nalezy uwage na konieczno$é termi-
nowego nadsylania Gieldom odpiséw sprawozdan
dekadowych.



Antoni Kulla

Jak przggotowa¢ magazgn gminnej spéldzielni
y2Samopomoc Chlopska®

Stoimy w przededniu magazynowania zboza
z nowych zbioréw, ktére wedlug oceny fachow-
cow sa w tym roku lepsze niz w roku ubieglym.
Przypomnijmy sobie ile klopotéw ile zachodéw
w ub. roku trzeba bylo poczyni¢, by zwickszona
podaz zboza mozna bylo od rolnika przyjaé i od-
powiednio zmagazynowaé. W tym roku nie moze
byé zadnych niespodzianek, nikogo wieksza po-
daz zboza nie moze zaskoczy¢ i dlatego o - ile
Spoldzielma nie posiada dotychezas jeszcze ma-
gazynu musi w pierwszym rzedzie wytypowaé
odpowiedni budynek i przeznaczy¢ go na ma-
gazyn zbozowy. Jesli Spoldzielnia magazyn po-
siada musi on byé starannie dokladnie przygoto-
wany na przyjecie zbozna z nowych zbioréw.

Okres przednéwkowy specjalnie nadaje si¢ do
wlasciwego przygotowania magazynu ze wzgle-
du na to, iz w tym czasie wiekszosé magazynow
jest pusta wzglednie posiada b. male ilosci zboza,
ktére latwo mozna przenies¢ do innego pomie-
szczenia.

Z. chwila opréznienia magazynu nalezy go do-
kladnie i starannie wymiesé, oczyécié sciany i
sufit, a zmiotki i pozostaloéci magazynowe o ile
nie przedstawiaja wartosci spalié. Jako pewnik
mozemy przyjac to, ze w wiekszosci pomieszezen,
w ktérych przechowywano zboze, znajduja sie
szkodniki zbozowe. Skladaja one swe jajeczka
i zarodki w szparach i miejscach, ktére wecale
albo b. rzadko porusza sie i z tego wzgledu nie

ulega najmniejszej watpliwosci, ze w zmiotkach

1 $mieciach sa zlozone jajeczka msektéw, ktére
nalezy bezwzglednie zniszezyé, a najlepiej spalié.

oczyszczeniu magazynu wszelkie szpary 1 dziu
ry w podlogach i scianach powinny byé doklad-
me wyreperowahe. Specjalna uwage nalezy zwré-
ci¢ na dach, ktéry musi byé dokladnie zbadany,
a nawet male pekniecia usuniete i o ile dach jest
kryty papa powinien byé wysmarowany smola,
d!a zabezpieczenia przed ewentualnym uszkodze-
niem w ciagu jesieni i zimy. Nie dopilnowanie
te) sprawy moze spowodowaé niejednokrotnie po-
wazne straty w zbozu. W przegladzie magazynu
nie nalezy pominaé obejrzenia drzwi i okien, kt-
re musza byé szezelne i dobrze dopasowane lecz
latwe do otwierania by bez wysitku mozna bylo
w kazdym czasie przewietrzaé magazyn. Zabez-

pieczony dach, uszczelnione drzwi i okna chro-
nia skladowane zboze przed zawilgoceniem, a
wiec przed jednym z najgrozniejszych czynnikow
powodujacym w wiekszosci wypadkéw  psucie
sic ziarna. Wilgotna jesien i taka sama zima
ubieglego roku 1948/9 przekonaly wielu magazy-
nierdw o tym, ze przez zle dopasowane i nie-
uszczelnione drzwi i okna przedostawalo si¢ do
magazynu w ciagu calego dnia wilgotne powietrze
1 powodowalo to, Ze przyjete na sklad zboze zu-
pelnie suche po kilku dniach magazynowania na-
bierato nadmiernej wilgoci.

Po usunigciu wsZystkich technicznych usterek
nalézy przystapié do dezynsekcji magazypu.

tym celu najlepiej jest uzyé preparatu
WA gran”, ktérego sposob uzycia zostal do-
kladnie opisany w ,, Wiadomosciach Gieldowych"
Nr 9 z br., w artykule pod tytulem ,,Jak wal-
czyé ze szkodnikami zbozqwo-macznymi. Po
dokonaniu dezynsekeji trzeba magazyn dokladnie
wywietrzy€, a nastepnie wybielié.

Koniecznosci dezynsekeji i wybielenia magazy-
nu nie potrzeba dowodzi¢ zadnemu ze zbozow-
cow. Chodzi tu przeciez o zniszczenie szkodni-
kow, a wszyscy wiemy dokladnie jaka plaga sa
szkodniki zbozowe, jak wielkie straty powoduja
w naszym majatku narodowym.

Waing sprawa jest réwniez podzial magazynu
na kilka czeici odpowiednimi przegrodami (za-
sieki), stuzacymi do odseparowania od siebie rdz-
nych gatunkéw zbéz skladowanych w magazynie
do powiekszenia jego pojemmosci. Zboza réznych
gatunkéw nie moga lezeé blizko siebie nie oddzie-
lone, poniewaz nawet przy najwiekszej ostrozno-
sci mieszaja sie ze soba 1 powoduja wzajemne za-
nieczyszczanie, Przegrody musza byé tak budo-
wane, aby umozliwialy przechowywanie wigk-
szych partii zbéz i dawaly moznoéé przerabiania
zboza w potrzebie.

Gdy tak magazyn bedziemy mieli przygotowa-
ny, zatroszczyé sie nalezy o jego wyposazenie, a
mianowicie:

1) nalezy magazyn zaopatrzyé w dobra,
sprawdzona wage, ktéra tak powinno si¢ zainsta-
lowaé, by stosownie do warunkéw miejscowych,
mozna bylo wygodnie sklada¢ na wage zboze
przyniesione na plecach lub przywiezione na-
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wozku magazynowym. W pierwszym wypadku
wage nalezy umieicié na odpowiednio mocnej
podstawie na takiej wysokosci, by przyniesiony
na plecach worek bez dodatkowego wysitku lub
pomocy, mozna bylo postawié na wadze. W dru-
gim wypadku matomiast, wage wpuscié w podio-
ge na réwni z poziomem podlogi, aby woézkiem
na wage mozna bylo wjechaé.

2) Niezbedna w magazynie jest waga hekto-
litrowa (waga ho]enderska) Jest to waga za po-
moca ktore) ustalamy cigzar objetosciowy (stan-
dard) przyjmowanego i posiadanego na splchrz
zhoza, Z aparatem tym kazdy magazynier wi-
nien byé dokladnie obznajmiony. (Patrz sposéb
uzycia wagi ,, Wiadomosci Gieldowe™ Nr 1 —
1948 r.)

3) W odpowiednia iloéé szufli oraz dobrych
i czystych workéw. ﬁtare worki musza byé do-
kladnie wytrzepane i oczyszczone, a nawet wyde-
zynfekowane.

4) konieczna w magazynie jest réwniez wial-
nia lub mlynek do wstepnego oczyszczenia zbo-

za. Niejednokrotnie zdarza si¢, ze rolnik przywo-
zi do sprzedazy zboze nie oczyszczone nie prze-
wiane. lakie zboze przed przy)gcu:m nalezy
oczysci¢ i dopiero na magazyn przyjac.

5) duza pomoctgi_przy przyjmowaniu i wyda-
waniu zboza jest re¢zny wézek w ktéry kazdy
magazyn winien byé zaopatrzony.

Nie mata role w magazynie odgrywa personel,
ktéry odpowiednio wyszkolony sprawnie obstuzy
rolnikéw, zyska sobie uznanie i przyczyni sie do
propagowania idei spoldzielczoéci. Sprawe te po-
ruszam jedynie mimo chodem, gdyz wymaga ona
osobnego oméwienia.

Jak widaé z powyzszych uwag, kierownik

Gminnej Spo}dzxelm »Samopomoe Chlopska'* ma
przed soba nie malo pracy w krétkim okresie
przednéwkowym. Prace te trzeba bedzie jednak
wykonaé chociazby tylko z uwagi na to, ze zbo-
7e jest wspdlnym naszym majatkiem narodowym
i zabezpieczanie go przed zniszczeniem jest obo-
wiazkiem kazdego obywatela.

Racjonalne suszenie ziarna podnosi jego wartos§é

Jak wiadomo, na brak deszczéw w na-
szym klimacie na og6l nie mozemy narze-
kaé, a zwlaszeza w okresie Zniw. [ w roku
biezgevm mieliémy deszezéw pod dostat-
kiem, to lez zebrane zboze bedzie niewat-
pliwie zawieralo duzo wilgoci. Przed wsy-
paniem ziarna do spichrzéw lub magazy-
néw zbozowych bedziemy wiec musieli
nadmiar wilgoci z niego usunaé za pomo-
ca suszenia dodatkowego. Tylko bowiem
w 'en spos6b mozemy zabezpieczyé ziarno
przed dzialaniem proceséw biologicznych
i chemicznych zachodzacyh w mnim pod
wplywem wilgoi i ciepta, W zadnym kraju
przechowalnictwo zboza mnie jest tak wy-
soko poslawione jak w Zwigzku Radziec-
kim, gdzie nad racjonalnym zabezpiecze-
niem plodéw ziemi, zdobytych ciezka pra-
cq chlopa i robotnika czuwa caly sztab wy
bitnych uczonych, ktorzy dlugie lata po-
§wiecili na walke ze szkodnictwem § mar-
notrawstwem w rolnictwie. Wobec tego ze
wielkie obszary tego panstwa majg wa-

runki kimatyezne podobne do naszych, a
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zwlaszeza te, ktore lezg w  bliskim z nami
sasiedztwie, Sledzimy z uwaga doSwiadcze-
nia i osiagniecia rolictwa radzieckiego,
ktore i nam mogg przynie$é pozytek.

Mechaniczne suszenie ziarna

W Zwiazku Radzieckim znajduja szero-
kie zastosowanie suszarki zmechanizowa-
ne, przepuszezajace duze ilofci ziarna
przez komory nagrzewane goracym  po-
wietrzem. Suszarki te sa najréZnorodniej-
szych konstrukeji i o r6znych sposobach
dzialamia. Niektére z nich opisaliémy w
streszezenin w jednym z poprzeédnich nu-
meréw naszego pisma na podstawie mate-
rialéw opublikowanych w fachowej pra-
sie radzieckiej. Tu pragniemy tylko omowié
ogélne zasady, ktére przestrzegaé malezy
przy zastosowaniu suszarki zmechanizo-
wanej, aby uniknaé rozezarowar.

Przede wszystkim pamieta¢ o tym nale-
zv, aby ziarno, ktére ma by¢ suszone me-
chanicznie, bylo w tym samym dniu prze-



puszczone przez wialnie i urzadzenia do
sorlowania, zaopatrzone w sita o duzych
otworach oraz w silne wentylatory Hocza-
ce. Wybilny specjalista radziecki, inz. A.
Filipow, w artykule zamieszezonym w cza-
sopiSmie ,,Kolchoznoje proizwodstwo*, ra-
dzi suszy¢ ziarno oddzielnymi partiami o
zblizonym stopniu wilgotno$ci. Jego zda-
niem, mieszaé ziarno mozna tylko wtedy,
jezeli roznice wilgotno$ci nie sa wieksze,
niz 2 do 3 procent.

Dla utrzymywania temperatury na od-
powiednim poziomie zaleca sie ustawié
termometr w rurociggu w punkcie wyjscia
gazO6w spalinowych. Uruchomienie suszar-
ki winno nastapi¢ w obecnoéci komisji fa-
choweow, przy czym poczatkowa tempe-
ratura winna by¢ od 10 do 20 stopni Celsju
sza mniejsza od tej, jakq pragnie sie osiag-
naé przy suszeniu. P6Zniej po sprawdzeniu
suszarki i podniesieniu temperatury do
wymaganego poziomu, nalezy co 20 do 30
minul kontrolowaé temperature, przy
czym temperalura nie moze wykazywaé
wiekszych wahan niz 2 do 3 stopni C w
jedng lub druga strone. Nie nalezy o tym

zapominaé, Zze nagrzanie ziarna do tempe-
nie bin?ka w ziarnie, przez co obnizona zo-
ratury 50" C moze spowodowaé uszkodze-

- stanie warto$¢ piekarniana oraz sifa kiel-

kowania ziarna.

Ziarno o duzej zawartoSci wilgoci winno
by¢ suszone kilka razy. Przy pierwszym
suszeniu zawarto$¢ wilgoei winna byé ob-
nizona o 4 do 5 proc., przy drugim o 3 do
4 proc., a przy ostatecznym osuszeniu o 2
do 3 proc. Przy zbyt intensywnym susze-
niu obniza sie zdolno§¢ produkeyjng su-
szarki i pogarsza sie jako$¢ ziarna, Jeéli po
suszeniu stwierdzi si¢ nierdbwnomierny od-
setek wilgoci lub ziarno opalone lub za-
parzone, jest to znak nieomylny, Ze susze-
nie zostalo dokonane nieprawidlowo z po-
wodu usterek dzialania suszarki. Ziarno sie
pali, jezeli zbyt dlugo pozostanie w komo-
rze nagrzewania, trzeba wiec ustalié przy-
czyne zatrzymania sie strumienia ziarna.

Jesli chodzi o zachowanie wladciwej tem
peratury nagrzewania, to podajemy poni-
zej labele opracowana przez Ministerstwo
Rolnictwo ZSRR i obowiazujaca na tere-
nic lego kraju:

Wilgotnoéé poczgtikowa

Nazwa ziarna e iach Celsiusza

Przecietne nagrzewanie ziarma
w stopniach Celsjusza

siewne kounsumeyjne
pszenica do 18°C 45 50
Zyto i jeczmien od 18 — U°C 45 50
stonecznik powytej] 24°C 45 50

Temperatura ziarma przy wyjéciu z su-
szarki nie moze byé wyzsza o wigee] niz
o 15 stopni od temperatury zewnetrznej.
Dla ochlodzenia ziarna przepuszeza sie
przez wialnie z silnym pradem powietrza
“lub szufluje sie je dokladnie.

Suszenie stoneczne

Najtafiszym i najbardziej skuteeznym
sposobein suszenia ziarna jest suszenie
przy pomocy promieni stonecznych. Ma
on te zalete, Ze nie niszezy ziarna przy na-
grzewaniu, poniewaz temperatura jest
rownomierna, lecz przeciwnie w sloncu
dojrzewa ziarno, ktére nie zdazylo dojrzeé
na polu. Pod wplywem promieni stonecz-

nych ging szkodniki zbozowe i mikroorga-
nizmy, niszczace zboze,znajdujace sig¢ w
Spichrzu,

Kandydat nauk rolniczych W. Szmalko,
na tamach wyzej wymienionego czasopis-
ma zaleca budowe platformy od 30 do 60
metrow dugodci i 10 do 15 metréw szero-
kodci o gladkiej i szczelnej podlodze oraz
rozsuwanym dachu. Oczyszezone ziarno
wysypuje sie na platforme warstwa grubo-
Sciod 10 do 15 centymetrow. Przed wscho-
dem storica rozsuwa si¢ dach, aby slorice
moglo bez przeszkod naswietla¢ rozsypane
ziarno, Podloga ma pewne nachylenie w
kierunku potudniowym dla lepszej ope-
racji stonecznej.
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Jesli podloga platformy nie jest gladka
i szezelna, lo w okresie miocki okrywa sie
ia brezentem, lub uszczelnia sie dokladnie.
Im ziarno jest wilgotniejsze, tym cienszym
stojem rozsypuje sie ziarno. Przy grubosci

Inz. Stefan Lukomski

warstlwy ziarna 10 centymetréw ma rozsy-
panie tony pszenicy. polrzebna jest prze-
strzen 13 metrow kw., tony zyta 14 me-
Irbw kw. lony, jeczmienia 17 melrow kw. i
tony owsa 22 metry kw. B.Zy

Zasadnicze kierunki produkcji gléwnych zbé6z

Nim przejde do wladciwego tematu, po-
zwole sobie krotko omowié warunki Kkli-
matyczne i glebowe, ki6re w oparciu o wa-
runki gospodarcze beda gléwng podstawg
do rejonizacji upraw poszezegélnych plo-
dow rolnych,

Z zespolu czynnikow klimatycznych na
specjalne podkreslenie zastugnja — opady
almosferyczne i cieplota powietrza.

Terytorium Polski stanowi przejscie po-
miedzy Europa Zachodnia, bedaca z uwagi
na bliskie sgsiedztwo oceanéw i mérz pod
wplywem klimatu morskiego, a Europa
Wschodnig, stanowigcg rozlegly teren kon-
tynemallny. To tez klimat nasz nie ma wy-
- raznego 1 stalego charakteru, lecz odznacza
sie duza zmienno$cia w zaleznoéci od bio-
racych przewage czynnik6w klimatycz-
nych, czy to wschodnich, czy zachodnich.

Stad wiec pochodza le tak duze wahania,
czy to lemperatury, c¢zy nawel w rozioze-
niu opad6éw, jakie w poszczegblnych la-
tach odbserwujemy, a co bezposrednio od-
bija sie na plonach uprawianych przez nas
ro$lin. Mimo tego zarysowuje sie u nas ca-
ly szereg rejondow klimalycznyeh, wsr6d
ktorych wyrbzniajg sie:

1) rejon Odry — ciagnacy sie od Racibo-
borza poprzez Opole, Wroctaw po Zie-
long Gore. i

Rejon ten o najdluzszym okresie we-
gelacyjnym, wystarczajgcej ilo§ei opa-
dow, cieplym lecie, najkrotszej zimie
posiada najbardziej odpowiednie wa-
runki dla uprawy wszystkich prawie

* roslin. |

2) Rejon gorski i podgorski Karpacki i Su-

. decki. — Rejon gorski charakteryzuje

sie b, krotkimi okresami wegetacyjny -
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mi, wysoky ilo$cig opadéw oraz suro-
wi zimg. Tereny te w rolnictwie odgry
waja mniejsza role, ale zato odgrywaja
powazng role dla hodowli bydla i
owiec

3) Rejon Mazurski ciggnacy sie na zachod
Morggu i Ostrody poprzez Olsztyn,
Szezytno i Suwalki — posiada diuga i
ostrg zime, krotkie i niezbyt cieple la-
to. Rejon ten posiada najmniej korzyst-
ne warunki rolnicze, a raczej hodowla-
ne. Okres prac rolnych w poréwnaniu
z rejonem Odry jest tu skroécony o prze-
szlo 30 dni.

1) Rejon Pomorski — obejmujacy wyzyne
pomorska wraz z powiatami Kocian i
Chojnice posiada klimat do$¢ surowy,
lato niezbyt cieple.

5) Rejon obejmujacy pas wielkich dolin —
to rejon najwiekszy. Nie ma tu specjal-
nie wielkich réznic, ktéreby sie wyraz-
nie odcinaly z wylaczeniem moze GoOr
Swietokrzyskich, wyzyny Krakowsko -
Wieluriskiej oraz Lubelskiej. Istnieja
tu jedynie pewne slopniowe zmiany w
r6znicy temperatury z zachodu na
~wschoéd.

Drugi element przyrodniczy stanowiq-
gleby, ktorych to Polska posiada rOwniez
duza rozmaito$é. Ogbdlnie — gleby maszych
ziem pod wzgledem ich zyzno$ci, a wiec
przydatnodci dla produkeji Tolnej, podzie-
li¢ mozemy na 4 grupy

1. grupa — gleby najbardziej zyzne — do
ktérych nalezy zaliezyé: czar
noziemy pochodzenia stepo -
wego, lessy, czarne ziemie i

cze§é mad. Gleby te stanowia



okolo 10% obszaru uzytko-
wanego rolniczo.

I1. grupa — gleby rowniez urodzajne, do
ktorych naleza: lessy zbieli-
cowane, czeS¢ czarnych ziem,
mady, iy, przepuszezalne gli
ny oraz prochniczne redziny
Lredowe. Gleby tu obejmuis
okolo 15% obszaru uzytko
wanego rolniczo.

III. grupa —to gleby najbardziej rozpow-
szechnione, jak szczerki, i pia
shi oraz ré6zne formy bielic.
Sq lo Lt zw. gleby Zytnio-zie-
mnpiaczane. W grupe te wcho
dzzy 1 6wniez torfy niskie. Gle-

by te w sumie zajmuja okolo
45% gruntow.

IV. grupa -— to piaski lekkie i wydmowe.
glebv skaliste oraz torfy wy-
sokie. Gleby te w sumie zaj-
muja okoto 30% gruntéw.

Uwzgledniajac rozmieszcezenia poszeze -
golnyeh Lypow ezy nawet grup gleb, nale-
zy slwierdzi¢, ze ma tu miejsce wielk:a mo-
zaikowato§¢ oraz brak rozleglejszych ob-
szarow o jednolitym charakterze.

Gleby lepsze skupione sa w znaczne]
wigkszo$ei w poludniowej czeSci naszego
kraju. Ciagna sie szerokim kompleksem
przez woj. Staskie wzdluz Sudetéw i Odry
od Bolestawea az po Racibérz.

Z pasem tym lgczy sie drugi pas dobrych
grunlow, obejmujac czes¢ powiatébw woj.
krakowskiego i rzeszowskiego, ciggnacych
si¢ wzdluz prawego brzegu Wisty od Wa-
dowic po Mielec — Debice, oraz wzdluz le-
wego brzegn Wisly, obejmujac powiaty:
Miechow, Piriczow, Stopnica, Sandomierz,
Opatow.

Z kolei nalezy wymieni¢ Zyzng wyzyne
Lubelska, zajmujaca cze$é woj. lubeskiego
oraz lepsze gleby zgrupowane w powia-
tach: Lubaczéw, Jarostaw, Lancut, Prze -
worsk, Rzeszéw i Przemy$l woj. rzeszow-
skiego.

Na poludnie od tego obszaru ziem lep -
szyvch rozlozone sa roznej wartosei ily i
malo przydatne do upraw polowych —
gleby podgorskie.

Na pozostalym obszarze Polski gleby
lepsze wystepuja w miejszych skupieniach,
z ktérych malezy wymienié: zyzne gleby
kujawskie w pow. Inowroclaw, Nieszawa
i w ezesei pow. Mogilno i Wioctawek; dob-
re bielice i gliny w pow. Ciechan6w,
Plofisk i Plock, zyzne Zulawy Gdariskie,
dobre gleby w pow. Sztum, Kwidzyn, Gru-
dzigdz, Chelmno; czarne ziemie prochni-
czne w powiatach: MyS§liborz, Pyrzyce,
Gryfin, na Pomorzu Zachodnim oraz lep-
sze grunty w powiatach: = Gostyri, Kutno,
Lowicz, Leczyea i Grojec.

Obszar zasiewow czterech gtéwnych zboz
jak zyto, pszenica, jeczmien i owies, zaj-
muje ponad 50% gruntow ornych. Z tego
polowe zajmuje zyto, 16% pszenica, reszte
jeczmierni i owies.

Drugie miejsce w catoksztatcie produk-
cji roSlinnej zajmuja okopowe, obejmujac
obszar stanowigcy okoto 16% gruntéw
ornych,

Rofliny te daja pokarm dla ludzi, pasze
dla zwierzat, oraz surowiec dla przemystu
rolnego. W grupie tej pierwsze miejsce
zajmujg ziemniaki, a to zarbwno na ich
wielostronng uzyteczno$é, jak tez miewiel-
kie wymagania glebowe i klimatyczne.
Z kolei drugie miejsce zajmuja buraki cu-
krowe. Uprawa okopowych wywiera do-
datni wplyw ma calo§¢ gospodarstwa, jak
tez podnosi jego kulture.

Grupa rodlin pastewnych posiada spec-
jalne znaczenie dla Zywienia zwierzat oraz
wzbogacenia gleby w azot. Do majezedciej
uprawianych malezg tu: koniczyna, lucer-
na, seradela, peluszka, wyka, tubin slod-
ki itp. _

Dalsze grupy roflin, to rosliny przemy-
stowe, oleiste, widkniste i inme.

1. Pszenica. — Uprawa pszenicy
przed wojna stanowila zaledwie czwarly
cze$¢ w stosunku do uprawy zyta. Spowo-
dowane to bylo tym, e stawia ona duze
wymagania, co do gleby, nawozenia i kli-
matu. . ‘

Najiwekszy procent 'grunl(iw ornych, za-
jetyeh pod uprawe pszenicy wykazywaly
rejony; Sandomiersko-Lubelski 22%, Kie-
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lecki 20%, Krakowsko-Rzeszowski 18%
Slaski 18%, Centralny 14%, Dolnej Wisty
10%, Byly to tzw. rejony pszenne.

Biorgce pod uwage czynniki glebowe i
klimatyczne, gléwnymi producentami
pszenicy winny by¢ rejony: 1) Kielecko-
Lubelski, 2) Krakowsko-Rzeszowski, 3)
Slaski, 4) Dolnej Wisly, oraz Pyrzycki.

W dalszym planie nalezy zaja¢ pod u-
prawe pszenicy mocne stanowiska zytnie,
stosujac silniejsze nawozenie. Wobec tego
grunty odpowiednie pod uprawe pszenicy,
a zajete dotychezas pod zyta winny byé w
miare moznosci przestawiane pod uprawe
pszenicy. :

2. Zyto — Jest w naszych warunkach
klimatycznych  roéling  najpewniejszg.
Rowniez gleby, poczawszy od lekkich piasz
czystych a skornczywszy na zwiezlejszych
odpowiadaja naturalnym wymaganiom
tej rosliny.

Przed wojna najwiekszy procent grun-
tébw ornych zajetych pod uprawe zyta wy-
kazywaly wojewodztwa: 16dzkie 42%, poz-
nariskie 42%, warszawskie 39%, pomor-
skie i kieleckie 35%. Najmniejszy procent
wykazywaly woj. poludniowe.

Glownymi producentami zyta sg tereny
w pasie érodkowej i p6inoenej Polski i po-
winny nimi byé¢ w pszyszlo§ci.

Przed wojna bylo zajete pod uprawe zy-
la w pasie érodkowym 40% gruntu, a w
poinoenym 30% gruntu.

3. Jeczmient. — Uprawiany jest u nas
jako produkt wielostronny, na pokarm
dla ludzi i pasze dla inwentarza, oraz jako
surowiec przemyslowy dla browarow i go-
rzelni, do wytwarzania namiastek kawy i
wreszcie jako artykul eksportowy.

Najwiekszy procent gruntéw ornych
pod uprawe jeczmienia wykazywaly przed

wojng woj.: dolno-§laskie, i §lasko-dab-
rowskie,
Znaczne nasilenie uprawy tej rvosliny

wystepowalo w rejonie poznansko-pomor-
sko-warszawskim oraz  kielecko-lubel-
skim — 11,5% gruntéw ornych. Na pozo-
stalym terenie kraju pod uprawg jeczmie-
nia bylo przecietnie 4,56% gruntéw ornych.

Glownymi dostawcami jeczmienia bro-
warnianego przed wojng byly powialy:
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Inowroctaw, Nieszawa, Wiloctawek, Kutno
oraz poludniowe powialy woj. poznaiiskie-
go (Gostyn, Jarocin, Kodcian, Krotoszyn,
Srem, Sroda) i wreszcie pow. woj. wroc-
lawskiego (Wroctaw, Katy, Sroda, Legni-
ca, Zlotoria).

Wszystkie te powiaty madajac si¢ ze
wzgledu na odpowiednia glebe i klimatl
pod uprawe jeczmienia browarnianego.
muszg rowniez i dzisiaj spelniac¢ role do-
stawcy potrzebnego nam surowca,

Niezsleznie od wymienionych, nadaje si¢
pod uprawe jeczmienia browarnianego,
rejon kielecko-krakowski z pow. Miechow,
Pifcz6w, Stopnica, Opatéw i Sandomierz
— powiaty zyznej wyzyny Lubelskiej —
pow. Pyrzyce, My§lib6rz i Gorzéw Pomo-
rza Zachodniego — lepsze gleby woj. §la-
sko-dgbrowskiego oraz duzy rejon, lezacy
po obu stronach dolnego biegu Wisly, o-
bejmujgcy roéwniez podocno-wschodnia
cze$é woj. poznanskiego, znaczng czesé
woj. pomorskiego—powiaty: Sierpe, Cie-
chanéw, Plock i Plonisk woj. warszawskie-
go — powialy wschodnie woj. gdanskiego
oraz powiat Susz i zachodnig cze$é¢ powia-
tu Morag i Pasleg woj. olsztynskiego,

4. Owies. — Wérod czterech glow-
nych zb6z uprawianych w Polsce, owies
zajmuje drugie miejsce lak, pod wzgledem
powierzchni nim obsianej, jak i pod wzgle-
dem iloSci wyprodukowanego ziarna, co
ttumaczy se mala wybrednoscig tej rosli-
ny, zarbwno co do gleby jak i klimatu. Kli-
mat wilgotny najlepiej odpowiada potrze-
bom owsa.

Glé6wnymi rejonami
przed wojna byly woj. krakowskie, rze-
szowskie, dolno-$laskie, $lasko-dabrow-
skie (od 17 — 25% gruntéw ornych) oraz
Kodzkie, warszawskie i olsztynskie, ktore
lo tereny nalezy traktowac jako glowne re-
jony uprawy tej rosliny.

Naturalnym rejonem zasiewdw owsa 83
tereny gorskie i podgorskie.

W dalszych planach nalezy dazyé do
zmniejszania powierzchni zasiewOw owsa
zastepujac go siewem mieszanek straczko-
wo-zbozowych, dajacych wyzsze plony i
cenniejszg pasze.

produkeji  owsa



Antoni Wrzesinshi

Politgka ustalania standartéw

Zdolnosé uzytkowa towaréw, ktérymi operuje
si¢ w ramach handlu zbozem i przetworami zbo-
zowymi, okreslona byla dotychczas dosé szcze-
golowymi normami jakosciowymi, W przyszlosci,
wg. nowych wytycznych, normy te beda stanows-
ly w dalszym ciagu wskaznik jakosciowy z tym
jednak, iz przyjma one forme postanowieri stal-
szych, oraz rok rocznie uzupelnione zostana
uchwatami odnoénie standartéw.  Omawiane
uchwaly cbejmowaé wiec beda oprécz wagi ga-
tunkowej, % wilgotnosci, dopuszezalnoéei poro-
stu | zanieczyszczefi, réwniez tabele potraceft
mniejwartosci, oraz dalsze wlasciwosci, ktérym
winien odpowiadaé towar standartowy. Przy
ustalaniu standartéw, oraz ich zmian nalezy zwré-
cié szczegdlng uwage na postulaty wysuwane
przez wybitne jednostki Zycia gospodarczego.
W trakcie ustalania standantéw dla produktéw
rolnych winny byé mozliwie wyczerpujaco
uwzglednione wszystkie przestanki natury gospo-
darczej, tzn, wszystkic momenty majace decy-
dujacy wplyw na jakoéé ziemioplodéw tak, aby
ogot norm odzwierciedlal warunki i okolicznodci
w jakich nastepowat wzrost ziemioplodéw, prze-
bieg imiw, sprzetu, przechowywania itd. Jezeli

: w czasie zniw, wzgl. w okresie poprze-
dzmqnn sprzatniecie zbéz, nadmiar opadéw
uniemozliwit normalne zbiory, wéwezas trzeba
si¢ liczyé z tym, 7e zboza beda poroéniete, oraz
0 stosunkovo wickszym % wilgotnosci. Pominie-
cie takiego zjawiska przy ustalaniu standartéw w
wypadku, gdy posiada ono charakter powszechny
na terenie danej Gieldy, narazaloby zaréwno pro-
ducentéw jak i aparat handlowy bezwzglednie
na straty, przy czym towary dostarczane przez
nich podlegalyby ciaglemu kwestionowaniu, oraz
by}y y przez Komisie Rzeczoznawcéw uznawa-
ne jako towar nienadajacy si¢ do przyjecia, wzgl.
posiadajacy wieksza mniejwartosé, Wiadnie rok
operacyiny 1948/49 byl typowym przykladem
takiego zjawiska,

Widzimy wige, iz wadliwy ‘system ustalania
standartéw moze wywolaé w nastepstwie powaz-
ne komplikacje w obrocie towarowym, bowiem
zbyt wygérowany poziom standartéw powoduje
duza iloéé sporéw, oraz dodatkowe trudnosci w
magazynowaniu ziemioplodéw, za§ wyznaczanie
standartéw ponizej przecigtnego poziomu zneutra-
lizuje te bodzce, dzieki ktérym producent dazy

do dostarczenia towaru mozliwie jaknajlepszej ja-
kosci. Obowiazkiem Gield jest wiec koniecznosé
ustalania standartéw scisle zwigzanych z istnie-
jaca rzeczywistoscia, opartych na danych faktycz-
nych, ktére nie odbiegalyby razaco od jakosci
sredniego towaru, wystepujacego na terenie dzia-
lalnoéci Gieldy, Tego rodzaju taktyka pozwoli
Gieldom stopniowo i stale przyczyniaé si¢ do pod-
niesienia poziomu produkeji. W same) rzeczy
poziom standartéw winien byé mimo wszystko
nieco wyzszy od towaru przecietne) jakosel, przez
co uzyskamy daznosé do polepszenia produkeji.
Stosunkowo doéé wysoki standart spowoduje do-
kladniejsze czyszczenie zboza, lepsza selekcje
ziarna siewnego, oraz staranniejsze przechowywa-
nie ziemioplodéw, Odpowiednio wykalkulowana
tabela mniejwartoéci i bonifikat, oraz rygorystycz-
ne jej postanowienia dadza ten rezultat, ze produ-
cent wzgl. aparat skupu bedzie si¢ staral usungé
nawet nieznaczne braki towaru, ,

Wielka rozbieznoé¢ terenéw produkeymych
moim zdaniem uniemozhwia wytypowanie stan-
dartéw ogélno-krajowych. Z tego tez powodu
miedzy standartami ziemioplodéw, ustalanymi na
terenje roznych Gield, moga zachodzié dosé
znaczne odchylenia. Odnosi sie tq przede wszyst-
kim do jeczmienia browarnianego, ktérego jakosé
scisle jest zwiazana z miejscem pochodzenia. Dla-
tego tez ustalanie standartu dla jeczmienia bro-
warnianego wymaga wielkiej starannosci i orien-
tacji terenowej. Dodatni wplyw standartéw usta-
lanych przez Gieldy zaznacza si¢ bardzo wyrai-
nie na przestrzeni kilku lat, bowiem unormowany
w ten sposdb rynek nie wykazuje juz towaréw
jakoéciowo gorszych, ktére poprzednio stale wy-
stepowaly w obrocie.

Ustalanie standartéw ma dodatnie znaczenie
réwniez dla przemystu przetwérezego. Przemys!
ten, dazac do uzyskania surowca wysokiej klasy,
nie ma potrzeby troszczenia si¢ o indywidualizo-
wanie kazdej transakcji, lecz trzyma si¢ scisle
postanowieri standartowych, co pozwala mu na
wytwarzania produktéw wg. zamierzonych ty-
pow.

W trakcie ustalania standartéw dochodzi do
icierania sie intereséw producentéw, aparatu han-
dlu hurtowego i aparatu przetworczego. Ostatecz-
nie jednak obiektywna ocena sytuacji gospodar-
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cze] przez zainteresowane czynniki prowadzi z
reguly do wzajemnego porozumienia. Osiagnaé je
mozna stosunkowo fatwo, o ile odnosne warstwy
sa nalezycie reprezentowane mna posiedzeniach
Komisji Standartowej, oraz o ile technika ustala-
nia standartéw jest objeta szczegélowym regula-
minem 1 poprzedzona pracami przygotowawczy-
mi, jak np. Sciagniecie odpowiedniego materialu
z terenu. Dlatego tez pracami przygotowawezymi,

a w szezegolnodel uzyskaniem odpowiedniego ma-
terialu wzorcowego, winni si¢ zajaé przede wszyst-
kim maklerzy Gield, oraz zaprzysiezeni prébo-
biorcy, urzedujacy na terenie danej Gieldy. Za-
réwno bowiem jedni, jak i drudzy stanowia czyn-
nik o charakterze wybitnie neutralnym, a réwno-
czesnie przez staly kontakt z terenem sa dosko-
nale zorientowani w sytuacji gospodarczej na od-
cinku handlu zbozem 1 przetworami zbozowymi.

Normy jakoséciowe dla moszczy owocowych

na okres gospodarczy 1949-50 r.

zalwierdzone przez Ministerstwo Handlu

Wewnetrznego, Departament Obrotu Artykulami Rolnymi pismem z dnia 7 lip-
ca 1949 r. L. dz. R. 11. C-45-3,

1. Moszezami owocowymi  nazywamy
ciecz wyciénigta (przy pomocy pras) ze
Swiezych owocOw jednego gatunku bez
poddania ich klarowaniu naturalnemu
lub sztucznemu.

w

PoszczegOlne rodzaje moszezébw owo-
cowych okreéla sie mazwa gatunkowa
uzytego owocu na ich sporzgdzenie
np.: moszez malinowy, wisniowy itp.

I. JAKOSC POLPRZETWORTU

1. Jednostka opakowania winna zawieraé
jedynie moszez jednego gatunku o-
wocow.

2. Moszcze winny wykazywaé smak, za-
pach i barwe wlaSciwg dla gatunku u-
zylego owocu, z wlaSciwa jednak mo-
dyfikacja barwy, smaku i zapachu, po-
wodowang przez uzyty §rodek konser-
wujacy.

3. Gotowy polprzetwor moze wykazywaé
w swej masie zawiesiny stale jak: reszt-
ki migzszu, drobne okruchy lupin, pe-
stek, gumy owocowe, bialka roSlinne,
ale winien by¢ wolny od pobocznych
zanieczyszezen roflinnych  (jak listki,
szypudki, kawalki fodyzek), zanieszysz-
czefi zwierzecych (ggsiennice, owady
itp.) oraz mineralnych (piasek).

4. Moszeze owocowe winny wykazywaé
na refraktometrze conajmniej nastepu-
jacy ekstrakt:
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‘moszcz jagodowy (jagody czarne)

najmniej 7 %

moszez truskawkowy 5 B: 5
moszcz wisniowy & {1 SR
moszez Sliwkowy A 1375
moszcz gruszkowy % ;S
moszcz jabtkowy < |
moszez agrestowy o 85 »
moszcz porzeczkowy e 0% 4hj,
moszcz malinowy ot O 5

5. Moszcze owocowe nie powinny zawie-
ra¢ zbyt duzych iloSci czeSci  statych.
Miedzy wynikiem oznaczenia suchej
masy calego moszezu i zawartoScia
ekstratku réznica nie powinna prze-
kracza¢ 1%. ”

6. Gotowy poélprzetwor utrwalony che-
micznie winien zawiera¢ tylko 1 §rodek
konserwujacy, uzyty w sposéb i w ilos-
ciach ponizszych:

a) Moszcze owocowe przeznaczone na
produkcje galaret owocowych lub
dzemow — kwas siarkowy w iloSci
jak przy owocach  ulrwalonych,
ewent. kwas benzoesowy w iloSci
1 promille.

b) Moszcze owocowe przeznaczone na
produkeje sokéw owocowych oprocz
kwasu siarkawego lub benzoesowe-
go albo jego soli sodowej moga by¢
utrwalone kwasem mréwkowym u-
zytym w iloSci 1,5 promille,
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¢) mMoszcze OWOCOWe przeznaczone na
produkcje wina — kwasem siarka-
wym lub CO* pod ci$nieniem.
Moszcze owocowe nie mogg byé sztucz-
nie barwione ani aromatyzowane,

II. OPAKOWANIE
I ZNAKOWANIE

Jako opakowanie dla moszezu dopusz-
cza sie beczki 100 i 200 litrowe w'g
norm P.K.N. i 185 litr. eksportowe
ewent. w balonach szklanych,

Znakowanie winno zawierac:
a) nazwe i znak wytworni

b) nazwe produktu,

¢) wage brutto, netto i tare,
d) nr. beczki

e) date produkeiji (rok),

Znakowanie na beczkach winno byé
wykonane przez szablon czarnym nie-
rozlewnym tuszem do drewna.

W wypadku uzyecia jako opakowania
balon6w szklanych, znakowanie winno
by¢ wykonane na przymocowanych do
nich deseczkach prostokatnych o wy-
miarach 6X10 em, na ktérych w sposéb
ezytelny winny byé¢ podane cechy jak
w pkt. 2.

11. KRYTERIA
ZATRZYMANIA

Nie dopuszeza sie do obrotu gieldowego
moszezy owocowych, ktore: ,
1. Wykazuja smak, zapach i barwe mnie-

wladciwg dla gatunku deklarowanego
moszcezu,

2. Wykazuja objawy ezynnej fermentacji
lab zapach i smak ple$ni lub inne za-
pachy obce z wyjatkiem Srodkéw kon
serwujacych,

3. Byly sztueznie barwione lub aroma-
lyzowane, :

4. Wykazuja zbyt duze iloSci czeSei  sta-
tych (osad denmy, zmelnienie). Ro6zni-
ca miedzy wynikiem oznaczenia suchej
niasy calego moszezu a zawarlo§eia
ekstratu przekracza 1 proc.

5. Wykazuja ekstrakt o 1 proc, ponizej
norm ustalonych.

6. Zawieraja sole metali ciezkich,

Sa niewlasciwie opakowane lub ozna-

czome.

8, Jako moszcze utrwalone kwasem siar-
kawym po odparowaniu kwasu wyka-
zuja barwe, smak i zapach wyraZznie
zmienione, nienaturalne.

9. Zawieraja iloSei §rodkow konserwuja-

cych wyzsze niz okreSlone,

NORMY JAKOSCIOWE

ZIEMNIAKI JADALNE
WINNY BYC:

1) zdrowe, suche, dojrzate
2) jednolite pod wzgledem barwy skorki

(biato-z6lte lub rézowo-czerwone) przy
czym dopuszezalna zawarto$é ziemnia-
kéw o inmym kolorze naskérka nie mo-
ze przekraczac 12 proc.

3) Srednica przy odmianach okragtych i

owalnych winna byé od 4 cm  wazwyz,
za§  przy odmianach podléznych 3.5
em wzwyz, w najwiekszym poprzecz-
nym przekroju kleba,

dla ziemniakéw jadalnych na okres gospodarczy 1949 — 1950 zahwierdzone przez
Ministerstwo Handlu Wewnetrznego pismem z dnia 29 lipca 1949 r. Ld dz. R-11-C-45

4) dopuszezalna zawarto$é:

a) ziemmiak6w ponizej $rednicy 3%;

b) klebow chorych i zgnityeh — 0,5%;

¢) kiebéw uszkodzonych mechanicz-
nie w silnym stopniu, porazonych
rdzawg lub szarg plamistoscig, silnie
porazonych parchem zwyklym;

d) zanieczyszezenn mineralnych i orga-
nicznych — 3 proe.

Lqcznie wady nie moga  przekro-
czyé 5%.
Lekkie uszkodzenie mechaniczne i nad-
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gryzienia do p6t em. glebokosci w jed-
nym miejscu nie dyskwalifikuja ziem
niaka.

5) Zaladunek ziemmiakéw jadalnych nie
moze nastapié¢ przy temperaturze niz-
szej niz + 2 stopnie C. Ladunek przy

Mgr. JADWIGA OSINSKA

nizszej temperaturze wymaga dodatko-

wej zgody odbiorey.

Wysoko§é mniejwartodci  dla ziemnia-
kow jadalnych ponizej podanych norm
ustala wlasciwa Komisja Rzeczoznawchw
Gieldy Zbozowo-Towarowej.

Projekt norm produkcyjnych dla ogérkéw konserwowych
krajowych i zagranicznych

W dostosowaniu do ustalonych i przyjetych norm jakos$ciowych

Pomieszczenie przetwdrni.

Pomieszczenie wytworni ogorkéw kon-
serwowych winno by¢ wzorowo czyste, su-
che, jasno oSwietlone, z 'dobra wentylacja
i obfita ilo§cia wody. Sciany powinny byé
malowane jasng farbg olejng lub wyklada-
ne glazura. Podloga powinna byé betono-
wa ze spadkiem i odprowadzeniem wod.
WV Scianie winien by¢ kran i dopasowany
do niego waz gumowy, przy pomocy ktore-
go nalezy przez ciagle splukiwanie — usu-
waé wszelkie zamieczyszczenia, powstale
w czasie produkeji. Podloge nalezy ciggle
zlewaé woda, by nie trzymal sie na niej
brad.

Przy wytw6rni powinien byé:

1. magazyn na surowiec (luzmo zozony
na male sterty i na krétkie przetrzy-
manie),

2. pomieszezenie do sortowania, oczysz-

czania i mycia ogorkow i przypraw,

3. pomieszczenie ‘do puszkowania i pas-

teryzacji bgorkow,

przewiewny magazyn dla surowcow

pomoeniczych,

sklad ma puste puszki,

magazyn gotowych konserw,

ubieralnia i lazienka dla pracowni-

kow.

Uw a g a: Zamiatanie na sucho wszelkich
pomieszezenn wytworni jest wzbronione.
Utrzymanie czystoSci wszedzie musi
byé wzorowe,

:F..

SHRECR N
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Ur:qdzenia do produkeji to:

1. zbiornik z woda do mycia ogorkow
i przypraw,

2. sortownice,

3. zbiorniki z woda do mycia puszek
(wzglednie lepiej zlewozmywak),

4. kociotek do przygotowywania zalewy,

przyrzac]y do oznaczania kwasowosci

i gestoSci zalewy,

przyrzady do cechowania puszek,

odp_owieh'zncz = ewakuator,

maszyny do zamykania puszek,
kotly otwarte do pasteryzacji kon-
serw,

10. wanny do chlodzenia puszek po pas-
leryzacji wzglednie urzgdzenie do
chlodzenia pod ci$nieniem,

11. stoly drewniane, gladkie,

12. waga dziesietna i stolowa.

(&)

©»x M=

Koty i wszelkie naczynia metalowe win-
ny by¢ ze stali nierdzewnej badZ emaliowa-
ne, a jesli sa miedziane, to musza by¢ gru-
bo pobielane.

Pobiala wewnalrz maczynia nie moze
zawieraé zanieczyszezen ponad 1%,

Urzadzenia i przyrzady musza byé row-
niez utrzymane we wzorowej czystosei,
Omdwienie opakowan.

Ustala sie 2 zasadnicze typy puszek dla ogér-
kéw konserwowych:



puszka 9-o0 litrowa o wymiarach —
”» 5’0 ) " - =3

Sa to puszki, zatwierdzone przez PKN 1 mu-
sza byé écisle wykonane wg. zlecen PKN.

Puszki — przed przystapieniem do produkeji
wlasciwej — nalezy poddaé prébie, czy odpo-
wiadaja swa jakoécia do produkcji. Bierzemy
wigc puszki z partii niewyprébowanej i napel-
niamy je jedna z wymienionych dalej zalew.
Wybieramy zalewe najostrzejsza. Puszke zamy-
kamy na zamykarce i poddajemy pasteryzacji
(przez 45 min. w temp. 85° C.). Po pastery-
zacji trzymamy puszki zamkniete przez 5 dni.

Gruboéé blachy dla puszek 9-0 litrowych —
" " " " 5‘0 " =2
' » wieczka —

" "

Dla obrotu krajowego dopuszeza sie puszki
o innych rozmiarach — do wyczerpania, a wiec
puszki o pojemnosci 3 1, 5 1. 1 91, a takze
sfoje o pojemnoéci od 15 litréw.

Sloje musza mieé¢ hermetyczne zamkniecie i
wmny byé sporzadzone ze szkla odpornego na
zmiany temperatur. Przed produkeja (bezposred-

Na eksport:

Nazwe wytwérni lub eksportera
N?ZW? kraju pochodzenia (w jezyku kraju impor
tujacego). e

Nazwg produktu  w jezyku polskim ,,ogérki”
1 w jezyku kraju importujacego np. po angielsku
wCucumbers**,

Zawartoi¢ netto ogérkéw w chwili napelniania
puszki w jednostkach kraju importujacego (Ibs).

llosé sztuk ogérkéw (dokladnie).

Zanw:.moié benzoesanu sodu: napis winien
brzmie¢ po polsku: ,,zawiera 0,1% benzoesanu
sodu” | po angielsku: ,,Canta-ins no more than
0,1% natrium benzoicum®.

N.a?isy wehronié przed mrozem® i ,,Przechowy-
waé w chlodnym miejscu** po polsku i w jezyku
kraju importujacego.

Na wieczku kazdej puszki powinna byé umie--

szczona ‘.:echa. umozliwiajaca stwierdzenie dnia,
miesiaca i roku produkeji danej puszki (w obrocie
krajowym — tylko roku). Nr produkeji. Ilosé

214 X 246 mm. 1 pojemnosci 8,84 litra
161 X 246 mm. i - 5,10 litra

Po tym terminie puszki otwieramy i obserwujemy,
czy na wewnetrznych bokach puszki nie ma
zmian, O ile écianki i ich wyglad nie wzbudza
podejrzen — puszki sa dobre i1 mozne je uzyé
bez obawy. O ile na sciankach puszki pojawily
sie zmiany, nalot marmurkowy, a w wypadhu
uzycia puszek lakierowanych — odpada lakier,
puszki nie nadaja sie do produkeji i trzeba o tym
natychmiast powiadomié wladze zwierzchnie.

Puszki winny byé wykonane z blachy dobrej
jakosci. Puszki pogiete, wykazujace élady rdzy,
lub ze zniszezona pobialag — nie moga byé uzyte.

0,32 mm.
0,28 mm.
0,32 mm.

nio) nalezy sloje dokladnie wymyé woda z soda
i wyplukaé. Nie wycieraé.
Znakowanie:

(zgodnie z danymi Min. Handl. Wewn.)

Znakowanie na naczyniu moze byé dokonane
przy pomocy etykiety wzglednie litografii o na-
stepujace] tresei: ;

W obrocie

Nazwe wytwémi

krajowym:

Nazwa produktu i jego wybor

Tlosé sztuk ogdrkéw w naczyniu

Zawarto$¢ benzoesanu sodu:
JZawiera 0,1% benzoesanu

sodu".

Napisy ,.Chronié przed .mro-
zem"'—,,Przechowywaé w chio-
dnym miejsed”.

sztuk ogérkéw winna byé dokladnie wybita na

wieczku puszki. Cecha winna by¢ kodowana.
Produkcja krajowa winna byé ponadto zna-

kowana cecha ,,E". Dla eksportu wszelkie wzory
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napiséw i nalepek winny byé zaopatrzone przez
Inspektorat Standaryzacyjny.

Opakowanie konserwna wysytke

(wg. Min. Przem. i Handl.)

»Gotowe konserwy w puszkach wysyla sie w
skrzyniach z desek mozliwie wygladzonych,
szczelnie zbitych, o écianach czolowych wzmoc-
nionych conajmniej 2-ma listwami. W | skrzyni
nalezy umieicié po 6 puszek 9-o litr., aby waga
brutto | skrzyni = ok. 65 kg. Puszki zawijaé
pojedyficzo w papier ochronny. Zabrania sie uzy-
wania klatek na opakowanie konserw puszkowych
bez wzgledu na zadania odbiorcy. Skrzynie win-
ny byé z drzewa sosnowego lub swierkowego, do-
brze wysuszonego. Grubosé desek na sciany bocz-
ne, czolowe, wieczka i denka — 13 mm. Grubosé
listew — 10 mm. Jezeli czolo skrzyni ma tylko
2 listwy, gruboéé powinna wynosi¢ 13 mm. Sciana
czolowa musi posiadaé dla wzmocnienia 2 listwy
pionowe i 2 poprzeczne.

Sciany boczne, denko i wieko moga zachodzié
na iciane czolowa. Listwy czolowe musza byé
przykryte przez boko-wieko i denko. Gwozdzie —
o powierzchni gladkiej lub pokostowanej, lecz
w zadnym razie nacinanej. Koniec ostry — nie
tepy. Gwozdzie whijaé prostopadle i ostroznie,
aby nie uszkodzié zawartoéci skrzyn.

Wymiary wewnetrzne skrzyfi musza dokladnie
odpowiadaé wymiarom zamknietych puszek:

9.0 litrowa puszka standartowa posiada po
zamknieciu dokladnie:

érednice zewnetrzng — 217 mm.
wysokosé — 243 mm.

Wymiary wewnetrzne skrzyni o 6 puszkach
moga wynosi¢ najwyzej:
wysokosé wewnetrzna 253 mm.

szerokoéé 443 mm.
dtugoéé 656 mm.

Zawartosé powinna wypelniaé skrzynie scisle.
Wolne przestrzenie wypelni¢ lekkim materiatem
uszezelniajacym:  welna drzewna, widry, trociny.
Sloma 1 siano — wykluczone.

Kazda skrzynia winna byé mocno éciggnieta
2-ma tasmami stalowymi, posiadajacymi mozliwie
mala wydluzalnoéé (24) i duza wytrzymalosé
na rozerwanie (60 kg. na | m.?).

Tasmy winny posiadaé szerokoéé 13 mm., i gru-
bosé 0,5 mm.
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Taéme napinaé w odleglosci okolo 20 cm. od
konica skrzyni tak, aby nie przypadia na srodek
puszek, umieszczonych wewnatrz skrzyni.

Tasmy napinaé mocno, lecz dopiero przed sa-
ma wysytka, aby nie ulegly rozluZnieniu.

Napisy i cechy powinny byé czytelnie, nieliczne
1 wypisane przy pomocy szablonu lub wypalane.

Na bocznej scianie powinna byé firma od-
biorcy, np.

For Sidnest Lid.
Chicago
Mozna tez umiesci¢ swoja firme:
From S. O. , Pudhszki*

woj.” Poznanskie.

Przyjety w handlu zwycza; zagraniczny na-
kazuje, aby opakowanie zewnetrzne bylo scisle
neutralne.

Napis ,,Made in Poland" — winien byé umie-
szczony na Scianie czolowej.

Napisy ostrzegawcze moga byé umieszczone
albo na scianie czolowej, albo na wieczku, np.:

wOstrozaie™,

wHandle with care®.

, Chroni¢ przed mrozem".

wProtect from frezing".

Techmika przerobu
Surowiec:

Jako§é odmian:

Na pierwsze miejsce jako surowiec o wy-
sokiej warloSci przerobowej — wysungé
nalezy przede wszystkim odmiany ogor-
kfw, nalezacedo polskiego dobo.
ru odmian, a wiec: '
ogorki Monastyrskie,

Spoza doboru na konserwy w puszkach
i slojach poleca sie odmiany:

Topolskie

Snows Perfection
Chicago

Picling
Delicatess
Trockie
Muromskie.

Jakodé

Przebieranie:

surowce¢a:

A) Ogorki do przerobu musza by ¢
Swieze, zdrowe, dorodne, niezbyt doj-



rzale, gladkie lub z matymi brodaw-
kami, jednakowo i dostatecznie wy-
ros$niete,

Czyste, bez plam j otluczen oraz
miejsc nadpsutych, niepopekane i bez

uszkodzen;

0 ksztalcie: prawidlowym, "tzn.
proste, cylindryczne, lagodnie zweza-
jace sie ku koncom:

0 kolorze: zielonym, jednolitym;
0 'wnetrzu: dobrze wypelnionym
migzszem, bez komoér pustych, o ma-
lych gniazdach nasiennych, o stabo
wyksztatconych nasionach.,

Ogorki, uzywane na konserwy, powinny
pochadzié tylko z pol, nawozonych nawo-
zem stajennym lub obornikiem.

Nawozy sztuczne sa wskazane, za wyjat-
kiem nawozow azotowy ¢ h, ktére mo-
g4 by¢ stosowane tylko w matych daw-
kach.,

B)Wyklucza sie og6rki:
zwiednigle, nie $wieze, nadpledniale,
posiadajace zapach stechlizny.
Przeroénigte, przejrzate, miekkie.
Zagrzane w Iransporcie lub magazy-
nie przy przechowywaniu w zbyt wy-

Uszkodzone mechanicznie.

O ksztatcie: gruszkowalym,

beczkowate, przewezone, krzywe;

0 kolorze: z6Hym lub z6ltawym,

i bialym lub bialawym (ponad Y% po-

wierzchni)’ »

o wmnetrzu: z pustymi komorami,

z duzymi gniazdami nasiennymi,

z duzymi gniazdami nasiennymi,

* z duzymi nasionami.
Niedopuszczalne jest uzywanie ogorkow,

opchodzgeych z pol, nawozonych fekalia-
mi lub odpadkami rzeznymi, oraz z pol,
nawozonych obficie nawozami azotowymi.

Obré6bka.

Nasady ogorkéw nalezy catkowicie usu-
nat, jednak w ten spos6b, by ogérkéw nie
uszkodzi¢ nozem. N6z musi byé ze stali
nierdzewnej.

Moczenie, mycieinakluwanie

O ile ogorki leza od dnia poprzedniego
(co jest raczej niedopuszczalne), nalezy je
namoezyé, by odSwiezyly sie. Do mycia
dobrze jest uzyé szczoteczke mieka. Moz-

sokich stertach. na my¢ recznie lub mechanicznie. To
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ostalnie nalezy przeprowadzaé ostroznie,
gayz mozna uszkodzi¢ ogorki,

Celem przySpieszenia dyfuzji sokow,
mozna da¢ pare nakiué na ogérku przy po-
mocy igly ze stali nierdzeynej,
Sortowamie: f

Sortowaé ogorki malezy wedlug wielko-
§ci, ujetych w obowiazujgce normy:

Da ogorkéw eksportowych — na
klasy:

iklasa I — ogorki mate, diugo$é 8—9 cm,
grubo$¢ do 3,5 ¢m,

klasa IT — og6rki $rednie diugosé 9—10
cm, grubo$é 3,56—4 cm,

klasa IIT — ogorki duze dlugos$é 10—11
cm, grubos$é 4—4.5 em.
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Dla ogérkéw krajowych — na wybory:

Wybér Extra — (jak wyzej — o ile nie wyjdzie na eksport, to do spozycia w kraju)

dlugosé:

Wybér Ikrajowy — 8—10 cm.
i1 10—=12 em.

Wybér II krajowy — 8—10 cm.
i 10—12 em.

Pozadanym jest, aby w opakowaniu umieszezo-
ne byly ogérki, rézniace sie gruboscia mniej niz

jeden cm. ,
Sortowanie odbywa si¢ przy pomocy deski
eksﬁortbwe : extra:
8- 9 cm. 8— 9 cm.
albo 9—10 albo 9—10 ,,
albo 10—11 ,, albo 10—11 ,,

30

grubosé:
do 3,5 cm.
do 4,0 cm.
do 4,0 cm.
do 4,5 cm.

z otworami, przewidzianymi dla poszczegélnych
klas lub wyboréw danej odmiany.

Wymaga sie, aby w jednym opakowaniu byly
ogorki o dlugosci:

wybér 1 wybor 11
8—10 cm. 8—10 em.
albo 1012 , albo 10—12
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Do wymienionych dlugoéci musi byé dopaso-
wana grubosé ogérkéw, jak podano wyzej.

Opakowanie dla eksportowych stanowia jedy-
nie puszki, a dla krajowych — puszki i stoje.

Przyprawy:

Udzial przypraw winien przyczyniaé sie do
zharmonizowania smaku konserwy. Przyprawy
korzenne musza byé odpowiedniej jakosei i ©
wlasciwym wygladzie oraz smaku. Z przypraw
dopuszeza sie:

a — stosowane w stanie suchym :

Liscie bobokowe (wawrzyn), pieprz czar-
ny, pieprz bialy, angielskie ziele, pieprz tu-
recki (papryka) w strakach, kajenna, ma-
jeranek, ziarna biale) gorczycy, estragon, na-
sienie kopru.

b — stosowane w stanie §wieZym:

liscie | korzen chrzanu, czosnek, cebula-
szalotka, liscie czarnej porzeczki i winogron,
goma lodyga estragonu (z lisémi), kwiato-
stany kopru, lodyzki z kwiatami majeranku.

Przyprawy musza byé dokladnie oczyszczone
z piasku, korzeni (np. u kopru, estragonu), dol-
nej czefci lodygi (np. u kopru, estragonu), itp.,
po tym nalezy je réwniez dokladnie wymyé.
abrania si¢ stosowania przypraw nadpsutych,
stechlych, splesnialych itp.

Surowcepomocnicze:

Sél, cukier, kwasy i érodek konserwujacy —
winny byé odpowiedniej jakosci, i musza odpo-
wiadaé przepisom sanitarnym, a wiec nie moga
zawieraé domieszek, szkodliwych dla zdrowia.

'S 61 kuchenna powinna byé biala, czysta,
drobna i nie moze byé gorzka;

Cukier — musi byé czysty, rafinowany, bu-
raczany,

Kwasy:
ocet spirytusowy 10% lub 6% chemicz-
nie czysty;
esencja octowa 30-50%;
Kwas mlekowy— konsumcyjny, 80"

lub 50%.

Nie wolno uzywaé do produkeji kwasu mleko-
wego technicznego.

Srodek konserwujacy: to ben-
zoesan sodu (Natrium benzoicum) w ilosci 1°/%
(promille) w stosunku do wagi zalewy wraz z
ogérkami.

Wspomniane przyprawy i surowce pomocnicze
musza byé przechowywane w pomieszczeniu su-
chym, ciemnym.

Zalewa:

Zalewa musi posiadaé skfad jednolify i po
przyrzadzeniu me wykazywaé zadnych odchylen,
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ani pod wzgledem kwasowosci, ani cukrowosci,
ani smakowym. Winna réwniez byé klarowna,
czasem z lekka opalizacja. Nie moze w niej byé
zanieczyszczen mineralnych, szkodliwych dla
zdrowia, lub takich jak: piasek, owady, larwy
itp. Dopuszcza sie 4 typy zalew:

niz 0,8% kwasu octowego, nie wiecej, niz
1,00 zawartosci soli kuchennej 1 3—4%

cukru.

B — zalewa ostra — o zawartosci od 1,2—1,5%
kwasu octowego, 1,5—2,5% soli 1 0,5—

A — zalewa tagodna, o zawartoici nie mniej 1,0%0 cukru.
TABLICA ¥
2 15 N 5 1
u 0T L dgothil §-Bop d Jiffetasl Sl Hidsa : .
v 5-35cm.| [ Klasall : logoriti sYednid 91-(0om. srel: 35U S
1 | steni38-Fem | |
" - A0 B I | G 0 5 8 o 9 =2
L £ '8 o3 (I el =
\ S T o ot BRY
1] L B 83 3 | 13 i
» [ T lgsq i labg
N

: % -l N A1 ﬁ:» = C
" //\ . 7 | 1} 74 \
w ( 10 " N\ N\

) J 9 3
] .y A 1NV, . i |
p : A N1 _‘Ll[ \ By
3 )
‘ / € -
NP P N R 0 I G B P;;.:..; Tl s
3
1 e =18 2 4. L 1

5 Bk 1 ) ] / /
i A NN \- A W \.
UMO 1 L T Y 5 ¢ 38 8 oW AL M5 R WM 308 SN »suvHunufuxu» new

NORMY DL OGORNOW KONSERWOWY(H EXSPORTOMYCH. -

1GuS-1aNs

C — zalewa eksportowa — kombinowana — o
zawartosci 0,6—0,7% kwasu octowego,
0,6—0,8% kwasu mlekowego, 2% soli ku-
chennej 1 0,5%0 cukru.

Przyrzadzanie wspomnianych
zalew:

A — Zalewa lagodna — o zawartosci:

D — zalewa z przewagq kwasu mlekowego —
o zawartosci: 0,4—0,5% kwasu octowego,
0,8—1°0 kwasu mlekowego, 2% soli ku-
chennej i 1—2% cukru.

80 dkg kwasu octowego 10%-wego
10 dkg soli kuchenne;j
30—40 dkg cukru

razem 120—130 dkg dodatkéw
1 880—870 wody przegotowanej

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
b — przy kwasie octowym 6%-wym:
133  dkg kwasu octowego 6"/o-wego

32

nie mniej niz 0,80 kwasu octowego
nie wiecej niz 1,0% soli kuchenne;j

w 3—4% cukru

a — przykwasie octowym 10%-owym:

na 10 kg zalewy.

" '.' ”

na 10 kg zalewy.



10 . soli kuchennej : | b Y

30—40 " cukm A L s
razem: 173—183 dkg dodatkéw wo» om
1827817 ,, wody przegotowane) DLl e

tacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy

B — zalewa ostra — o zawartosei:

od 1,2—1,5% kwasu octowego
1,5—2,5% soli kuchenne;)
0,5—1,0% cukru

a — przy kwasie octowym 10%-wym:

"

120—150 dkg kwasu octowego 10%-ego na 10 kg zalewy,

]5— 25 P $Oli kuche:mej L T
5— '0 » cukm LR TR T
cayli: 140185 . dodatkéw e R

1860—815 ,, wody przegotowanej

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
b — przy kwasie octowym 6%e-wym:

200—250 dkg kwasu octowego b6%-ego mna 10 kg zalewy.

15— 25 ,, soli kuchennej b 1iéh 2 Ve
5— '0 " Cu.km "o oW
czYli: 220—285 " dOda!'kéw »" " "

i 780715 ,, wody przegotowanej

tacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
C — zalewa eksportowa kombinowana:

0,6—0,7°/0 kwasu octowego
0,6—08% ,, mlekowego

2,0% soli.
0,5% cukru
a— 1)

przy kwasie octowym 10%-wym:

przy kwasie mlekowym 50%-wym: na 10 kg zalewy.

60— 70 dkg kwasu octowego 10%-ego
12— 16 ,, kwasu mlekowego 50%-ego » .
20— 20 ,, soli kuchennej %
5— 5 ,, cukru
czyli: 97—111 dkg dodatkéw ‘
1903—-889 ,, wody przegotowanej

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
a— 2)

przy kwasie octowym 10%-wym
i kwasie mlekowym 80%-wym;

"
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60— 70 dkg kwasu octowego 10%-ego na 10 kg zalewy.

7.5"]0 " " mlekowego 80%-080 <99 | 1P "

20— 20 " 501] woonoon "

5— 5 " Ckau woonown )

czyli: 92.5—105 dkg dodatkéw e S

1908,5—-895 ,, wody przegotowane)

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
a— 3)
przy kwasie octowym 6%-wym:
1 kwasie mlekowym 50%-wym:
100—117 dkg kwasu octowego 6%-ego na 10 kg zalewy.
12— 16 ,, kwasu mlekowego 50%-ego,. W o
20— 20 ,, soli kuchennej o 1 Gy
5— 5 » CUkTU w9 "

" L " "

czyli: 137—158 ,, dodatkéw
1863—842 ,, wody przegotowanej

~ lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy

a — 4)
przy kwasie octowym 6%/o-wym
1 kwasie mlekowym 80%-wym:
100—117 dkg kwasu octowego 6%v-ego
7,5-10 ,, kwasu mlekowego 80%-ego na 10 kg zalewy.

20— 20 ,, soli kuchenne;j o e el I
5—! 5 " Cukm » " " \n
czyli: 132,5—152 dkg dodatkéw g3 e e e

1867,5—-848 ,, wody przegotowanej PR

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy

D — zalewa z przewaga kwasu mlekowego:
,0,4—-0,5% kwasu octowego
0,8—-1,0% ,, mlekowego
2,0% soli kuchenne;j

1-2% cukru

a) 1 \
przy kwasie octowym 10%-wym
i kwasie mlekowym 50%-wym:
40— 50 dkg kwasu octowego 10%-ego na ‘10 kg zalewy.
16— 20 ,, ., mlekowego 50%-ego ,» w w o °
ZO—" 20 " SOli kUChel'mej " wooon "
10— 20 ,, cukru

cayli: 86110 ., dodatkéw Jettalres

i914—890 ,, wody przegotowanej

tacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
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a) 2

przy kwasie octowym 10%-wym
i kwasie mlekowym 80%s-wym:

40— 50 dkg kwasu octowego 10%-ego na 10 kg zalewy.
10— 12,5 dkg kwasu mlek, 80°/0-ego i At agim ey
20— 20 " soli kuc}\mnej wooon )
10— 20 ,, cukru ¥ Spsn Ty |
czyli: 80—102,5 dkg dodatkéw by W 10
1920-897,5 ,, wody przegotowanej
lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy
a) 3
przy kwasie octowym 6%-wym
i kwasie mlekowym 50%6-wym: na 10 ky zalewy.
67— 82 dkg kwasu octowego 6%-ego T
'6— 20 " " mleOWCgO 50%'e80 o gt oy "
20— 20 ,, soli kuchennej SRR
10— 20 ,, cukru
czyli: 113—142 ,, dodatkéw

1887-858 ,,

—

iqcznig: 1000 dkg = 10 kg zalewy
a) 4
przy kwasie octowym 6%-wym
I kwasie mlekowym 80%-wym:
67— 82 dkg kwasu octowego 6%-ego

wody przegotowanej

na 10 kg zalewy.

10—12,5 dkg kwasu mlekowego 80%0-eg0 v » 4

20— 20 ,, soli kuchennej
10— 20 ,, cukru

czyli: 107—134,5 dkg dodatkéw
1893-865,5 ,, wody przegotowanej

lacznie: 1000 dkg = 10 kg zalewy

Zalewe nalezy dawaé do puszek na goraco
o temp. nie mniejszej niz 90° C.

Aby — po otwarciu — ogérki mogly staé kilka
dni w puszce bez obawy zepsucia, daje sie ben-
zoesan sodu w ilosci 18 g na 10 | zalewy. W pro-
dukcie gotowym da nam to okolo | #w (promille).

Napelnianie puszek i stoj:

Puszka (lub st6j) przed ladowaniem do niej
ogorkéw, musi byé dobrze wymyta goraca woda
1 odwrécona na tacy do géry dnem. Wycieraé jej

» " " "

” ”» " »

nie nalezy. To samo dotyczy wieczka (denka gor-
nego). ,

Ogérki — po umyciu i sortowaniu — ul_dat}a sig
W puszce w pozycji poziomej (leim:'e)) i miedzy
nie rzuca sie dodatki. Na puszke 9 litr. bierzemy:
do puszki o zalewie A:

| kawalek liscia chrzanowego, (bez gléwnego

nerwu) :

2 cienkie wiérki korzenia chrzanu

3—4 plasterkéw cebuli lub 1 szalotke

40 g, $wiezego kopru

10 g estragonu
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10 ziarn czarnego pieprzu

6 ziarn angielskiego ziela

| em. szer. ,,dzwonko™ pieprzu tureckiego —
bez nasion

5 ziarn bialej gorczycy.

Koper i estragon rozdziela sie na 3 czesci i daje

sie: ..
| cz. — na dno puszki
| cz. — w érodek puszki
| cz. — na wierzch (przystrojenie).

do puszki o zalewie B:
I kawalek liscia chrzanowego
2 wiérki chrzanu
1—2 malych zabkéw czosnku
30 g swiezego kopru — (kwiatostanu)
15 g $wiezego majeranku
10 g lisei winowych lub wisniowych
| listek bobkowy
10 ziarn pieprzu czarnego
6 ziarn angielskiego ziela
2 ,.dzwonka” pieprzu tureckiego o szer. | cm
(bez nasion).
do puszki o zalewie C:
2 kawalki lifcia chrzanu
2 wibrki korzenia chrzanu

1—2 malych zabkéw czosnku
30 g éwiezego kopru (kwiatostanu)

W puszce 9-0 litrowej
ogorkéw eksportowych i ekstra:

dla klasy I — dlugoé¢ 8— 9 em

dla klasy II - w 9—=10 ,,

dla klasy III — o J0=11
ogorkéw krajowych

dla wyboru I - o 8=9 ,

i o 10=12

dla wyboru II = " 8-9 "

i o JO=12

W puszce 5-0 litrowej (wzér PK.N.) —

ustali sie ilosci w biezacym sezonie.

Danych odnoénie ilosci ogorkéw w slojach —
réwniez jeszeze nie posiadamy, 1 ustali sie je do-
piero po wprowadzeniu dla ogérkéw sloi standar-
towych.

Wage ogorkéw w puszce 9-o litrowej podaje

sie ca 5 kg (dla ogérkéw swiezych).
Wage ogérkéw w puszee 5-0 litrowej podaje
sie ca 5 kg (dla ogorkéw swiezych).
Bezpoirednio na écianach puszki lub na etykie-
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(wzérP.K.N.) dla:

15 g estragonu
| lisé bobkowy
10 ziarn pieprzu czarnego
6 ziarn angielskiego ziela
2 ,,dzwonka" pieprzu tureckiego o szer. | em
(bez nasion).
do puszek o zalewie D:

I kawalek liscia chrzanu

I wiérek korzenia chrzanu

I zabek czosnku

20 g kopru swiezego (kwiatostanu)

10 g majeranku

1 1i$¢ bobkowy

2 ,.dzwonka® pieprzu tureckiego o grub. | em
20 ziarn gorczycy bialej.

O ile uzywamy puszek lub sloi mniejszych,
tloéé przypraw winna byé proporcjonalnie mniej-
sza.

Ogérki w stojach uklada sie raczej pionowo, co
jest przyjemniejsze dla oka.

Ogérki musza wypelniaé cala objetosé puszki
lub stoja, z tym, ze przy slojach pozostawia sie
przestrzen wolng, nieunikniona ze wzgl. techn.
Dla kazdej klasy czy wyboru ogérkéw konser-
wowych ustala si¢ dokladne ilosci surowca, ktére
musza byé zawarte w normalnej puszce wzorco-
wej.

sztuk

szer. do 3,5 em — 9295
w do 4 — 8487
w do 45 T
40 3D 5 — 5659
3! = OB AL — 32255
SR, P — 4547
- - a0 458%, — 41-43

cie deklaruje sie wage netto ogérkéw w chwili
napelniania puszki (szczegélnie na eksport).

Na wieczku — obok daty produkeji — musi byé
zaznaczona ilo§é sztuk ogdrkéw, zawartych w
puszce. Zadnych odchylen, nawet w granicach |
sztuki na eksport by¢ nie moze,

Normy stoja na gruncie jednej klasy bad? jed-
nego w puszce, ale ilofci ogdrkow, nale-
zacych do jednej z tych grup, moga wahaé sie
w pewnych granicach i tak rozpietosé w ilosci
ogorkéw, przypadajacej na:



9-0 litrowa puszke

dla ogérkéw duzych
dla ogérkéw malych

5-0 litrowa puszke
dla ogérkéw duzych
dla ogérkéw malych

W 9.0 litrowej puszce mozemy wiec pomiescic

wiekszych ogérkéw 41 do 43
albo 45 do 47
mpiejszych ogérkéw 52 do 55

albo 56 do 59

Po nalozeniu odpowiedniej iloéci ogérkéw do
puszekeczy sloi, zalewa sie je wyzej przygoto-
wana, goraca zalewa — na wysokosé gomego
brzegu kolnierza puszki czy stoja.

_ Zalewg wlewaé ostroznie, aby nie wprowadzaé
niepotrzebnie do konserwy szkodliwego powietrza.

Ogérki w opakowaniu otwartym wstawié do

kapieli wodnej (odpowietrzacza) i poddaé dokla-
u odpowietrzeniu.

(Model odpowietrzacza — w zalaczeniu rys.
00; wymiary — zaleinie od wielkoci produkcit
mozna proporcjonalnie powiekszy¢).

Na rysunku podaje si¢ jeszcze dodatkowo blan-
szarke, ktora jest potrzebna w przetwémiach, pro-
dukujacych — obok ogérkéw i inne konserwy wa-
IZyWne i owocowe.

Wskazany skrét pracy winien byé przestrze-
gany — ze wzgledu na ekonomie miejsca 1 czasu
(ograniczenie biegania po sali przerobowej).

Odpowietrzamie.

Ogdérki — po zalaniu zalewg — trzeba
polddaé odpowietrzeniu, tj. nalezy usunaé
powietrze:

a) z ogorkéw (ich komérek i przestrze-

ni migdzykomorkowych),

b) z zalewy,

¢) z przestrzeni wolnej w puszce nad za-

lewy.

Odpowietrzenie ma na celu:

L. zapobiezenie hombazowi puszek

2. zapobiezenie rozwijanin sie bakteni
przetrwalnikujacych

3.

zapobiezenie stratlom wilaminowym

Na eksport i

w wyborach kraj.
w wyborze kraj. Extra: 5%
2 sztuki 3 sztuki
3 " 5 SZtu.k
| sztuka 2 sztuki
2 " 3 "

(wahania 2 sztuki)

b Ut rd e

( " 3 " )

O s h s )

4. zapobiezenie niszczepiu wewnetrzney

§ciany puszki;

b. wusuaiecia gazow, ktére stanowily pro-
dukt oddychania surowca;

6

. ulatwienie pasteryzacii.
produkt oddychania surowcea;
6 — ulatwienie pasteryzacii.

Ogorki, ktore odpowietrzamy, moga by¢
produkowane w puszkach mnielakierowa-
nych, Nawet w wypadku odeynowania
miejsc na wewnelrznej stronie plaszeza
puszki, ta ostatnia nie niszczeje od rdzy i
kwasow. W wypadku odpowietrzenia — -
rdza i korozja puszce nie grozi, pod wa-
runkiem jednak, 2Ze usuniecie powietrza
bedzie przeprowadzone dokladnie.

Préez powietrza — malezy usungé z pu-
szki gazy, ktore znajduja sie w przestrze-
niach miedzykomorkowych ogorka, a kito-
re pozostaly tam jeszeze—jako produkt od-
dychania surowea. Gazy te — przy prze-
chowywaniu puszki napetnionej — mog-
Iyby wskutek madmiernego ciSnienia spo-
wodowaé¢ rozluznienie bocznych szwow
puszki, z konsekwencjg ich zerwania, oraz
mogg wywola¢ bombaz puszek.

Usuwanie powietrza czyli odpowietrze-
nie surowea odbywa sie w specjalnie zbu-
dowanych odpowietrzaczach (eXhausto-
rach — ewakuatorach),

Odpowietrzanie nastepuje na skutek na-
grzania zawarto$ci puszki. Ogrzame po-
wietrze unosi si¢ i ulatuje z puszki, a wol-
na przestrzen zostaje wypelniona parg.

Nagrzewa si¢ puszki w kapieli wodnej w
specjalnie zbudowanym odpowietrzaczu
(patrz opis ,,Przemysl Spozyweczy” rok
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1947 Nr. 9-10 — inz. J. Osiniska lub ,,Cza-
sopismo Ogrodnicze* — roeznik 1947 —
inz. J. Osiniska),

RYS 2

Irzania
czas trwania odpowietrzania — od chwili

Zawarto$¢ puszki — w czasie odpowie-
musi osiagnaé 70 — 80°C., za$

ODPOWIETRZACZ  WODNY. .
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WiDOK Z BOKU DLUZ SZEGO {4200m)
W PRZEKROJV

osiagniecia tej temperatury — wynosi
15 minut.

Po odpowietrzeniu — puszki trzeba na-
tychmiast zamkngé¢ na zamykarce, Ogorki
w sloikach rowniez sie odpowietrza, jed-
nak czas trwania odpowietrzania mozna
tam zredukowaé¢ do 10 minut, gdyz dalsze
odpowietrzenie ogorkoéw odbywy sie w cza-
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15w NADMIAR WODY ODLANY
PRZY POMOCY PATRONA

PRZEKROU WZDLUZ

KROTSZEGO BOKU (30um)

sie ich pasleryzacji. Pokrywki w czasie pa-
sterazacji winny by¢ lékko mniedokrecone.
Dokreca sie je natychmiast po wyjeciu stoi
z pasteryzatora.

Pod wieczkiem puszki lub sloika pow-
staje czeSciowa proznia, ktora — dzigki ob-
nizonemu ci$nieniu — daje warunki nie-
sprzyjajace dla rozwoju bakterii przetrwal-



nikujacych, ktére mogtyby w ogérkach po-
zosta¢, mimo zastosowania wysokiej lem-
peralury pasteryzacji. Przy normalnym
ciSnieniu i dostepie tlenu, moglyby one roz-
wingé sie w formy wegetatywne i psulyby
konserwe. Pr6znia powstala pod wiecz-

kiem puszki, powoduje — po ostygnieciu
naczynia — lekkie zapadanie si¢ denek kn
wewnglrz, co daje puszce wyglad ,,zdro-
wybl.

Procz tego — w wypadku pozostawienia
powietrza w puszce — mielibySmy utrud-

RYS. 3.

ODPOWIETRZACZ

GAZOWY LUB KOMINOWY

e o H.Q.YIH'J S
!i i eyl i
e BN b

| Taiamxa onvciana (\ Ui

e BURA DO WODY

PERLCUNIR POOTRIVIUUACE KU | e

> FOXRYWA

PALMIK GAZOWY O LOOLMOGL: 128 000 6TU/HA

FATEWOD XOMINOWY WA WIMMUN 480 com
RACTRA
o 2. 23 T} POXRYWA
-.n \ !
T T L -~
POZION WOOY PATRON 130LACUA
| ] SIATKA 3 DRUTY
-
~
Sy i LAGHA WYSCIELAJIA LA BOKI VEWNLTRY
1 Som RUAA SCAEK NA WODE
e W onen~paraon

CJ

L

RAZK! PODTRIYMUUACE mue§

PRZEKROJ BOCZNY.

niong pasteryzacje. Powietrze — jako dob-
ry izolator — utrudnialoby wykonanie pa-
steryzacji dlatego, Ze nie nagrzatoby sie do
pozadanej przez nas temperatury i wyja-
lowienie konserwy mogloby byé niedo-
kladne.

Pasteryzacja

Po odpowietrzeniu i'znmkm'eci*u puszek
(wzglednie stoi), ogorki poddaje sig¢ paste-

ryzacji, W tym celu naczynia z ogbérkami
wstawia si¢ do pasteryzatora, w ktorym
woda musi by¢ juz nagrzana, aby nie ozig-
bi¢ puszek, a tym samym nie przedluzac
okresu pasteryzacji, a w wypadkn uzycia
opakowania przez raptowne ozigbienie.
Ogorki pasteryzuje sie w temperalurze
80° C. przez 40 minut (od chwili osiggnie-
cia wymienionej temperatury w odniesie-
niu do puszek 9 1. i wigkszych stoi, a przy
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75° C. przz 35 minut w odniesieniu do pu-
szek i stoi mniejszych). Wskazana tempe-
ratura winna stanowié cieplot¢ wnelrza
puszki, a mie wody, w ktérej naczynia z
og6érkami stojg.

Po uplywie wymienionego czasu, nalezy
ogoOrki szybko chlodzié, aby nie dzialata
niepotrzebnie na surowiec wysoka tempe-
ratura. Mogloby to spowodowaé mieodpo-
wiedni wyglad gotowych ogorkéw, ktore
robityby wrazenie przegotowanych.

Chlodzenie ogérkéow po pasteryzacji

Chlodzenie ogorkéw w puszkach mmiej-
szych moze odbywa¢ sie poprostu przez
przeniesienie kosza z puszkami), w kt6érym
byly puszki zanurzone w pasteryzatorze)—
do basenu z zimmg woda.  Odbywa sie to
przy pomocy bloczka, umieszczonego na
szynie nad pasteryzatorem, przy pomocy
ktorego podejmujemy kosz z puszkami i
przetaczamy go na szynie do dalej stojgce-
go basenu.

Puszki wieksze i stoje dobrze jest studzié
powoli, aby nie spowodowaé¢ — wskutek
raptownego oziebienia — rozluZnienia
szwu puszki lub nie wywolaé pekania sloi.

W tym celu nalezy do pasteryzatora z

golowymi ogérkami wpuszezaé stopniowo

wode zimng i wypuszezad cieply. Przy po-
stepowaniu w ten spos6b og6rki nie beda
przegrzane, jak lo czesto ma micjsce przy
produkeji ogorkow szezegblnie w stojach).
W przemys$le puszki wigksze z suroweceim
warzvwnym sterylizowanym, poddaje sie
w lym samym slervlizatorze chlodzeniu
pod ciénieniem, aby nie spowodowaé —
wskutek raptownego oziebienia — rozer-
wania szwu puszki. Studzenia pod ci$nie-
niem dokonuje si¢ w specjalnie przysposo
bionym do tego celu autoklawie, do ktére-
go pod ci$nieniem wprowadza si¢ powoli
zimngq wode, po jednoczesnym - usuwaniu
wody gorgcej. Podobnie réwniez chlodzi
sie stoje z wysteryzowanym warzywem).

Puszek i sloi nie nalezy ochladzaé do
temperatury nizszej niz * 40° C., aby po
wyieciu — mogly jeszeze obeschngé przy
pomocy wilasnego ciepta. Utrgea to niepo-
trzebny koszt robocizny, jaki bytby zwig-
zany z wycieraniem poszezegblnych pu-
szek. :
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Puszki — przed wstawieniem ich do ma-
gazynu — muszg wyschnaé, aby mnie rdze-
wialy przy przechowaniu. W tym celu
rowniez — po obeschnigeiu puszek — na-
ciera sie je lekko lecz dokladnie czysla
wazelina. Przez b dni nalezy puszki obser-
wowaé i przeglada¢ dokladnie, czy nie wy-
kazuja bombazu. Po tym okresie puszki
mozna przenie$¢ do magazynu, .

Kazda przetwornia musi zaopatrzy¢ sie
w odpowiednig szafke tzw. termos talt,
by w nim méc sprawdzi¢ w przySpieszo-
nym terminie, czy ogorki w puszkach by-
ly dostatecznie wyjatowione 1j. czy pasle-
ryzacja byla dokladna. Przy tym sposobie
kontroli dajemy puszee i jej zawartoSci
temp. optymalng dla rozwoju drobnoustroi
tzn., Zze puszke zamkniela i wyjatowiong
trzymamy w temp. *35 do 40" C. przez 2

dni. O ile konserwa jest dobrze wyjato-
wiona w okresie tym bombaZzu nie wykaze,
o ile za§ — 7le, to calg parlie mozemy na-
tychmiast poddaé repasteryzagji przez co
uniknie sie kolosalnych strat. Ilo¢ drobno
ustroi w puszkach poza lermostatem nie
jest jeszeze groZna i niebezpieczeristwu
bombazu zapobiegniemy zawczasu.

Magazynowanie konserw

Puszki i sloje z ogorkami konserwowymi
winny by¢ przechowane w pomieszcezeniu
suchym i ciemnym. Wilgoé moglaby spo-
wodowaé rdzewienie puszek, a Swiatlo po-
wodowaloby zmiang¢ koloru ogérkéw w
stojach (i wplywaloby na przy$pieszenie
rozkladu witamin).

Temperatura magazynu winna byé¢ niz-
sza od pokojowej, ale nie nizszamiz * 1 C,
Ogorki przechowuje sie bez etykiet. Ety-
kiety przykleja si¢ dopiero przed wysylka,
aby w czasie przechowania nie wyblakly.
Jedli jest konieczno$¢ mnatychmiastowego
przyklejenia etykiet, to ogorki tym Dbar-
dziej nalezy przetrzymywaé w pomieszcze-
niu clemnym.

- W magazynie nalezy ré6wniez ogorki co
pewien czas przegladac.

Kryteria zatrzymania:

A) — dla oyérkéw e¢ksportowych:
(wg. zastrzezen Miedzyministerialnej
Aktywizacji Komisji Eksportu): Nie moga



hy¢ eksportowane ogorki, jezeli:
1. Dlugoéé ich mieSei w granicach, poda-
nych na tablicy 4.

8 — 9 cm dlugosé i 3 — 8,5 em

9 —10em , “i3h—4 cm

10 —11em . ,, 85— .45 cm
szeroko$é: klasa: 1

< klasa 11

4 klasa 111

2. W puszee znajduja sie ogérki  dluzsze
od wymiar6w, podanych dla kazdej

klasy 0 0,56 em., a iloéé¢ takich ogorkow
przekracza 15%..

3. W puszce znajduja sie ogorki o kszlal-
cie nieprawidlowym (krzywe, maczu-
gowate, beczkowate, splaszczone itp. —
patrz tabl. 7), oraz z nieprzycieta na-
sadka, lub o powierzchni nieréwnej,
réwkowanej albo silnie brodawkowe],
:; gz/ sumie ogbrki takie daja wiecej niz

o,

1. W puszce mmajduje sie wiecej niz
10% " ogérkéw o barwie biatej, Z6l-
tawej, z plamami ciemnymi itp.

9. Puszka zawiera ponad 5% og6rkow
calkowicie lub cze$ciowo miekkich lub
pogniecionych.

6. Whpuszce znajduje sie ponad 5% ogor-
k6w uszkodzonych, skaleczonych nad-
psutych itp.

7. W puszce znajduje sie ponad 25 proc.
0gork6w o duzych komorach nasien-
nych, o silnie wyksztalconych nasio-
nach lub z pustymi komorami wew-
nalrz.

8. W puszce znajduje sie w sumie ponad
25 proc., ogorkéw, dotknietych wa-
dami, wymienionymi w punktach od
1 do 7 wlgeznie.

9. Ogorki posiadaja niewtasciwy zapach

lub smiak (np. goryez, zapach fermenl-
tacji, plesni, smak metaliczny itp).

10. Zalewa jest metna, o niewladciwej kwa-
sowosci, zawartosei soli, cukru, benzoe-
sanu - sodu itp. raz o niewla$ciwym
smakn lub zapachu,

11. Zalewa posiada Slady metali ciezkich
lub kwaséw nieorganicznych.

12, \Y puszce znajdujg sie jakiekolwiek za-
nieczyszezenia zwierzece (np. larwy
owady itp.)

13. Puszki sa miecatkowicie wypelnione o-
gorkami lub zalewa.

14, Pod wieczkiem nie znajduja sie przy-
prawy,  przepisane (przystrojenie
konserw).

15. Puszki sg zardzewiale, Ze Sladami rdzy,
z uszkodzong pobiala, zabrudzone i po-
giete,

16. Puszki o wymiarach, niezgodnych z

normami, wzglednie niezalwierdzone
przez Min. Handlu Wewn.

17. Puszki nieprawidlowe etykietowane i
rmakowane,

B) dla ogérkéw Ekstra:

wybor Ekstra - krajowy) zatwierdzone
przez min. Handl. Wewn. (jak wyzej)

C = dla ogérkéw krajowych: wybdr i 11:

(zatwierdzone przez Min. Han. Wewn,)

Nie dopuszeza sie do obrotu ogorkow
konserwowych pod nazwg ., Wybor T i 1T
o ile;

1. Wahania - dlugo$ei i gruboSci ogor-
kéw przekraczaja ustalone normy w
ilogci 10% (patrz tablice: 5 i 6).

2. W naczynin znajduja sie ogérki o
ksztalcie nieprawidtowym, w ilodci,
przekraczajacej ustalone normy.

- 3. Ogorki wykazuja znaczna bladosé,

wybitng wiotkos§¢, znaczne uszkodze-
nia i liczne plamy. 3

4. W naczyniu znajduja sie ogorki o
simfe wyksztalconych masionach
sa dotkniete wadami organicznymi
(chm-ob/v, uszkodzenia) w ilo$ci po-
nad 5 %. '

5. Ogorki posiadaja niewlaSciwy za-
pach lub smak (np. goryez, - zapach
fermentacji, plesni, smak metaliczny
itp,).

6. Zalewa jest zanieczyszczona melala-
mi ciezkimi lub kwasami nieorgani-
cznymi.

7. Zalewa jest metna, o niewlasciwej
kwasowoSci, zawartoSei soli, cukru,
benzoesanu sodu itp. i o mniewlasci
wym smaku bgdZ zapachu.

8. W opakowaniu znajduja sie jakie-
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kolwiek zamieczyszczenmia zwierzece
(larwy, owady itp.)

9. Puszki sa nie calkowicie wypelnione
ogorkami lub zalewsq.

10} Pod wieczkami nie znajduja sie
przyprawy, przepisane (przystrojenie
konserw ).

11. Puszki wykazuja zewnetrzne objawy
bombaiu) lub sa zardzewiale w
w zoacznym stopniu.)
12 Puszki, o wymiarach, niezgodnych z
~normami P. K. N.

13. Puszki nieprawidlowo etykietowane
i znakowane,

Minimum wagowe i wartofciowe dla: warzpw, owecéw, suszéw
i kiszonek w obrocie gielddowym

zatwierdzone plsmem Ministerstwa Handlu Wewnetrznego, Departament Obrotu Artykulami Rolnymi
z dnia 5 sierpnia 1949 r. za L. dz. R-I1-C.45/8/4,

Minimum dla warzpw

Minimum Minimum
Rodzaj Rodzalj
wagow, wartoéé w sztuk. wagow. wart. w sztuk.
Brukiew jadalna 1.000 kg. —_ -— Melony 50 kg. — -
Brukiew pastewna 1.000 kg. — — Ogoaiky 500 kg, — -
Buraki ¢wiklowe 500 kg. — - Pietruszka 100 kg. - —
Cebula 500 kg. — — turecki 50 kg. - -
Chrzan 100 kg. - —_ Pomidory 300 kg, © — -
Czosnek 50 kg. — — Pory 100 kg, — —
Dynia 200 kg. - — Rabarbar 200 kg. — —
Fasola § grochy strgcz. 100 kg. - — Rzodkiewka — wart, —
Kalafiory — — 300 szt Satata —_ wart, —
Kalarepa 100 kg - — Seler 100 kg, — -
Kapusta biala 500 kg — — Szpinak 100 kg. — -
Kapusta whoska 20kg. — — Szezaw 50 kg. -— —_
Kapusta czerwona 200 kg — — Szparagi — wart, —
Kapusta brukselska 100 kg. - — Ziemniaki miode 500 kg. — —-
Koper — wart,. —
Majeranek — wart, —
Marchew 500 kg. — —
Minimum wagowe dla ziemnfakdw wezesnych § kapusty obowigzuje od 156 lipca.
Minimum wagowe dla rabarbaru obowigzuje od 1 czerwea,
Minimum wartoéciowe dla nowalljek wezesnych, w wysokosci 10.000 zl. obowigzuje do 15 sierpnfa.
o MINIMUM WAGOWE DLA OWOCOW
Agrest 100 kg. Morele 50 kg.
Bordwlki 100 kg. Orzechy wioskie
Brzoskwinie 50 kg. 1 laskowe 50 kg.
Czereénie 200 kg. Poziomki 50 kg.
Gruszd 250 kg. - 50 keg.
Grzyby Swieke 50 kg. SHwld 250 kg
Jablka 500 kg. Truskawlki 100 kg.
Jabtka przemystowe 1.000 kg. Winogrona 50 kg.
Jagody 1,00 kg. Wiénie deserowe 200 kg.
Jezyny 100 kg Wiénie sokowe 200 kg.
Maliny leéne 1 ogrodowe 100 kg Zurawiny 100 kg.

MINIMUM WAGOWE DLA SUSZOW

Susz warzywny 50 kg
Susz owocowy 100 kg.
Susz grzybowy 20 kg.

MINIMUM WAGOWE DLA KISZONEK

Kapusta kiszona 500 kg.
Ogdrki kiszone 500 kg.
Ogorki konserwowe 200 kg.

MINIMUM WAGOWE DLA:

50 kg.

Marmolady 200 kg.

Dla innych przetwordw
toSciowe o wsokodci 20.000 zi.

42
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CENY STRACZKOWYCH JADALNYCH

Ministerstwo Handlu W ewnetrznego, Bitro Cen, pismem z dnia 16.VIL.1949 r. za L. d=.
C-11-C-54/4 zatwierdzilo ceny straczhowych jadalnych, jakie aparat skupujgcy bedzie placit
producentowi za nizej wymienione nasiona strgczkowych jadalnych przeznaczonych dla celéw

konsum cvjnych:

Groch Victoria (26hy i zielony) I standart zI. 6.200 za g
o a xE ), | w00 5
w oty zwykly IR oy w 4100 ., .
% Eon (S | PO w B0 0%
w Folger | A 1 ) S
h “ | s w4900 4

Fasola biata jedn. bez odm. ¥ 1000 Lk
" w » Bomba' » 6000 ,
" w v Perlowka o GO0 .
w w » Piekny Jas 7 8000 5
" w s ieszana = P SO0,
»  kolorowa jednolita w 4300 ,, ,,
" 5 w  siarkowa A » 5000 ,, .
» w  mieszana » 4000 ,, .

Soja » 10500 ,,

Jednoczesnie Biuro Cen zatwierdza dopu- wych jadalnych, a mianowicie:
szczalne wysokosci zysku brutto dla aparatu sku- 1) dla Gmin. Spéldz. ,.Sam. Chlopska* 8%
Pujacego na wyzej wymienione nasiona straczko- 2) , P.ZGS. oraz CR.S. 3%

CENY NASION OLEISTYCH

Ministerstwo Handlu Wewnetrznego, BiuroCen, pismem z lipca 1949 r. za L. dz. C-II—
9—54/ 11 zatwierdzilo ceny nasion oleistych, jakieaparat skupujacy bedzie placil producentowi za
nizej wymienione nasiona oeliste nie objete umo-wami kontraktacyjnymi:

1) rzepak ozimy 6.200 za 100 kg. 10) gorczyca biala 000 50 = s wpk 2o
3 Nty BN 36001, e 1D > czarna IR S o
3) rzepik ozimy . 5600 5 5w

4) . Jary 5000 o s Jednoczednie Biuro Cen zatwierdzito dopusz-
5) nasiona lnu 10.500 .. .. czalne wysokoici zysku brutto dla aparatu sku-
6) > konopi 5000 . o1 TR Pujacego na w/w nasiona oleiste, a mianowicie:
7) mak niebieski 15000 .t ot 1) dla Gminnej Spéldzielni ,.Samopomoc
8) . siwy 11008 ¢ it Chiopska™ 8%,

9) . mieszany 9000 ,, . » _ 2) dla P.ZGS. oraz Okr. C.R.S. 3%.
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Przeglad zagadniei handlu wewnetrznego

Nowe kierunki rozwoju handlu panstwowego.

Hadel panstwowy zaréwno na szczeblach hur-
tu jak i detalu przechodzi obecnie przez okres
intensywnych wysitkéw w zakresie wypracowania
wlasciwych zasad wspélzawodnictwa pracy oraz
usprawnienia organizacji i funkcjonowania swo-
ich placéwek.

W miesiacu lipcu zakoniczyl sie pierwuy etap
wspolzawodnictwa pracy w aparacie hurtowym
Parnstwowe) Centrali Handlowej Doéwiadezenia
uzyskane w tym czasie dostarcza materialéw dla
wprowadzenia ewentualnych poprawek w regu-
laminach wspélzawodnictwa oraz w systemie
punktacji.

W okresie od lipca do wrzeénia rb. przewi-
dziane jest zrealizowanie pierwszego etapu wspél-
zawodnictwa w sklepach detalicznych PCH, co
niewatpliwie wyrazi si¢ w lepszym zaopah'zemu
tych placéwek oraz w sprawniejszej obsludze
klientel:.

W nowa faze rozwoju wkraczaja réwniez Po-
wszechne Domy Towarowe, ktére ulegna reorga-
nizacji nie tylko pod wzgledem usprawnienia pra-

1) przy transporcie w promieniu do

2 »
3) " " ” "
4) » " " "
5 » "
8) ” "

" " L

I1. Czynnoici zaladunkowe i wyladunkowe.

Zrbzniczkowanie stawek w tym zakresie oparte
Jest na dwéch momentach: na wyposazeniu tech-
mcmym samego magazynu (urzadzenia mecha-
niczne do zaladunku i wyladunku) oraz na roz-
porzadzanie przez magazyn boczmcq kole]owq

W zaleznoéci od tego, czy i w jakim stopniu
magazyn uzbrojony jest w powyzsze urzadzenia
— wynagrodzenie za dokonywanie czynnosci za-
tadunkowych i wyladunkowych przedstawia si¢
jak nastepuje:

A. Za zaladowanie zboza:
a) z magazynu pozbawionego urzadzen mec
hanicznych oraz bocznicy kolejo-
wej — do wagonu (zaladunek na wéz,
wyladunek z wozu i zaladunek

do wagonu)
— 180zt za | 1.

cy zatrudnionego w nich personely, ale réwniez
jgéli chodzi o asortyment sprzedawanych towa-
row.

To ostatnie zagadnienie rozwiazane zostanie
w tym kierunku, aby w sprzedazy placowek PDT
znalazly sie, poza artykulami produkeji panstwo-
wej, réwniez wytwory przemyshu spétdzielczego
i prywatnego. W ten sposéb PDT beda mogly
w wiekszym jeszcze stopniu zaspokoié rosnace
wymagania swiata pracy.

Stawki wynagrodzenia za czynnoici dokonywane
przez konsygnariuszy Polskich Zakladéw
Zbozowych

Ministerstwo Handlu ‘Wewnetrznego, Biuro
Cen zatwierdzilo nastgpujace maksymalne stawki

wynagrodzen, ]aku: beda placily Polskie Za]dady

Zbozowe swoim konsygnariuszom z nizej wymie-

nionych tytuléw:
I. Przewéz zboz.

Stawki wynagrodzefi za przewéz zbdz przez
konsygnariuszy przedstawiaja si¢ nastepujaco:

2 km — 250 2t za 1t
od 2 — 4 km: — 830 ,, ) 4y
od 4 —Bkm —42 , 0 »on
od 6 —8km —500, , ..
od 8 —10km — 580, 5 ua

powyiej 10 km — za kazdy nastepny tono/k!-
Jometr dolicza sie 45 2.

b) z magazynu pozbawionego urzadzen me
icznych, lecz posiadajacego
bocznice kolejowa — do wagonu
—155zdzalt.

¢) za pomoca urzadzein mechanicznych z

magazynu do wagonu na bocz-
nicy kolejowej
— 85zdzalt

B. Za wyladowanie zboza:

a) z wagonu do magazynu pozbawionego
urzadzef mechanicznych oraz bo-
cznicy kolejowej
—210ztzalt.

b) z wagonu do magazynu pozbawionego u
rzadzen mechanicznych, lecz po-
siadajacego bocznice kolejowa
— 170z za 1t




¢) z wagonu na bocznicy do magazynt —
przy pomocy urzadzen mecha-
nicznych

—110ztzalt

ITI. Skladowanie,

Za skladowanie zb6z w magazynach konsygna
riuszy obowiazuja nastgpujgce stawki w stosunku
miesiecznym :

1) dla magazynéw bez urzadzefi machanicz
nych — 1902zt za It

2) dla magazynéw zaopatrzonych czesciowo
w urzadzenia mechaniczne  — 140ztza It

3) dla magazynéw z pelnym wyposazeniem
mechanicznym — 100zt za I .

IV. Amortyzacja workéw.

Polskie Zaklady Zbozowe beda placily kon-

sygnariuszom tytulem zwrotu kosztéw amortyzacjt

workéw. stawke ryczaltowa w wysokosci 5 21 od

100 kg. zboza wyladowanego ' 1b zatadowanego
do magazynu nie posiadajacego ani urzadzeh me-
chanicznych ani bocznicy kolejowe.

Wysokosé zyskéw brutto w obrotach detalicznych
! paszami.

Ministerstwo Handlu Wewnetrznego, Biuro
Cen zatwierdzilo stawki dopuszczalnego zysku
brutto, ktére moze pobieraé aparat handlowy
Centrali Rolniczej Spéldzielni Samopomoc Chiop-
ska przy detalicznej sprzedazy pewnych rodza-
jow pasz w oérodkach miejskich, przy czym pod
pojecie detaliczne; sprzedazy podpadaja tran-
sakcje dotyczace sprzedazy pasz w ilosci ponize)
50 kg.

Rodzaje pasz oraz dopuszezalna marza przed-
stawiaja si¢ jak nastepuje:

1) otrgby, srut, mieszanki zbozowe — 170 z}
od 100 kg,

2) owies — 200 zt od 100 ke.

Powyisza marze detalista winien doliczaé do
ceny hurtowej, przez ktéra rozumie sie cene sprze-
dazy Polskich Zakladéw Zbozowych powigkszo-
ng o marze hurtownika (patrz artykul ,,Wysokosé
dopuszczalnego zysku w obrocie niektérymi ga-
tunkami zb6z"“ w Nr 5 ,,Wiadomoéci Gieldo-
wych” z 1h.).

Projektowana przez C.R.S. sie¢ placowek de--
talicznej sorzedazy powyzszych pasz obejmie
ogotem 60 punktéw na terenie calego kraju, przy
czym najwieksza stosunkowo gestosé ich rozmie-
szczenia wystapi na obszarze wojewddziwa

Slasko-Dabrowskiego.

Tryb potwierdzania cen owocéw i warzyw
dostarczanych Centrali Spéldzielni Ogrodniczych

W umowach handlowych zawieranych miedzy
Centraly Spéldzielni Ogrodniczych a procucen-
tami warzyw i owocoéw cen¢ placong tym ostat-
nim przez C.S.0. okreila sie jako ,cene dnia
potwierdzong przez wladze handlowe™.

Celem blizszego sprecyzowania trybu postgpo-
wania w powy#sze]j sprawie — Ministerstwo Han-
dlu Wewnetrznego w porozumieniu z Minister-
stwem Rolnictwa i Reform Rolnych ustalifo na-
stepujace zasady:

1) ceny na poszczegdlne gatunki owocow 1 wa-
rzyw zatwierdza Wydzial Handlu Urzedu
Wojewddzkiego w porozumieniu z Dzialem
Rolnictwa na wniosek Oddzialu Wojewddz-
kiego C.S.0., uzgodniony uprzednio z Od-
dzialem Okregowym C.R.S. ,Samopomoc
Chiopska™;

2) Whioski powyisze powinny byé zglaszane
przez Oddzial Wojewddzki C.S.0. belp?-
érednio przed rozpoczeciem dostaw i nastgpnie
korygowane, stosownie do sytuacji rynkowg;;

3) Whioski o rewizje obowiazujacych cen win-
ny byé zglaszane przez Oddzial Wo;ewé&z:
ki S.C.O. w miare potrzeby podyktowanej
stanem rynku.

D. Dawidowicz




CEDULY GIELD 1 -

Warszawa Gdansk
T O W AR 16, VIIL. 1949 16. VIIL 1849 -
Produc. | ap. skupu ap. skupu l Produc.
Pszenica I stand. + 3.550 8.800 3.500 3.750
Zyto 2.050 2.225 2.060 2.240
Jeczmien I stand. 2.500 2675 2.500 2.600
Owies 1.900 2.075 1.900 2,090
Gryka 3.700 4.000 3.500 4.000
Proso 3.000 3.300 3.000 8.300
franco wagon stacja zaladowania
Mgka Zytnia 97% v 2.900 —_ 3,000
" " 82% 5o 3.150 _ 3.350
= e 80% g = - —_— —_—
> < 65% = 3.840 —_ 3.990
” ” 60% Iy 4.200 3= -
» w  Wyciggowa 28% - 5.700 — 5.800
pszenna 97% == 4.600 — 4.700
" n 80% ' -y = -
» o 2% = 5.700 — 5.800
”» " 67% = ——— — 0.100
" ¥ 50% = 6.650 — 6.800
™ poélednia 3 3.150 —_ 3.350
» Jjeczmienna poélednia 7 1.500 — —
Kasza jeczmienna 63% Vs 4.100 —_ 4.100
+ perlowa 46% = 5.300 — 5,300
w gryczana palona N 9.300 —_ 9,300
» Jjaglana “¥- 6.300 — 6.800:
P = 4.100 - 4.100
Platk] owsiane o= 6.100 — 6,100
Kaszka manna “ 7.900 — 7.900
Otreby pszenne I stand. 1.800 - 1.800 —
» " It " 1.650 1 1.650 |
. iyinie 1.250 — 1.250 =
5 jeczmienne 1.150 — \ 1.150 —
» Owsiane ; -— ~ A ot
franco wagon stacja odbiorcza
Groch Victorja T stand. 6.200 —_ 6.200 —
» zblty I stand. 4.100 —_ 4.100 =
1 stand. 5.100 —_ 5.100 _
Fasoln blala jedn, bez odmiany 5.500 —_ 5.500 -
" " " Bomba 6.000 = 6.000 ~ o
b o L Perléwka 8.500 - 6.500 3
= " »  Pigkny Ja$ 8,000 o= 8.000 ~
" o mieszana 6.000 _ 5.000 g
»  kolorowa jednolita 4.300 -_ 4.300 =
3 5 slarkowa 5.000 — 5.000 =5
¥ S mieszana 4.000 |« —_ 4.000 o [0
Soja 10.500 = 10.500 et
Rzepak ozimy 6.200 o= 6.200 T
» Jary 5.600 — 5.600 =
Rzepik ozimy 5.600 — 5.600 R
w Jary 5.000 - 5.000 ==
Nasiona. Inu 10.500 - 10.500 3
" W 6.200 o 6.200 53
Mak niebieski 15000 — 15.000 =
Gorezyca biala 6.000 - 6.000 =
2 czarna 15.000 g 15.000 b
od do od do
Makuchy rzeyakowa — \ — P
Shmo - 725 775
Stoma 500 526 —— >
Cebula - W 3.000 3.500
Pomidory — e 11,000 17.000
Burakl éwiklowe - .= 1.800 2.200
Kapusta biala = = 1.000 1.300
Ogorki — — 2.800 3.500
Pory —_ S 800 1.000
Se}efy -— - = —
Pletruszka —_ — R —
Marchew -— ot 1,800 2.200
Olej rzepakowy 23.000 25.000 el e
»_ Iniany 49.000 52.000 & £
vy~ ) - 66.000 70.000




ZBOZOWO -TOWAROWYCH

Krakow Pozman Wroctaw
16. VIIL. 1949 16, VIIL 1949 16, VIIL 1940
Ap. skupu | Produc. ap. skupu. |  Produc. ap. skupu Produc.
. 3.450 3.700 3,450 8.700
g.fgg gggg 2.000 2.175 2.000 2,175
2.500 2,700 2.500 2.675 2,500 2676
1.900 2.100 1.800 2.075 1.900 2.075
3.100 4.000 3.700 4.000 3.700 4.000
3.000 3.300 8.000 3.300 3.000 3.300
2.950
- 2,950 . 2.900 -
Sy 3.350 — 3.200 i b 3.260
—— 3,940 — 3840 G ) 3.890
7, iy i . 5.700
-3 6.700 — -
- 4.700 =ty 4.650 — 4.650
= 5.450 — - — ) -
- 5.700 — 5.600 - : '&"g
= 6.100 - - -
6.700
= 6.800 - 8.650 =
= . 3.350 — 3.200 - 3k 3.2%0
S & ) 4.100 = 4.100
- gf;gg A 5,300 = 5.300
= 9,300 =2 9.300 - 9.300
= 6.600 - :.!1538 —- ) 6.600
= giigg = 6,100 il 6.100
= 7.900 - 7.900 = . 7.900
1.800 -5 1.800 = <t —
1.650 = 1.650 - = -
1.250 =il 1.250 - — —
1.150 — 1.160 - — :
8. - 6.200 -t 6.200 =
4?0% = 4.100 - 4.100 s
5.100 — 5.100 -t 5.100 =
5.500 — 5.500 — 5.500 =
8.000 = 6.000 5 6.000 o
6.500 - 6.500 l 8.500 -
8.000 — 8.000 — 8,000 =
5.000 e 5,000 — 5.000 =
4.300 = 4.300 A 4.300 o
5,000 12 5.000 v 5.000 o
4.000 - 4.000 = 4.000 N
10.500 — 10.500 — 10,500 =
- 6.200 — 8,200 iy
65%?)% — 5.600 o 5.600 —
5.600 — 5.600 — 5.600 2
5.000 = 5.000 - 5.000 AL
10.500 — 129233 - 12 :gg =
12,333 = 15.000 = 15.000 e,
8.000 . 6.000 — 6.000 —
15.000 8 15,000 — 15.000 —
od do od do od _do
820 ~ s00 T o5 5 750 850
525 550 400 450 525 600
7 2.100 2.300 2,500 3,000
1.1, ggg 1% ggg 6.000 10.000 7.000 10.000
. } 8
2.000 2.200 1.400 1.600 1.80 2,000
1.600 2,000 600 900 700 200
4.000 5.000 2.000 8.000 1.900 2.500
- 5 = = | 4.000 4.500
2.200 2:500 1.800 1.500 1.600 1.700
34,000 35.000 25,000 27.000 26.000 27.000
55.000 58,000 50.000 55.000 52.000 54.000
62.000 76,000 == - 50.000 64.000
W druku g 3
akradl sig biad, m
w pi - owicie pooz 5
Ekﬁn:m““ Tubryce powinmo byé ®&rodugent® m od G:lol { Gd-%

APoaxat
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Z PRASY ZAGRANICZNE]

Osiggnigcia rolnictwa radzieckiego
na Syberii Pélnocnej

O powaznych osiagnieciach rolnictwa radziec-
kiego na Syberii donosi dzienntk moskiewski
wPrawda”. Pomysilnie rozwijajace sie socjali-
styczne gospodarstwa rolne stopniowo przesuwaja
sie coraz dalej na potnoc. Wprowadzajac w zy-
cie zasady nowoczesne] agrobiologii, kolchoZnicy
syberyjscy zbudowali mocne podstawy dla go-
spodarki rolnej na terenach dotychczas przez
rolnikéw niewykorzystanych z powodu surowych
warunkéw klimatycznych. Granica rolnictwa ra-
dzieckiego przesunela sie w ten sposéb do leza-
cego daleko na pélnocy okregu Katanga, gdzie
w roku ubieglym po raz pierwszy zasadzono ziem-
niaki, ktére doskonale obrodzily i plon wyniést
ponad 100 centnaréw z hektara, czego nie pow-
stydzilyby sie kolchozy lezace w strefie umiarko-
wanej. W okregu Kirenskim, gdzie do niedawna
jeszcze rolnictwo znajdowalo sie stadium poczat-
kowym, istnieje juz 80 kolchozéw, dysponuja-
cych obszarem zasiewéw okolo 11.000 ha, jak
réwniez doskonale zorganizowana stacja traktoro-
wo maszynowa. Caly szereg kolchoZnikéw otrzy-
malo wysokie odznaczenia za uzyskany w roku
ubieglym na duzych obszarach plon od 25 do 28

centnaréw pszenicy z hektara.
Przebudowa wsi bulgarskiej

Specjalny korespondent dziennika ,,Prawda*
donosi z Sofii o przyjetej na piatym zjezdzie
bulgarskiej komunistycznej partii uchwale uspét-
dzielczenia 60% calej powierzchni uprawy w
Bulgarii. Na mocy tej uchwaly do roku 1953 ma
powstaé ogolem 4.000 gospodarstw spoldziel-
czych, dysponujacych powierzchnia uprawy oko-
1o 3 milionéw ha. Obecnie ilosé takich gospo-
darstw wynosi juz 1.522 z powierzchnia uprawy

520.000 ha. Chiopi bulgarscy chetnie przystepuja

do takich spéldzielni, przekonali sie bowiem na-
ocznie, ze przy nowoczesnej zmechanizowanej
uprawie mozna znacznie zwickszyé plony i1 do-

chody rolnika.
Upadek rolnictwa we Wloszech
Czasopismo ,,Woprosy Ekonomiki“ donosi o

pogorszeniu si¢ sytuacji w rolnictwie wloskim po
wojnie. Urodzaje sa bardzo niskie. Plon roku
1947 wyniést zaledwie */» poziomu przedwojen-
nego. W roku 1948 urodzaj byl nie o wiele lep-
szy. llosé bezrobotnych robotnikéw rolnych jest
oceniana na przeszio Imilion oséb, przy czym na-
wet z zatrudnionych znaczna cze$é pracuje tylko
dorywezo lub tylko czesé sezonu. Ostatnio robot-
nicy rolni, doprowadzeni do rozpaczy wyzyskiem
obszarnikéw, podjeli 24 godzinny strajk demon-
cyjny w obronie swych praw. Strajk ten zakoi-
czy! si¢ zwyciestwem robotnikéw. Nalezy nadmie-
nié, ze z ogolnej ilosci 8 milionéw chlopow, 4
miliony prawie nie ma ziemi uprawnej, a 2 milio-
ny bezrolnych zyje wylacznie z pracy na majat-
kach obszarniczych. Pommo to eksporterzy psze-
nicy ‘'z USA, pragnac uczynié z Wioch rynek
zbytu, domagaja si¢ zmniejszenia powierzchni
uprawy pszenicy we Wiloszech, co niewatpliwie
przyczyni sie do dalszego zaostrzenia kryzysu w
rolnictwie wloskim.

Trawy wieloletnie i walka z erozig gleby

Pod tym tytulem obszerny artykul zamieszcza
czasopismo ,,Kolchoznoje proizwodstwo™. Au-
to artykulu opisuje duze stratyZ jakie ponosi rol-
nictwo z powodu erozii gleby, wywolanej dlugo-
trwalymi deszczami. Szczegélnie dala si¢ we zna-
ki ta kleska na prowobrzeinych terenach nad
Wolga, Donem, Disng, Dnieprem itp. Gléwna
przyczyna erozii jest, zdaniem autora, wyrab la-
séw, nieprawidlowe wykorzystywanie pastwisk,
zaorywanie pokrytych trawa wzgdrz itp. Erozia

" powstaje na skutek rozmywania gérnej urodzajnej

warstwy ziemi woda deszczowa, woda pochodza-

‘ca z tajania $niegbw na wiosne lub wodg z roz-

lanych rzek. Zabezpieczyé przed erozia moga
zalesienia ochronne oraz zasiewahie wszelkich po-
chylosci terenowych trawa wieloletnia po zasileniu
gleby sztucznymi nawozami. Doswiadczenie wy-

kazalo, ze przy zastosowaniu zalesieni ochronnych

mozna zwickszy¢ plon pszenicy jarej przeszlo o
100%0, zyta ozimego o 60%, jeczmienia o 100%
do 200%, prosa od 80 do 100% itd.

REDAGUJE KOMITET REDAKCYJINY

ADRES REDAKCJI I = ADMINISTRACJI,

W-wa, Krak. Przedm. 1618, tel, 8-78-15. Konto P.K.O, I 48-48.

WARUNKI PRENUMERATY! roczna 1.200 ziotych, pdiroczna 600 zlotych, kwartalna 300 zlotych.
Cena pojedynezego numeru 50 zl,

CENA OGLOSZEN: cala strona 40.000 zlotych, pél strony 20,000 zlotych, éwieré strony 10.000 ziotych.

R.S.W. ,PRASA", W-wa, Smolna 10. Z. 933. B-81737.




DODATEKOWA LISTA
 Zaprzysiezonych Pribobiorcéw Gieldy Zbozowo Towarowej w Lublinie

L. p. Nazwisko i imie Miejsce pracy i zamieszkania Nr. telefonu
Pow. Chelm |
1. Bojezuk Tadeusz Insty, pszczelarski Pow. Starostwa 110

Pow. Krasnystaw

2. Kazanowski Kazimierz Wyds, Rolny Pow. Starostwa 36
& 4. Podkoscielny Kazimierz Pow. Zarz. Zw, Sam, Chlopskiej 39

'! m, Lublin

4. Jarnicki Henryk W.ZZ. Elew. i Mlyny 211
|

5. Krél Henryk uczen licealny - 38—21

6, Pawlowski Franciszek Student Wydz, Rolnego 4197
H Pow, Eukéw
- 7. Mazurek Wiladyslaw Instr. Rolny Pow. Starostwa 10

8. WozZniak Wojclech Insty. Zarz. Zw. Sm, Chlopskiej 24

e
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