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Lotne kwasy tłuszczowe w podgatunkach Viscum album L.

Летучие жирные кислоты в подвидах Viscum album L.

Volatile Fatty Acids in the Subspecies Viscum album L.

Jemioła dostarcza surowca Stipites mści, który od niepamiętnych czasów znaj
duje zastosowanie w lecznictwie (Schindler, 1955, Samuelsson, 1958). Dla
tego też poświęcono jej wiele opracowań fitochemicznych i farmakologicznych 
(H e g n a u e r, 1966), mimo to zbadano w niej tylko nieliczne składniki chemiczne, 
przy czym zazwyczaj nie uwzględniano rangi systematycznej użytych do analizy 
okazów jemioły ani też gatunku rośliny, na której ona pasożytowała.

Dotychczas nie był znany skład niższych kwasów tłuszczowych w jemiole, po
mimo że niektóre z nich, a zwłaszcza estry, wykazują działanie fizjologiczne (S u- 
pniewski, 1962). Jedynie Müller (1932) stwierdził w ssp. album obecność kwasu 
octowego.

Systematyczne badania składu chemicznego podgatunków jemioły w zależności 
od jej żywicieli podjął Krzaczek (1976a, b, 1977a, b) wyizolowując z ekstraktu 
eteru naftowego frakcję wolnych kwasów tłuszczowych, która stanowi przedmiot 
tego opracowania.

1. MATERIAL I METODA BADAN

1.1. Systematykę Viscum album L., pochodzenie surowca oraz sposób ekstrakcji 
i wydzielania frakcji wolnych kwasów tłuszczowych podał Krzaczek (1976a, 
1977a). Celem oczyszczenia, wydzieloną frakcję (Ktłw) poddano destylacji z pa
rą wodną (Jerzmanowska, 1967). Destylat zobojętniono NaOH wobec feno- 
loftaleiny i zagęszczono w wyparce próżniowej. Następnie zakwaszono kwasem siar
kowym i eterem wymyto lotne kwasy tłuszczowe. Wyciąg eterowy suszono bezwod
nym siarczanem sodu, po czym odparowano eter, a pozostałość po rozpuszczeniu 
w 10 cm3 wody destylowanej użyto do chromatografii gazowej. Siadowych ilości 
wyższych kwasów tłuszczowych w pozostałości po destylacji nie badano.



286 Tadeusz Krzaczek, Wojciech Markowski

1.2. Warunki rozdziału lotnych kwasów tłuszczowych: Chromatograf ICSO, 5 E, 
kolumna szklana o długości 2 m, średnica wewnętrzna 4 mm. Wypełnienie 5% SP 1200 
z 1% dodatkiem kwasu fosforowego na Chromosorbie A 60/80 mesh. Temperatura 
kolumny 168°C, detektora 200°C i dozownika 220°C, detektor płomieniowo-joniza- 
cyjny. Gaz nośny azot, 50 cm3/min.; gaz palny — wodór, 50 cm3/min.; powietrze 
300—500 cm3/min. Sygnały detektora rejestrowano za pomocą kompensatora samo- 
rejestrującego o skali 2 mV, przesuw taśmy rejestratora 5 mm/min. Objętość nano
szonej próby średnio 0,2 ц1. Interpretację jakościową przeprowadzono przez porów
nanie czasu retencji badanych kwasów z wzorcami jakościowymi C2—Сю-

2. OMÓWIENIE WYNIKÓW BADAŃ

Chromatograficzna analiza lotnych kwasów tłuszczowych potwierdziła 
występowanie w podgatunkach Viscum album L. kwasu octowego oraz 
pozwoliła wykryć następujące kwasy tłuszczowe: propionowy, n-masło- 
wy, izowalerianowy, n-walerianowy, kapronowy, enantowy, kaprylowy, 
pelargonowy i karynowy. Spośród wymienionych w przeważającej ilości 
występują kwasy: propionowy, kapronowy, izowalerianowy i n-waleria- 
nowy. W okazach ssp. album w kompozycji zależnej od żywicieli wystę
pują wszystkie wykryte kwasy. Natomiast w ssp. abietis (Wiesb.) 
A b r o m. i austriacum (W i e s b.) V o 11 m. nie stwierdzono obecności 
kwasów izowalerianowego i kaprynowego, co może być pewnym wskaź
nikiem chemotaksonomicznym. Tym niemniej w występowaniu poszcze
gólnych lotnych kwasów tłuszczowych w Viscum album L., obserwuje 
się brak zależności od podgatunków. Natomiast dość wyraźne różnice w ja
kości oraiz ilości tych kwasów występują zależnie od rodzaju żywiciela 
jemioły (tab. 1).

Wykryte w Viscum album L. lotne kwasy tłuszczowe występują pos
policie w świecie roślinnym (Karrer, 1958), a zwłaszcza w olejkach 
eterycznych (Klimek, 1957). Powstaje więc pytanie, w jakim stosun
ku pozostaje skład lotnych kwasów tłuszczowych żywiciela do rosnącej na 
nim jemioły. Ponieważ równocześnie nie badaliśmy składu kwasów tłusz
czowych w żywicielach, wykorzystamy dotychczasowe doniesienia. Naj
większą ilością danych (Karr er, 1958) dysponujemy dla żywicieli ssp. 
abietis (W i e s b.) A b r o m. i austriacum (W i e s b.) Voll m., jakimi 
są Abies alba Mill, i Pinus sylvestris L. W olejkach z igliwia tych 
drzew wykryto kwasy: octowy, propionowy, kaprynowy, kapronowy i ka
prylowy, z czego tylko kaprynowego brak w podgatunkach z tych żywi
cieli. Znana jest też w składnikach lotnych z jabłoni obecność kwasu ka
prylowego, który jednak nie występuje w okazach ssp. album pasożytują
cej na Malus domestica В o r b. A zatem należy przypuszczać, że do jemio
ły nie przedostają się gotowe kwasy tłuszczowe, jak to sugeruje dla gliko
zydów Plouvier (1953), a jedynie żywiciel wywiera wpływ na syntezę
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lotnych kwasów tłuszczowych tej rośliny. Takie stanowisko, jak się zdaje, 
potwierdza też korelacja między brakiem kwasu propionowego w okazach 
ssp. album pasożytujących na Safir fragilis L. i Acer negundo L. a obec
nością tylko w nich kwasu kaprynowego (tab. 1).
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РЕЗЮМЕ

Изучались летучие с водяным паром жирные кислоты в подвидах Viscum 
album L., собранные с восьми хозяев. Методом газовой хроматографии иден
тифицированы во фракции свободных жирных кислот, выделенных из экстрак
та петролейного эфира, следующие кислоты: уксусная, пропионовая, п-масля- 
ная, изовалериановая, капроновая, n-валериановая, энантовая, каприловая, пе
ларгоновая и каприновая. Главными компонентами этой фракции являются сле
дующие кислоты: пропионовая, капроновая, изовалериановая и п-валериановая. 
Все обнаруженные кислоты содержатся в представителях ssp. album в компо
зиции, зависимой от хозяев. Не обнаружено присутствия изовалериановой и ка
приновой кислот в ssp. abietis (W i e s b.) A b r о m и austriacum (W i e s b.) V о 11 m.

SUMMARY

The research concerned the volatile with aqueous vapour fatty acids in the 
sub-species Viscum album L., collected from eight hosts. By using the gas chro
matography method free fatty acids were indentified in the fraction and the follow
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ing acids were isolated from a petroleum ether extract: acetic, propionic, butyric, 
isovaleric, n-valeric, caproic, enanthic, caprylic, pelargonic and capric. The main 
elements in the reaction are the following acids: propionic, caproic, isovaleric and 
n-valeric. In the ssp. album specimens, in the composition which is dependant on 
the host all the revealed acids occur. Whereas in ssp. abietis (W i e s b.) A b г о m. 
and austriacum (W i e s b.) V о 11 m. the presence of isovaleric and capric acids was 
not ascertained.
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