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MIESIECZNIK OGRODNICZY

Prof. E. JANKOWSKI.

Nad czem radzié?

Tow. Ogrodn. Warszawskie zapowiada na wrzesien r. 1922 Zjazd
V-ty owocoznawcéw, wraz z wystaws. Zjazd taki, jak uchwalono na
Wielkim Zjezdzie Ogrodn. w Warszawie w 1917, mial si¢ odbyé w r.
1918. Ale ze vaut mieux tard, qua jamais dobrze Ze choé spézniony
dojdzie do skutku w r. p. Bo w istocie, jest on nam bardzo potrzebny,
jak to postaram sie uzasadni¢ dalej. Pragne bowiem' juz teraz wypo-
wiedzieé sig, nad czem Zjazd ten obradowacdby powinien, zeby jego
‘wyniki byly dla Polski jak najdonioslejsze, zwlaszcza w tej dobie, gdy
ona niejako na nowo buduje swe szersze zycie ekonomiczne.

Mamy wszyscy nadzieje, ze Zjazd ten bedzie naprawde wszech-
polskim, a wiec pod jego obrady powinno byé wziete to, co wszystkie
dzielnice kraju, w nowg forme zloZonego, obchodzi¢ moze. Dla tego
wylgczylbym *z programu narady nad doborami owocéw. Dla -ekolic
majgcych klimaty i stanowiska, a nawet gleby, rézne, od wielkiej ogol-
nej przecietnej, musza by¢ ukladane dobory odrebne, czesto bardzo od
normalnego rézne. Ukladaé je mogg tylko owocoznawcy miejscowi, od-
dawna z warunkami zzyci i majacy wyrobione na praktyce i dlugiem
dostrzeganiu oparte zdanie co do odmian, do szerszej hodowli nadajg-
cych sie. Kazdy krok w tej dziedzinie falszywie zrobiony, kazda rada
mylnie udzielona przyniosg znaczne szkody materjalne. Dla wielu za$
okolic srodkowej Polski, dobér normalny, jeszcze w styczniu r. b.
na malym Zjezdzie warszawskim poprawiony, moze wystarczy¢. Nato-
miast widze duzg iloé¢ innych . przedmiotéw waznych 1 pilnych, ktére
Zjazd rozstrzasac powinien. Chocby nawet nie dal, co do pniektérych
ostatecznie pewnych i stancweczo okreslonych wskazan, w kazdym razie
moze rozwigzanie tych zagadnienn wprowadzié na wlasciwg droge. Kro-
czgc po niej dalej, dojdziemy do pozadanych wynikéw.

Do zadan takich zaliczymy nastepujace:

1. Jakie i gdzie w przydatnych do tego okolicach Polski, powinny
powstaé¢ komory owoco we? Czesi przez to okreslenie pojmujg takie
miejsca, w ktorych darzg sie lepiej niz indziej pewne owoce i dlatego
“y .nich wlasnie rozwinela sie wielka hodowla tych owocow. Wiec takie-
mi u nas sg: brzegi Sanu i Wisly dla §liwek, wzgoérza pod plockiem itp,
dla grusz, géry Sto-Krzyskie i Podhale dla jabloni, bielice na marglach
dla czereéni. Powstanie takich nowych komér oraz rozszerzenie juz
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istniejgcych, dalaby nam materjal owocowy dla przemyslu przetwor-
czego i na wywoz za granice, rozumie sig, po zaspokojeniu wla-
snych potrzeb.

2. Trzeba sie zajaé wskazaniami co do uprawy polowej
drzew owocowych, ktéra tu i 6wdzie powstala juz samorzutnie, daje
dobre wyniki, popierajgc wytworczosé rolng.

3. Wykreslenie zasad rozwoju sadownictwa na malej i ledwie
$redniej wlasnosci, ktéra w oczach naszych powstaje pod wplywem
reformy rolnej. Obok gospodarstw wloscianskich réznego typm, sg tu
male folwarczki od b0, rzadziej do 100 ha ziemi obejmujacej, w reku
bylych wojskowych, urzednikéw itp. ludzi inteligentnych, a czesto i za-
wodowo cho¢ troche przygotowanych.

4. Raz nareszcie wypada pomowi¢ w gronie miarodajnem, o zu-
zytkowaniu muré w, Scian, parkanéw i wzgoérz stromych,
na poludnie wystawionych, za pomocg drzew i krzewéw owocowych,
takich jak: morele, brzoskwinie, winorosl, zimowe grusze.

b. Zjazd moze wskaza¢ w jakich warunkach nalezy zakladaé p o-
widlarnie, a w jakich suszarnie i co trzeba suszyé?

6. Nalezy om6wié wielce wazng sprawe wyrobu jablecznika i win
owocowych, tak dobrze mogacych zastapi¢ winogronowe, ktérych
Polska wytwarzac¢ nie zdola.

7. Drzewa owocowe przy drogach, ktére postanowilo to
dos¢ w odpewiednich warunkach Ministr. robét publicznych, a ktéremi
zajmowalo si¢ nawet (dos¢ niefortunnie) Minister. kultury i sztuki, sg
tez przedmiotem godnym uwagi Zjazdu.

Trzeba dalej poméwié o nieszczesnym naszym handlu owoco-
wym i jarmarkach, ajentach, spélkach, wywozie itd. chociaz z pewno-
$cig tej trudnej sprawy Zjazd nie zalatwi, ale na jej rozwigzanie moze
rzuci¢ niejeden promien Swiatla.

9. W zwigzku 2z tem jest przechowywanie owocéw
w chlodniach i przewozenie ich w ochladzanych wagonach.

10. Opakowania owocéw, ktére wartoby doprowadzié¢ do
pewnego typu, udzielajac wskazéwek wytworniom, jakie sg z nich dla
pewnych owocéw najodpowiedniejsze i jakim warunkom powinny czy-
ni¢ zadosc.

Wyliczonego materyalu jest prawie za duzo, ale trzeba skorzystac’
ze Zjazdu ogdlnego polskiego i poméwié o tem wszystkiem, bo to sa
sprawy nagle, jezeli rodzime sadownictwo ma zaspokoi¢ wszystkie po-
trzeby kraju i nadto staé si¢ dla niego Zrédlem dochodéw, z wywozu,
jak by¢ powinno.

Nie sgdze, zebym wyczerpal wszystkie pytania, stawiane nam
przez praktyke. Mogsg inni ten zarys uzupelniaéc. W tem tresciwem ze-
stawieniu chcialem tylko poruszyé nasz §wiatek owocoznawczy i sado-
wniczy do zajecia sie zawczasu przygotowaniem Zjazdu V-go.
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Sedze¢ w korncu, ze lezaloby w interesie powodzenia tego spole-
cznego przedsiewziecia, Zeby te uwagi moje skromne, zechcialy oméwié
lub przynajmniej przedrukowaé nasze czasopisma rolnicze i ogrodnicze
1 to jak najpredzej. !

PROF. ED. JANKOWSKI.

W sprawie sadow handlowych.
Dalszy ciag. :

Bursztowka polska rozni sie zardwno od czeskiej (misnij-
skiej), jak i od styryjskiej. Jabluszko to jest nieco wieksze, a zato
mniej l$nigce 1 mniej zywo zabarwione. Ale pozatem w smaku i trwa-
‘losci nie ustepuje obcym. Prawdopodobnie jest to siewka z bursztéwki
szlachetnej (czeskiej). bo te wprowadzili do nas zakonnicy, juz w w. XVI,
ezego sg Slady. Zapewne i styryjska tez w taki sposéb powstala.

Pomimo swej dawnosci Bursztéwka szlachetna u nas sie nie utrzy-
mala, & i ta polska znajduje sie¢ rzadko i gléwnie w starych sadach.
Powodem tego jest, ze i ta Bursztéwka zaczyna rodzié pdézno, lubo
nieco wezesniej, niz szlachetna, bo — od roku 16-go, po posadzeniu. Pelne
urodzaje przypadaja jednak dopiero okolo r. 40-go zycia.

Jak wszystkie odmiany rodzace pézno, rozrasta sie Bursztowka
polska szeroko, dajac korone sklepista, o cienkich galgskach, srednio
zwartyg, Na mr6z 1 susze jest wytrzymala, od choréb malo cierpi, owoce
rzadko. podlegajs czarnemy grzybkowi. Sg one bardzo smaczne, choé¢
jedrne, a trwajace latwo do wiosny, lecz juz 1 na Boze Narodzenie sg
jadalne. Stanowig materjal pierwszorzedny na wyréb wina jablkowego,
majacego u nas, na czystych drozdzach, wielks przyszlosé.-

Przy - podkrzesaniu koron, odmiana ta bylaby przydatna na drogi,
bo owoce mocno sie trzymaja na drzewie, takze do uprawy polnej mo-
znaby jg zalecad. Ale biorac za wzér inne Bursztéwki, niewatpliwie.
nalezaloby dla niej wskazaé, jako najlepsze stanowiska: podnozne stoki
Lysogér, wzgérza Podhala i zbocza Wielkiego Beskidu. Tam moznaby
zalozyd wielkie sady tej szlachetnej odmiany, takie, jakie si¢ widzi na
gérach Czeskich i reglach Szwajcarskich. Jablko to nadaje si¢ wybornie
do handlu i przewozu. Co do,Glogierdwki, to sadze. ze jest jabl-
kiem polskiem, choé pod nazws Putimki (r. Putiwki), spotkaliémy
ja na Ukrainie, a synonim Sarepskie Langerfelda, dany jej
przez niektérych pomologéw rosyjskich, jest pézniejszej daty i niczego
nie dowodzi, Jakkolwiek spotkalem je u proboszcza w Piatku, okolo
r. 1880, to jednak rozpowszechnila sie od Zygmunta Glogera, ktéry
stare drzewo odziedziczy! po ojcu, w Jezewie, pod Tykocinem, i piewszy
na nie zwrécil uwage, w ,Ogrodniku Polskim“. Na cze$é tego wybit-
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nego a.roheoldga i badacza przeszlosci naszej, nazwaliSmy to cenne
jablko Glogier 6 wka. Prof. Edw. Janczewski napotykal je na Litwie,
pod nazwa Pepinki i nazwal Pepinka litewska. ,Pepinka“ to
niby siewka, otéz nie ma Zadnej pewnosci ze Glogierowka jest siewka
litewska i dla tego t¢ nazwe uwazamy za nieodpowiednig — choé i Glo-
gierowie, zdaje sig, jej nie otrzymali, ale si¢ od nich w Polsce roz-
powszechnila. :

Jest bowiem wszedzie: zar6wno we Wschod. Malopolsce, jak pod
Warszaws, na Rusi, jak nad Baltykiem (widzialem piekne owoce w sa-
mej Polgdze).

Jestto niewgtpliwie cenne jablko i tak je okreslili cudzoziemcy.
Liucas jg uznal za nows, nieznang odmiane, bardzo cenng. Owocoznawcy
francuzcy, ktérym ja poslalem, tez jej nie znali, ale niewyréznili, bo
we Francji stala si¢ jablkiem wczesnem, prawie letniem, a takich, jak
wiadomo, nie potrzebujemy, zwlaszcza drobnych. -

Ale zeby Gloglerowka, ujawnila swe cenne przymioty, wymaga
odpowiednich warunkéw i umiejgtnéj hodowli.

Przedewszystkiem bowiem chociaz jest jablkiem $redniej wielkosci,
ale ze ma sklonnos¢ do nadmiernego zawigzywania, wigc w ziemiach
chudszych lub w razie suszy, daje owoce duze tylko jak orzechy wlo-
skie. Nalezy temu zapobiegaé, juz nie tylko odejmujac nadmiar, jak
najwczesniej, ale jeszoze lepiej — przecinajac co drugi rok galezie, zwlasz-
cza zwieszajace sie. Obfite 1 czeste zasilanie normalne, a nawet dostat-
nie podlewanie cieklemi nawozami w lecie, bardzo jest potrzebne.

Pozatem podlega latwo grzybowi czarnemu, ale zdrowo wyrastaja
owoce w_ziemiach zyznych i przy skrapianiu drzew cieczg bordosks.

Jablko to nalezy do grupy golgbkéw, wiec z ogélnego pokroju
przypomina Tyrolki, ale przy ogonku jest zaokraglone. Skorke ma bar-
dzo cienksg, jasno slomkowo-z61ta, w dojrzeniu prawie bialawa, z pieknym
rumiencem, czesto bardzo silnym, co je czyni apetycznem. Mieso biale
i tak miekkie, Ze si¢ w ustach prawie rozplywa; jestto
najmieksze z jablek naszych, pézniejszych. Smak slodki, przyjemny,
lekko winkowaty. Na marmelady bardzo przydatna.

Na karlach, szczepionych na rajskiem, wyrasta duze. Prébowalem
je torebkowaé, a wtedy, wcale nie ustepowala Tyrolce (Weisser Rosma-
rin). 'Zaczyna dojrzewa¢ w koncu pazdziernika i trwa do Bozego Na-
rodzenia. Na Lttwie jest juz jablkiem zimowem, ale w chlodnem
pomieszczeniu i u nas trwaé moze do marca nawet.

Drzewo najlepiej rosmie i rodzi w mbadach i lekkich glinach (pod
Wilnem); mniej si¢ udaje na popielatce i bielicach, ale zasilane i tu
wyda.je piqkne owoce. W. piaskach slicznie sig zabarwia, ale drobnieje,.
wiec trzeba je obficie zasila¢, a zalewanie ziemi wydaloby n1ewqtp11w1e
doskonale wyniki. :
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Wzrost drzewa racze] slaby, ale w madach wyrasta dos¢ duze
prawie stozkowe (Otwock), wtedy obwieszone plqkneml owocami, na
obwislych parasolowato galeziach, $licznie wyglada, juz w _koncu lata
Galazki wygiete, nadaja mu pozér drzewa placzacego. Liscie miegkkie,
pedy cienkie, pgki kwiatowe bardzo liczne, omszone lub bialawo-wel-
niste Rodliwos¢ tak wielka (czesto nawet rodzi co rok), ze sporo owo-
cow zawigzuje sie juz na szczepkach starszych, w szkédlce. i

O ile nie jest bogato zasilane, oczywiscie, przy tej plodnosei, dlugo
Zy¢ nie moze. 3

Do uprawy polowej nie przydatna Na rynku ceniona i poszuki- -
wana, Glogier6wka z trudem moze byé przedmiotem wywozu. Nadawa-
Iyby sie do tego tylko wieksze okazy (zwlaszcza z drzew karlowych),
z ktoremi trzeba sie obchodzié¢ bardzo ostroznie, owijaé w podwdjna
bibulke i przy pakowaniu nie ugniataé, bo latwo dostaje od tego plamy.

W odpowiednej ziemi i przy starannej hodowli, jest Glogieréwka
dobrem i korzystnem jablkiem handlowem, ale bez wyprébowania na
mniejsza skale, jak sie bédzie udawala, w danem miejscu, sadzié jej
w wiekszej ilosci, nie radze.

M. ZAJAC

Przeroby owocow 1 warzyw.

(Cr;g dalszy).

Masloowocowe (Latwerge). Jest to mieszanina soku i migszu
owocowego (najlepiej.roznorodnych slodkich owocéw) zageszczona dosé
silnie, zazwyczaj az zczernieje cala masa, bez cukru lub tylko z malym
dodatkiem. Sok uzyskuje sie¢ zwykle ze slodkich jablek i gruszek* ra-
zem: jak trudno o owoce to z marchwi lub burakéw cukrowych.

Uzyskany sok przez prasowame lub zagotowanie i przeprasowanie
zagotowuje sig najpierw sam az dobrze zgestnieje, a potem dodaje sig
miazge 0wocows przedtem zagotowans i przefasowang z Sliwek, mira-
belek, renklond, pigw albo i melonéw, dyn, jablek, gruszek i gotuje,
ustawicznie mleszanc Wedlug dodanego owocu nazywa sie to maslo
mirabelkowe, Sliwkowe etc. Zazwyczaj daje si¢ na 2—3 czesci soku,
1 czgs¢ miazgi owocowej. Gdy sig¢ doda wigcej miazgi, to bedzie masla
wigcej, ale calo§é traci na delikatnosci i podobna wiecej do powidla.
Przechowuje si¢ tak samo jak powidlo. Mozna dodawaé cynamon, goz-
dziki etc. Czasem farbuje si¢ te produkta sokiem boréwek lub bziny.
Sok z niedojrzalych winogron doskonale si¢ tu nadaje ale regula, ze
owoce majg by¢ zupelnie dojrzale. Produkta te sa wcale dobra rzeczg
a ulubione sa szczegdlniej nad dolnym Renem.

Pulpa jest to tak zwany polfabrykat robiony w tym celu, aby
Jak najpredzej duzo owocéw zakonserwowaé — 'a potem W wolnej
chwili przyrzadza sig¢ z tego co potrzeba. Bierze si¢ wigc dojrzale a na-
wet 1 przejrzale owoce z malym dodatkiem wody (by si¢ nie przepalily)
rozgotowuje, fasuje i gorace. do wysiarkowanych i podgrzanych butli

-~
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napelnia, natychmlasb korkuje i parafinuje, ale a.by byé pewnym, nie
zapomnieé o pastylkach benzoesowych. Masa ta moze potem sluzyé na
wyréb wlasciwych marmelad, lodéw, kompotéw (tych niemieckich), cia-
stek, tortow itp. Cukiernie bardzo chqtnie mase taka kupuja,.

So ki dadzy sig sporzadac ze wszystkich prawie dojrzalych owo-
cow, ale najlepsze sy z malin, truskawek, poziomek, ostrezyn zwiaszcza
amerykanskich, porzeczek i czarnych wisni. Deren tez wyborunie sie na
ten cel nadaje, jak niemniej i aromatyczne jablka.

Soki uzyskuje si¢ na 4 sposoby: a) za pomoca fermentacji, b)
sterylizacji, ¢) wyciaga sig¢ sok przesypanym cukrem i d) przez wylu-
gowanie parsg.

Pierwszy sposob ;akkolwwk d#ye najczystszy sok, ale duze roboty,
bo najpierw fermentowanie a potem zagotowanie jak przy innych spo-
sobach, pozatem traci trochg¢ na aromacie, a co najwazniejsze, Ze mar-
nujemy cukier owocowy, przemieniajacy si¢ przy fermentacyi w alko-
hol; ktéry znowu przy zagotowaniu sig ulatnia.

Przy nastepnej metodzie postgpuje si¢ tak: Wyciska sig sok prasky
lub wyciaga cukrem, albo rozgotowuje sie owoce 1 scedza sie potem
sok przez geste plotno lub flanelke. Soki tak uzyskane daje sie do
mozliwie duzych flaszek np. 2 1. i sterylizuje sie 15 minut na 65— 70° C,
poczem sie flaszki dobrze zatyka. Sok stoi 3—4 tygodni péki sie dobrze
nie sklaruje i osad nalezycie nie osiadzie, potem spuszcza si¢ ostroznie
z osadu, slodzi sie odpowiednio 1 zlewa w mniejsze flaszki (najlepie]
1/; litrowe). Sterylizuje jak poprzednio i potem nalezycie korki zalewa
(dobrze jest na korek da¢ szmatke i na to rozrobiony gips — doskonale
trzvma). Albo tez uzyskany sok na poczatku filtruje si¢ i slodzi nie
nadmiernie, by nie zakrywaé zapachu i smaku naturalnego i steryli-
zuje raz tylko, przez co oszczgdza si¢ podwoinego gotowania, korko-
wania, spuszczaniaitp. Dodawanie duzo cukru np. na 1litr soku 1), kg.
cukru daje syrop i to si¢ trzyma wysmienicie, choéby bez hermetycz~
nego. zamknigcia, bo drozdze ani inne drobnoustroje nie mogs sig¢ roz-
wija¢ w tak skoncentrowanym rozczynie cukru. Mozna w ten sposéb
nawet surowe soki calkiem bez gotowania przechowywac, a odznaczaja
sie one wspanialym zapachem.

Soki wyciagniete cukrem z dojrzalych jagod (truskawki, maliny
i rabarbar), wprawdzie trudno si¢ filtruja, ale mozna je od razu na
surowo przechowywac¢ w szczelnie zatkanych flaszkach w chlodnej pi-
wnicy, bezpieczniej jednak sterylizowac¢ je 10 minut przy 70° C. nigdy
wyzej. Soki takie s4 najsmaczniejsze.

W nowszych czasach wylonila si¢ najdogodniejsza metoda wylu-
gowania soku za pomoca pary, do czego sporzadzono odpowiednie apa-
raty, z ktéorych najdogodniejszy byl ,Dreyera“ fabrykowany przez Rex
Konservenglas-Gesellschaft Hamburg v. d. H. Ostatecznie mozna wziaé
duzy wysoki blaszak ze szczelng nakrywka np. od tych réznych Wec-
kow. Daje si¢ na dno odpowiedniy podstawke, chocby 2 cegly, na to
wstawia polmisek mozliwie wysoki. Na dno nalewa si¢ 3—4 litry wody,
a gdy ta wrzeé zacznie, owoce w bawelnianej flanelce cukrem przesy-
pane daje si¢ do naczynia tak, aby owoce wisialy tuz nad polmlsluem
konce flanelki, odgiawszy na zewnqtrz naczynia, przymska sie dobrze
pokrywa — no i para dzialajac na owoce sprawia, Ze czysciutki sok
juz oslodzony ‘splywa do pélmiska, skad zlewa¢ go wprost do podgrza-
nych flaszek i dobrze zakorkowacé. Wiecej jak 4 kg. owocow naraz sig

———
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nie daje, a paruje sie je 456 -50 minut najwyzej, gdyby bylo wiecej
naraz owocow to srodek masy nie zostanie nalezycie wylugowany. Bar-
dzo pogniecione owoce daja sok metnawy. Pozostale owoce z dodatkiem
swiezych i nieco doslodzone dajs wcale znosng marmelade. Bardzo to
wygodna i do celu prowadzaca metoda, tak Ze nikt nie zaluje wydatku
na te aparaty.

Mozna takze jak juz nadmieniliSmy sporzadzaé soki na zimno
przedewszystkiem z réznych jagéd. W tym celu na b kg. owocow tro-
chg rozgniecionych, o ile chodzi o porzeczki i wisnie, nalewa sig 4 litry
przegotowanej, ochlodzonej wody, w ktérej rozpuszczono 60—80 gr.
kwasku winnego i tak to stoi nakryte w chlodnem miejscu 24—30 go-
dzin. Uzyskany sok cedzi sie przez geste plotno lub filtruje, a potem
dodaje sie na 1 1. soku 1 kg. cukru, a nawet i wiecej (mozna bylo owoce
odrazu cukrem przesypac¢ bez dodatku wody), o ile moznosci niefarbo-
wanego, poczem do flaszek malych, ktore byly wysiarkowane lub spiry-
tusem wyplukane i zatyka np. korkiem z waty i ch1odno przechowuje.
Dodatek kwasu winnego duzo dopomaga do konserwowania tych sokow.

Na zakonczenie rzeczy o sokach podajemy jeszcze 2 recepty na
sok truskawkowy :

lrecepta: Na 1 kg. dojrzalych truskawek 1 kg. cukru. Naj-
przéd gotuje si¢ cukier w ?; litra wody w rondlu miedzianym lub
emaliowanym, gdy cukier tworzy perelki, wrzuca sie owoce i srebrng
lyzka ostroznie sie porusza. Po b minutach sok si¢ gotuje perlac i pod-
noszac, wtedy zdejmuje sie rondel i wyrzuca ostroznie na pidtno, przez
ktore bez ugniatania sok scieka. Gdy ostygnie, zlewa sie ostroznie
z osadu do flaszek malych, korkuje, zalewa smols lub gipsem i prze-
chowuje w chlodzie. Pozostale truskawki sluzs na marmelade.

2recepta: Na plétno troche zaglebione daje si¢ truskawki po-
lowione srebrng lyzks 1 na to warstwami cukier mialki, po 24 godazi-
nach scieknie wszystek sok do podstawionego pélmiska i zlewa sie do
flaszeczek. W chlodnem miejscu trzyma sig¢ latami, wciagz dobrejac jak
wino. Osad pewien si¢ utworzy, ale to na dobroé¢ nic nie wplywa. Sok
taki nadaje sie znakomicie na lody i tak zwane bowle. Najlepiej na
soki nadaje si¢ odmiana ,Krdl Albert*, bo ma soku najwiecej i1 jest
bardzo aromatyczna.

Wspomniana bo wla robi si¢ np. tak: 2 flaszki wina jablkowego
lekkiego, 1/; litra wina porzeczkowego, 180 gr. cukru i malg flaszke
wody sodowej. Cukier w kawalkach na 2 godziny przedtem polewa sig
winem jablkowem celem rozpuszczenia go, poczem dolewa sig reszte
jablecznika i porzeczniak i nastepnie wrzuca sie do tego dowolng ilosc
calych dojrzalych truskawek, najlepiej miesigcznych drobnych a aro-
matycznych. Nareszcie tuz przed podaniem dodaje sie sodowa wode.
Niemey to ogromnie lubig, a przyznaé trzeba, ze nie bez slusznosci.

Galaretki jest to zageszczony sok owocow o konsystencyi ga-
laretowej, z mniejszym lub wigkszym dodatkiem cukru. Metoda tego
przerobu jest bardzo korzystna. bo wlasnie mozna tu zuzytkowac jesz-
cze niedojrzale owoce i rozne padalki a nawet obierzyny (lupki) z owo-
cow. Dobrze zrobione galaretki sa ladniejsze i smaczniejsze nawet od
marmelad, dadzg si¢ zuzytkowaé wszechstronnie a nawet zastapic¢ soki,
przechoquq si¢ przytem latwiej i kriocej sig gotujs.. Calsg amblch
przy wyrobie galaretek jest osiagnigcie przejrzystych o pigknej natu-
ralnej barwie produktdw, co osiaga sie zazwyczaj szybkiem gotowaniem

e
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na ostrym ogniu i dodawaniem cukru pod kouiec roboty. Najlepiej ga-
lareciejy owoce niedojrzale i to nie wszystkie, truskawki np. nie posia-
daja pektyny prawie wcale, za dodatkiem jednak soku porzeczek otrzy-
ma si¢ doskonaly galaretkq 1 z truskawek, sok jablkowy takze znako-
micie galarecieje, sama jednak _]ablkowa galaretka jest troche mdla,
wige dodaje si¢ soku porzeczkowego lub malinowego. Sliczne takze
galaretki- daje deren, a bardzo smaczne: sok mieszany z jablek, porze-
czek i w 1/, —1/ smorodyn Wogéle mozna robi¢ dowolne zestawienia
tak jak przy marmeladach.

Zagotowywanie odbywa si¢ w plaskich naczyniach w niewielkich
ilosciach naraz szybko na ostrym ogniu, robigc od czasu do czasu préobe:
kropla plynac na szkle lub chlodnej porcelanie gdy szybko tezeje lub
gdy z lyzki plyn spada grubemi soplami, wtedy galaretka gotowa.
Przegotujemy za dlugo, pektyna rozbita i nie bedzie juz galaretke a
co$ niby gesty syrop niby miéd owocowy. Gorics jeszcze galaretke
nalewa si¢ do podgrzanych sloikéw mozliwie szerokich, pelniutko i na-
krywa przed muchami papierem. Kiedy ostygnie, daje sie platek pa-
pieru bibuly do otworu sloja dostosowany a umaczany w spirytusie
czy w rumie, albo na bibuly krazek sypie sig¢ soli sallcyloweJ albo
kwasu benzoesowego i zawiazuje powierzchu szczelnie papierem perga-

-minowym albo zwyklym umaczanym w bialku lub mleku. Im przej-
rzystsza galaretka tem apetyczniejsza, ale i brak przejrzystosci nie
wiele szkodzi. Robig takze galaretki z dodatkiem zelatyny, ale to tylko
do rychlego uzycia. Dluzej juz trzymaja sie z dodatkiem wygotowanych
alg morskich, sg jednak mniej smaczne.

Im naczynie do gotowania plytsze i szersze, tem predzej galaretka
gotowa. Sok na galaretke uzyskuje sie przez wymsmqme na prasce lub
Jak np. przy jablkach takie przez zagotowanie z wodg inastepne odce-
dzenie, uwazaé tylko by nierozgotowac owoc6w bo galaretka wtedy metna.

Na galaretki nadajg si¢ szczegélniej jablka (nawet padsiki), po-
rzeczki, boréwki, agrest, pigwy, derefi. Owoce przejrzate absolutnie nie
nadajs si¢ na ten cel. Maliny i truskawki tylko za dodatkiem porzeczko-
wego soku. Sliwki maja duzo pektyny, ale galaretki z nich nieszczegdlnego
smaku. Na zimnej drodze tez mozna zrobi¢ galaretke z porzeczek. Na 1
litr soku bierze sig pét kg cukru grysikowego, ktéry dodaje sig matemi
porcjami do soku wcigZz mieszajac 1 to migszanie najmniej godzing
trwa¢ musi, poczem daje si¢ do sloikéw, zawigzuje itd. Galaretka taka
jest meprzezroczysta ale w smaku bardzo dobra.

Aby zapobiec czesto zdarzajacemu sie przy wszystkich produktach
wykrystalizowaniu cukru, tak zwanemu skrupieniu, trzeba starac sie o
bardzo dokfadne zaml\niqcie sloji. Wogodle o ile cukier w danych pro-
duktach przekracza 50°, to przy dostepie powietrza nastepuje z reguly
wykrystalizowanie'

Owoce w gularetce. Dobrze galaretyzujacy sok zageszcza
si¢ tak jak przy robieniu galaretki i zalewa si¢ nim rdézne owoce po-
przednio osobno gotowane i w sloiki uloZone. Szczegdlniej truskawki
maliny, ozyny agrest, winogrona dobrze si¢ na ten cel nadaja. Dosko-
nale si¢ przechowujs gdy w hermetycznych sloikach sterylizuje sie to
15 minut przy 80—85" C. Kto lubi, dodaje sie gozdziki, cynamon, wa-
nilie, cytrynowy kwas itp. Owoce takie do pieczystego sa wysSmienite,

Miéd owocowy (Obstkraut). Sok jablek slodkich przedewszyst-
kiem, gruszek itp. silnie gotowaniem zageszczony bez cukru, ktérego
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Jjednak dodaje su; trochg przy przerébce padalek niezupelnie dojrzalyck.
ale z reguly zuzywa sig¢ tylko dojrzale owoce. Jest to zatem rodzaj
calkiem gestego, ciemnego syropu. Gléwnie przerabia sig w ten sposéb
slodkie jablka i gruszki, a czgsto dodaje sig soku marchwi lub cukro-
wych Lurakéw. Przechowuje sie jak zwykle w kamionkowych naczy-
niach a sluzy na chleb.

Ze 100 kg. owocow uzyskuje sie 12 -16 klg. gotowego produktu.
Takze ulezale gruszki z dodatkiem soku jablkowego dobrze sie w ten
sposéb przerabiaja.

Ocet. Jakkolwiek ocet to produkt tani, ale w dzisiejszych czasach
znowu nie tak bardzo, warto tedy zajaé sie 1 ta metods zuzytkowania
owocow. Im owoc dojrzalszy zatem slodszy to i ocet bedzie mocniejszy.
Zbyt zielonych padalek nie warto przerabia¢ bo ocet bedzie bardzo lichy
chyba ze dodamy pewns ilosé cukru. Na ogé! mniema sie, ge z bardzo
kwasnych owocéw bedzie ocet najmocniejszy, a to wrecz przeciwnie,
bo co innego kwas octowy, a co innsgo kwas owocowy. Kwas owocowy
kazda roslina organicznie wytwarza, kwas octowy powstaje tylko z al-
koholu jako produkt chemicznych proceséw i dzialania bakteryi octo-
wych. A zatem im owoce majs wiecej cukru, tem wiecej przez fermen-
.tacje wytworzy sie alkoholu, a z tego tem wiecej bakterje wytworzsg
przy wysokiej temperaturze i dostepie powietrza, octu. Zatem z kazdego
wina, ale niezbyt mocnego w alkohol, moze by¢ ocet.

Najlepsza temperatura do fermentacji octowej 26—30" C. Aby ten
ferment przyspieszyé daje sie na 20—26 litréw wina 1—2 litry zagrza-
nego czystego dobrego octu winnego. Po 5 7 tygodmach ocet gotowy
nalezy go spusci¢ do flaszek i chlodno przechowywac a do naczynia
nala¢ swiezego wina — 1 fabryka octu trwa¢ moze bez przerwy.

Sa zresztg rozne metody fabrykacji octu: mozna przeprowadzicé
w osobnem naczyniu pierwej fermentacje alkoholows czyli wino, a.po-
tem dopiero w drugiem naczynin osobno fermentacjg octows — i to
lepsza metoda, albo tez odrazu w tem samem naczymu

Ocet mozna robi¢ albo z jednego gatunku vwocéw, albo z rozmai-
tej mieszaniny.

Ocet ziolowy (korzenny) sporzgdza sie w ten sposdb. ze wrzacy
ocet nalewa sie na odno$ne ziola albo tez na sloncu pomalu ocet wy-
cigga odnosne skladniki z zidl. :

Limonady (octy owocowe). Na tego rodzaju produkta najlepiej
sie nadajg owoce o silnym zapachu np. maliny. Zatem dojrzale maliny
na sucho zebrane daje sie do garnka glinianego czy kamiennego polewa
czystym octem winnym biorge na 4 kg. jagéd 1 litr octu. Masa ta
w chlodnem miejscu stoi 3 duoi mleszanc Ja co dnia 3—4 razy poczem
scedza sig sok i filtruje, nastepnie daje sie na 2 litry soku 1!/,—1%, kg.
cukru mieszajac, poczem gotuje si¢ na ostrym ogniu 10—16 minut szu-
mujac starannie. Gotowanie to odbywa sie w garnku szerokim, glinia-
nym lub emaliowanym, bron Boze w miedzianem lub mos1q2nem na-
czynin — poczem zlewa si¢ do flaszek, korkuje i chlodno przechowuje.

Tak samo sporzqdza sig ocet limoniade z malych truskawek i in-
nych. ale kto chce mie¢ szczegdlnie, dobry to niech nie zaluje owocow
i po nalaniu raz na owoce — zciggh sie ocet i nalewa jeszcze raz na
nowa warstwe $§wiezych owocéw. Resztki owocéw o ile nie odprasowa-
lismy z nich octu — za dodatkiem $wiezych owor6w zagotowane z cu-
krem dadza dobre owoce w occie. (C. d n.)
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STEFAN MAKOWIECKI.
Tamaryszek — Tamarir L.

W parkach naszych spotykamy niezliczona ilos¢ przeréznych drzew
1 krzewow lisciastych, ktére, aczkolwiek bardzo odmienne, jednak na
pewna, stosunkowo niewielks odleglosé, zlewaja si¢ w jedng calosé,
prawie wecale nieodrézniajac sie jedno od drugiego. Tylko tamaryszek
widziany czy to zbliska, czy zdaleka, calym swoim pokrojem tak mocno
wyroznia si¢ od otoczenia, ze kto go raz widzial, ten go zapamieta
i wszedzie natychmiast rozpozna. Bo tez cieniuchne jego galazki, bar-
dzo wydluzone i mocno rozgalezione, posiadajgc listeczki zamienione
w luski, robig wrazenie olbrzymich wrzoséw, czy tez przepigknych, de-
koracyjnych szparagow (dsparagus). Nie-dosé na tem, bo leciuchue te
piéropusze galazek zakonczone sg wydluzonemi pekami drobmiuchnych
kwiatéw, barwy pieknie rézowej, lub blado karminowej, ktore stopniowo
wykwitaja od czerwca, az do jesieni. Barwa zieleni galgzek i lisci,
zaleznie od gatunku, jest $wiezo zielona, lub tez szaro niebieskawa, co
jeszcze podnosi wartosé zdobniczg tego niezwyklego krzewu.

Naukowo poznanych i w ogrodach hodowanych tamaryszkdiw jest
juz 2b gatunkéw dziko rosngcych w poludniowej Europie, w pdlnocnej
Afryce i Azji. Niektére z nich sg bardzo wrazliwe na mréz, tu wiec
wymienie tylko te gatunki, ktéore klimat nasz dos¢ dobrze znoszg. A je-
zeli niektére z nich po ostrej zimie wyjda pél martwe, to przyciete do
zywego odbija bardzo silnie i tegoz lata kwiat dadza, stanowiac rok
rocznie wielka ozdobe ogrodow,

Tamaryszek francuski. (Tamariz gallica L., T pentandra
Pall.), jest to krzew na 160 cm, a czasem nawet drzewko do 350 cm
wysokie. Galazki i listeczki ma niebieskawo zabarwione. Kwiaty ciemno
r6zowe. Na mrozy jest dosé wytrzymaly. %

T. czarnomorski. (7. odessuna Ster.) do poprzedniego dosé
podobny, lecz na mrozy najwytrzymalszy i jeszcze wyzej wyrastajgcy.
Mialem w parku okaz tego tamaryszka na 4 m wysoki, o pniu grubym,
do 60 cm w obwodzie. Cierpial on nieco przy mrozach silniejszych
niz — 26°C,, jednak nastepnie odnawial sie¢ latwo. Zabarwienie galgzek
i listeczké6w ma niebieskawe, za§ kwiaty blado rézowe, w duzych ki-
Sciach. ktdre rozwijaja sie w ciagu trzech letnich miesiecy.

T.indyjski (T. indica Willd.) posiada wzrost nizszy, ulistnie-
nie ciemniejsze zielone, kiscie kwiatow bardziej wydluzone. Jest to moze
najpiekniejszy z tamaryszkow, ale nieco wrazliwszy na mrozy.

T. afrykanski (7. africana Poir.) rézni si¢ od poprzedniego
ciemna barwg kory galazek i jeszcze wigkszemi kiSciami kwiatow.

T. piekny (7. elegans Spach.) ma liscie i galazki zabarwione
odcieniem srebrzysto niebieskawym, co przy nadzwyczaj lekkim ukla-
dzie galazek i ich wdzigcznem odgieciu, sprawia efekt nader estetyczny.
Tworzy gesta krzewine do 2 m wysoks.

Wszystkie wyzej wymienione gatunki, chociaz wybitnie rézne od
T. francuskiego, jednak przez niektérych botanikéw sg uwazane za
odmiany tegzoz.

T. krymski (7. taurica Pall,, 7. tetrandra Pall.) w ojczyznie
swej bywa do 5 m wysoki, lecz u nas dosé czesto przymarza i tworzy
krzew sredniej wysokosci. Kwitnie wczesnie na wiosne, jeszcze przed
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rozwijaniem sie liSci, a wiec na galazkach zeszlorocznych, nieprze-
marznietych.

T.szczoteczkowaty (7. hispida aestivalis), jest to gatunek
nowszy, ktéry niedawno zostal wprowadzony do naszych parkow. Zwy-
kle tworzy on krzew na 150—180 cm wysoki, dos¢ zwarty, barwy zywo
zielonej. Duze wiechy kwiatéw ukazujg si¢ w srodku lata, w odcieniach
ciemno rézowym lub blado karminowym. Pod koniec lipca b. r. widzia-
lem ten piekny krzew w okolicach Warszawy; z powodu wielkiej po-
suchy Obok rosnace ja$mirice i lilaki staly prawie martwe, o lisciach
zupelnie zeschnietych, zas $wiezo zielony tamaryszek zdawal sie wecale
posuchy nie odczuwac.

Tamaryszki zdrowo rosngce widzialem tak na ziemiach ciezkich,
gliniastych, jak i na piaskach, byle te zawieraly dostateczng ilosc¢ pier-
wiastkow odzywezych. Nie wymagaja duzo wody gruntowej, zadawalnia
sie stanowiskiem dos¢ suchem' ale réwnie dobrze rosnie nad brzegami
wod, byle zawsze mial obfitos¢ sSwiatla, najsilniejszych promieni slorca.
Dobrze wygrzany krzew ma pod jesien galazki mocniej stwardniale,
a tem samem odporniejszy jest na mrozy. Gdy czasem przymarznie —
przyciaé go az do zywego, a szybko sie odnowi.

Mnozymy je najczesciej przez sadzonkowanie. W tym-celu sadzonki
nalezy nacia¢ w koncu jesieni, zwigzac¢ je w peczki, polozy¢ poziomo
w piwnicy 1 nakryé warstwa piasku, albo tez zadolowaé¢ w ogrodzie.
przykrywszy warstwg ziemi 1 suchemi lisémi. Na wiosne wysadzi¢
w skrzyni inspektowej, albo tez na grzedzie w cieplem stanowiskn
i w razie braku deszczu podlewaé, az do nalezytego zakorzenia. Ro-
wniéz "dobrze rosna sadzonki zielne tamaryszka, ciete w czerwcu i trzy-
mane w skrzyniach inspektowych, pod zabielonemi oknami.

Mozna tez mnozyé tamaryszki z siewu. W tym celu swieze na-
siona wysiewamy Ww skrzynki zaraz po dojrzeniu 1 przechowujemy je
w miejscu wolnem od mrozu. Mozna tez wysiewaé je wiosng w skrzyni
inspektowej, a nastepnie przepikowaé na grzede, ktéra na pierwszs
zime zabezpieczamy od mrozu, pokrywajac suchemi li§¢mi, mchem, lub
galazkami jodlowemi.-— Zaznaczam. Ze nasiona tamaryszkow zachowujg
sile kielkowania nie dlugo, bo tylko do roku:

ALICJA DOBRZYNIECKA.
Pieczarka (Agaricus campestris).

(Dokoriczenie).
.

Mamy 5 sposobéw, przy zakladaniu grzed:

1. Grzedy ze Swiezego i suchego nawozu konskiego-
Poprostu zbiera sie suchy nawoéz konski i rozklada w przewiewnej szo -
pie, aby lepiej wysechl. mieszajac go przytem raz albo dwa razy na
tydzien. Przy uzyciu uklada sie ten nawéz warstwami w lekko stozko-
waty stos i kazds warstwe dobrze zwilza wods. Gdy temperatura w sto-
sie dosiegnie 60—75° C. — jest dobry do zukladania grzedy. Przy ukla-
daniu grzedy daje si¢ najpierw 15 cm. warstwe suchego. Warstwy te
muszg by¢ dobrze udeptane i zlane wodg. Dalsze postepowanie takie,
jak przy opisanej; wyzej hodowli.
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2Grzedy ze §wiezegonawozu koniskiegoizziemi
ogrodowej. Na miejscu, przeznaczonem na grzedy skiada sig 10—12
cm. grubg warstwe Swiezego nawozu konskiego (bez slomy) i na to sy-
pie 3—4 cm. grubs warstwe dobrej ziemi ogrodowej, do ktérej dodaje
sig sproszkowanego weglanu amonowego (5 gr. wegl. amon. na 2 litry
ziemi). Nawodz i z1em1q udeptuje sie silnie i na to daje znéw warstwe
10—12 cm, grubg Swiezego nawozu konskiego i posypuje ten ostatni
3 cm. warstwg przegnilego nawozu. Gdy te dwie warstwy sa.dobrze
udeptane, zaklada sie grzybnie w gorng ‘warstwe nawozu i pokrywa
wtedy 2—31/; cm. grubg warstwe gliniastej ziemi ogrodowe;.

3.Grzedy znawozuowczegoimieszaniny nawozu
konskie go. Bierze si¢ rowne ilosci nawozéw 1 starannie miesza.

4. Grzedy z lisciinawozu konskiego. Suche liscie (bez
lisei kasztanowych i orzechowych), zwilza sie wodg z amonjakiem (100
gr. weglanu amonowego na 1 litr wody). Ze zwilzonych lisci i swiezego
nawozu konskiego (o ile mozna bez slomy) uklada sie stos lekko stoz-
kowaty. Na kazdg 15 cm. warstwe nawozu daje si¢ taks sama warstwe
lisei. Kazdg warstwe udeptuje sig i posypuje gipsem, dla zwigzania
amonjakn. Stos po ulozeniu powinien mie¢ wysokosé 1.20 m. Po 8 dniach
stos ten musi byc przeroblony, staramy sig, aby nawéz i liscie dobrze
razem przemieszaé. Suche czedci zwilia sie i silnie udeptuje. W 10—12
dni po przemieszaniu, nawéz ten moze byc uzyty do zakludania grzed.

0. Grzedy z nawozu bydlecego. Nawéz zbiera sig¢ i suszy
w przewiewnem miejscu. Przy uzyciu rozdrabia si¢ go, zwilza amonja-
kiem z wodg (10 gr. weglanu amon na 1 litr wody) i zostawia tak je-
den lub dwa dni w stosie. Po 2 dniach uklada sie grzede. Poniewaz
nawoz oydle;cy nagrzewa sig bardzo slabo, wigc trzeba do flancowania
uzyé tylko sSwiezej i Silnej grzybni, a miejsce wybiera sie takie, gdzie
slonce operuje. Przeciw wypaleniu grzedy przez slonce, daje sie pokry-
cie z mchu. .
Ze szkodnikéw zwierzecych najwigkszymi sg szczury, myszy, krety
1 t. p. Szczury i krety niszczg grzedy pieczarkowe przez rycie, przeto
trzeba wszelkie wejscia pozamykaé i porozkladaé ser z fosforem. Myszy
tez ryja grzedy, oraz obgryzajg pieczarki; najlepiej porozstawiac¢ pulapki.
limaki (Limax empiricorum 1 Limax agrestis) obgryzajg pieczarki.
Latwo je zauwarzyé, gdyz $ling znaczg droge, po ktérej idg. Tepi sig je
albo zbierajsc w nocy przy Swietle latarni, albo rozkladajac kolo grzedy
wilgotne otrqby Slimaki zjadaja zarlocznie te otreby, sa jednak tak
najedzone, ze rano mozna je bardzo latwo pozbieraé Latwo je rowniez
zbiera¢ mozna pod lisémi kapusty i pod wilgotnemi malemi deseczkami.
Kolo grzed pieczarkowych, na otwartem powietrzu, najlepiej tgoi¢ sli-
maki w ten sposéb: w.pewnem oddaleniu od grzedy rozsypuje si¢ na-
okolo na b cm. szeroko sproszkowane, nielasowane wapno. limaki cheace
sie dostaé do gr/ybow muszg tedy przejsé. Wapno dziala na btony
sluzowe tak silnie, Ze az tworzg sig rany. Dobry sposéb tez jest posta-
wi¢ w plaskich naczyniach piwo, ktorego zapach zwabia slimaki.
Groznym szkodnikiem jest stonoga piwniczna (Oniscus Asellus) i sto-
noga zwykla (Oniscus murarius). Zjadajs ona pieczarki, oraz przegry-
za)g grzybnie. Fatwo dostajs sie do $rodka grzedy, robigc olbrzymie
szkody. Najlepiej tepi¢, rozkladajagc wieczorem pakuly, lub galgany wil-
gotne, w ktérych one si¢ zbierajg. Przy niedostatecznem staraniu ogro-
mne szkody wyrzgdza mucha (Platypeza atrara)i komar (Sciara bicolor).
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Owady te najchetniej skladajg jajeczka na pozostalych resztkach pie-
czarek Wylegle czerwie rozgryzajg grzyby 1 grzybnig. Najlepiej nie-
wyrosniete pieczarki obrzucié zlekka ziemis, a w kulturach na otwartem
pow1etrzu daé przykrycie z wilgotnego mchu. Z zamknigtego lokalu
mozna usunyé muchy i komary w ten sposdb, Zze zaciemnia okna, oprécz
jednego, wtedy leca one do sSwiatla i mogg byé latwo wydalone. Mozna
tez rozkladaé lep na muchy. Chrzaszcze (Geotrupes stercorarius i Apho-
dius fimetarius) skladajg jaja do nawozu, a wylegle pedraki ogryzaja
tkanke grzybni. Swierszcze (Gryllotalpa vulgaris) znajdujg sig nieraz
w wielkiej ilosci w grzedzie pieczarkowej. Najlepiej jest w czerwcu
i lipecu w ogrodzie zbiera¢ ich gniazda z jajamiimlodymi. Bytnosé ich,
poznajemy po tem, ze kolo ich gniazd rosliny sg zupelnie zniszczone.
W jesieni, w réinych miejscach robi si¢ dziury na 30 cm. szerokie i na-
pelnia je gorgcym nawozem konskim 1 ten ostatni lekko przykrywa
ziemig. Tam w wielkiej liczbie gromadzg si¢ Swierszcze. Przy kulturach
pieczarkowych trzeba ochraniaé jeze, ptaki i ropuchy, ktére oddajg
wielkie uslugi, zjadajac owady-.

Z choréb pieczarkowych znane sg trzy:

l. Gnicie zalgzka grzybni Juz najczesciej, w kilka dni
po zalozeniu grzybni, dostaje ona tej choroby. Tworzg si¢ tu utwory,
podobne do kaszy ziarnistej. Nitki grzybni zostajg zupelnie przez tg
chorobe zniszczone. Najlepiej zupelnie kawalki grzybni wyrzucic¢ i za-
stapi¢ je nowemi, przytem grzede zrasza si¢ weglanem amonowym (50
gr. wegl. amon. na 1 litr wody).

2. Plesn pieczarek. Grzyby dosiegajs wysokosci 3 cm. po-
wierzchnia kapelusza jest mazista i dostaje ciemnych plam. Trzonek
jest szaro-brunatny, a w przecigciu czarnobrunatny. Grzyb jest wodni-
sty i ciagnacy si¢; zapach wstretny. Pomigdzy blaszkami (pod spodem
kapelusza) rezrasta si¢ biala, widknista plesn. Trzeba wszystkie grzyby
oraz ziemig i nawdz w oqugu b cm i na glebokosci 10 cm. usungc;
Grzede zrosi¢ /g litra wody z amonjakiem, (b0 gr. weglanu amon. na
1 litr wody) i napelmc Swiezym nawozem i ziemis. Dobrze jest lokal
zdezynfekowac parg siarki.

3. Plamy rdzawe. Jesli pieczarkarnie majg zbyt wysoks tem-
peraturg, a grzedy zbytnig wilgoc, pojawiajg sig czesto plamy rdzawe
na kapeluszach. Trzonki grzyba sg dlugie i wysmukle Na powierzchni
kapelusza tworzg sig brunatne plamy i zaczynajg gnié. Nie trzeba zbyt
silnie ogrzewac¢ pieczarkarni 1 nie dawaé za duzo wody. Przy tej cho-
robie, przewietrzaé i osuszac lokal, oraz dobrze zrosi¢ woda z amoja-
kiem (b gr. weglanu amon. na 1 litr wody).

-

Porady ogrodnicze.

. Nornica (Arvicola) i jej tepienie.

Nornica (Wiihl- albo Scharrmaus po niemiecku) spotykamy jako czeslego
goscia w polu a czescie] jeszcze w ogrodzie. Podobny do myszy i nawel zalicza sig
do tej samej rodziny, dlalego‘nacy zwg go Maus z dodatkiem Wiihl lub Scharr.
Nasz jezyk bogaty, to na wszystko znajdzie wilasciwe miano, a wigc i na tego szko-
dnika mamy osobne nazwanie nornica,



186 MIESIECZNIK OGRODNICZY

Jest ich kilka gatunkéw. Wszystkie zblizone budowg swego ciala do myszy,
iylko grubsze od niej i mniej zgrabne. Pysk majg tepo Sciety, ogon krétki. W zimie
siedzg pod sniegiem, gdzie po stajaniu spotykamy liczne chodniki, w innej porze
roku przebywajg w norach, ktére sobie same grzebia. Na zime gromadzg zapasy
2tozone z réznych korzonkéw i klaczy.

Wyrzadzaja szkody w gospodarstwie, niszczac okopowe, a jeszcze bardziej
daja sie we znaki egrodnikom i sadownikom. - Niejedno drzewo zwlaszcza owocowe
maja na swojem sumieniu. One to podgryzaja mtlode drzewka w szkélkach, one
obgryzajg korzenie drzewom owocowym, ze nieraz drzewo przechyla si¢, a nawet
mo2e si¢ wywréci¢ i zmarnieé, o ile mu nie przyjdziemy z pomocsy. i

Znany zarazek mysi tyfus im nie szkodzi. Moznaby je trué¢ fosforem, strych-
nina, a mianowicie pszenica lub owsem napojonym temi trutkami, ale to niezbyt
chetnie biora. Bardzo dobrg trutkg jest weglan barowy, wygladajacy jak najbielsza
maka, tylko cigzki podany z mgks, ciastem lub pieczywem.

U nas tej trutki nie wolno sprzedawaé, gdyzi niesumienni piekarze dodawali
jej do maki-i sporo ludzi potruli,

W innych panstwach potworzyl rzad zaklady zajmujace si¢ badaniem szko-
dnikéw i wyrobem trutek, ktére wprzéd wyprébujg i skad je potem rolnicy mogg
gotowe i pewne nabywaé. Przy sprzedazy trutek musi si¢ zachowaé ostroznosci, aby
2tym ludziom nie daé¢ moznodci szkodzenia bliznim.

Moze i u nas kiedy$ poczng mysle¢ o podobnych instytutach, a tymczasem,
zanim wymysla, nornice dobrze dadzg nam si¢ we znaki.

W interesie rolnictwa nalezaloby na zebraniach poruszaé podobne zagadnienia
i zada¢ od postéw, aby sig¢ takze sprawami ekonomiczno-gospodarczemi zajeli.

Nornica nalezy do rzedu gryzoniéw, ktére tem si¢ odznaczaja, ze majg po 2
siekacze dlutkowate i wciaz odrastajgce. Tymi zebami gryza i niszeza, co napotkaja.
Nadto zwierzatka te sa tak mnozne, iz z jednej pary, jaka przezimowala, w ciggu
nastgpnego roku bedzie jakie ze 2000 (dwa tysigce) potomstwa. Aby temu ich nad-
miernemu rozmnozaniu zapobiec, trzeba sie teraz wzigsé do tepienia, zwlaszcza ze
pigkna i sucha jesieri sprzyja ich rozwojowi i przyszlej zimowli. Kazda para teraz
pod zime zgladzona, io oswobodzenie gospodarstwa od setek w lecie.

W ogrodach chetnie zokladajg gniazda kolo drzew, dlatego wszelkie drzewa
nalezaloby okopaé, przez co o ile ich si¢ nie wypedzi to przynajmniej sie¢ je nie-,
pokoi i przez spulchniong glebe tatwiej przedostanie si¢ wilgoé do ich nor. Oko-
panie niszczy i inne szkodniki np. kwieciaka jablkowca itd., a nadto pomaga drzewom.

Wobec braku najskuteczniejszej dla nich trutki barowej, trzeba podawaé im
pszenice lub owies zatruty. (Klosy) D.

Pytania i odpowiedzi.

Pytanie 14. Mam grusze, ki6ére dotychczas nigdy nie dojrzaly. Trzymaja sig
do maja i dluzej, wiednieja, marszczq sig, a rozkrajane malo majg soku. Prosze
bardzo o informacje jak z takiemi gruszami nalezy postep&waé, by one dojrzaly?

8

Pytanie 15. Czemby mozna wytepié mréwki z pod drzew owocowych i czy
sg one szkodliwe? Jaki zywoplot jest dobry do ogrodzenia domu i ogrodu? K. P.

Pytanie 16. Pozostawiam w Redakeji trzy gruszki, oznaczone 1. 1, 2 i 3,°
proszac o laskawe okreslenie odmian i o danie mi odpowiedzi w »Miesiecznikue.

4 Madyda.

Odpowied2 na pytanie 16. Pozostawione gruszki do oznaczenia sg:
1. Apremoncka, jedna z najbardziej handlowych i godnych hodowli odmian;
2. Williams (Bonkreta Williamsa), réwniez nalezaca do doboru krajowego. Trzecia
natomiast nazwana »Cygankae« jest nam nieznang i trudna do oznaczenia juz z tego
powodu, ze jest nie wyksztalcona nalezycie i zajeta przez grzyba.
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Zimowy kurs ogrodnictwa obejmu- |

jacy caloksztall wiadomosci z ogrodnictwa,
urzadza Komitet Tow. Gospodarskiego we
Lwowie. Kurs ten trwaé bedzie od polowy
listopada r. b. do poczatkow marca r. p.
po 3 godziny dziennie, tj. od 4 do 7 po-
potudniu. Oplata za caly kurs wynosi
3000 Mk. Wopisy przyjmuje oraz udziela
blizszych informacji Inspektorat ogrodnic-
twa Towarzystwa Gospodarskiego we Lwo-
wie, ul. Kopernika 20, oficyna prawa.

Otwarcie Szkoly ogrodniczo-rol-
niczej w Toruniu. Z wielu stron styszy
P. I. R. zyczenia zalozenia szkoly ogro
dniczej i szkoly rolniczej o gruntowniej-
szym planie nauk, niz dotad daja nasze
szkoly zimowe. Utworzenie kazdej szkoly
wymaga dzi$§ znacznych wktadéw, przed
ktorymi Izba bynajmniej sie nie cofa,
jednak chcialaby mie¢ pewnosc, czy mury
tych szko! nie beda staly prézno. Izba
stoi wobec nierozwiazanego problemu, jaki
typ nada¢ tym szkotom. Pragnie udzieli¢
w szkole najpotrzebniejszego kwantum
wiadomosdci teoretycznych, kladac glowny
nacisk na c¢wiczenia praktyezne i w tym
celu zapewnila sobie odpowiednie sily na-
uczycielskie 1 objekta do prowadzenia
praktyki. Opracowata Izba plany naukowe
na kurs jedno, dwu a nawet trzyletni,
niema jednak pewnosci, ktéry z tych pla-
néw bedzie odpowiadal rzeczywistym po-
trzebom Pomorza.

Ze dzi§ zaréwno ogrodnictwo jak rol-
nictwo moze zapewni¢ . lepsze warunki
bytu, niz karjera urzednicza, do ktérej
dochodzi si¢ po kilkunastu latach zmu-
dnych i drogich studjéw, to nie ulega
kwestyi, jednak w zawodach praktycznych
w dzisiejszym czasie nie cheg sig¢ ludzie
dluge przygotowywac i Izba obawia sig,
ze na kurs dwu wzglednie trzyletni moze
nie znalezé dostatecznej liczby adeptow.

Szkoly zamierza Izba otworzy¢ najp6z-
niej z dniem 1 pazdziernika b. r., co po-
daje do ogélnej wiadomosci i prosi o
zgloszenia wraz z oswiadczeniem, jaki typ
szkoly uczeri wybierze — roczny, dwu-
lub trzyletni. :

Pierwszeristwo do szkoly bedg mieli
uczniowie, pochodzacy z Pomorza; w mia-
re wolnych miejsc zostang przyjeci izin-
nych dzielnic Polski. Poniewaz zas koszty
utrzymania sa dzi§ wysokie, przeto Izba
idzie jaknajdalej w pomocy przez pomie-
szczenie uczniéw w wlasnym gmachu za
drobny oplata, a niezamoznych zupelnie
darmo, dalej za zajecia praktyczne beda
uczniowie wynagrodzeni, by mogli pokryé
czesé kosztow swego utrzymania.

Nauka w obu szkolach bedzie tak po-

dzielona, by do poludnia odbywala sig
nauka teoretyczna, a po poludniu zajecia
praktyczne.

Podania nalezy wnosi¢ najdalej do 16.
wrzesnia b. r., do ktérych nalezy dola-
czy¢ metryke, swiadectwo ukoriczenia naj-
mniej szkoty ludowej, swiadectwo zdrowia,
swiadectwo moralnosci i stosunkow ma-
jatkowych — pod adreserh Szkoly ogro-
dniczo-rolniczej w. Toruniu, Bydgoska b6.

Pomorska Izba rolnicza.

Pokaz owocéw w Toruniu. Pomor-
ska Izba rolnicza donosi, ze dnia 2. paz-
dziernika urzadzila. we wlasnym lokalu
w Toruniu pokaz owocéw i Zjazd hodow-
cow owocow. Pokaz owocow mial na celu
stwierdzenie tego co posiadamy i wykaza-
nie czego nam brak. Zadaniem Zjazdu ho-
doweow owocow i rzeczoznawcéw bylo
stwierdzenie i oznaczenie odmian mniej
znanych i nieznanych oraz ustalenie od-
mian poszczegolnych owocéw do hodowli
dla Pomorza.

O odmianach owocéw przy dro-
gach. Od lat okoto dwudziestu obsadzatem
drogi polowe moje jabloniami. Byly to re-
nety przewaznie Landsberskie, Kaselskie
i wyjatkowo Baumana a pdzniej jabtko
Bojkena. Radbym znies¢ sig z innymi,
ktorzy tez drogi swe obsadzali, jak im ta
sprawa udata si¢g. U mnie renety Lands-
berskie, ktére weczesnie zaczely owocowad
gina jedna po drugiej — ging tez i Ka-
selskie, ktdre dotychczas wyjatkowo tylko
gdzie niektéra owoc dala tadny a na ogét
bardzo stabo — niektére wcale nie owo-
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cowaly. Najwdzieczniejsze to Bojkeny. Do-
chodz¢ do przekonania, ze w pierw wy-
mienione odmiany, z ktérch Landsberskie
ging od roku, nie sa dos¢ twarde i bez
ostony przy drodze wylrzymaé nie mogg
jedna jablori Bojkena opiera sig ostrym
wiatrom. SKERT
Kontrola produkcji nasiennejw Ho-
landji. W Holandji producenci nasion
obowiazani sa sktada¢ odpowiednie dekla-
racje o zamierzanej produkeji nasiennej
#do Urzedu inspekeyjnego pozostajgcego pod
kierownictwem Zrzeszenia organizacji rol-
niczych danej prowincji. Inspektorzy wspo-
mnianego urzedu wizytujg i sprawdzaja
dwa lub trzy razy w ciagu lata stan upraw
nasiennych pod wzgledem czystosci danej
odmiany, stanu zwroslu, zachwaszczenia
oraz wystepowania choréb. Po tych wizy-
tacjach nastepuje przyjecie lub tez dys-
kwalifikacja danej uprawy. Po zbiorze
instruktor bierze pr6obke ziarna, kidre
zostaje poddane ocenie komisji, skladajacej
si¢ z rzeczoznawcOw, a nastgpnie zostaje
ona jeszcze odestana do rzadowej stacji
oceny nasion dla ‘okreslenia uzytkowe;j
jakosci nasion oraz czystosci i sity kielko-
wania. Na podstawie raportu stacji rzado-
wej oceny nasion nastepuje ostateczna
ocena wartosci préby nasion oraz cala
ilos¢ nasion zostaje zaplombowana w wor-
kach i zaopatrzona odpowiedniem swia-
dectwem. Uzycie nasion w ten sposéb kon-
trolowanych jest bardzo rozpowszechnione
w Holandji. Zwlaszcza ciesza si¢ duzym po-
pytem nasiona znanych hodoweéw. Nabywey
kontrolowanych nasion moga by¢ dokladnie
poinformowani na podstawie cyrlyfikatéw,
wydawanych przez Urzad inspekeyjny
oceny nasion, kiedy nasiona zostaly wy-
produkowane i od ilu lat dana odmiana
jest selekcjonowana i uprawiana. Dane
powyzsze sg bardzo wartosciowe, gdyz
wienpy, ze pewne 'odmiany po jakims czasie
sg sklonne do wyradzania si¢ i utracania
cech nabytych. (Gaz. Roln.) w. f.
Skutki upatéw na piaskach. Tego-
roczne upaly o tak wysokiej temperaturze

nie byly notowane w Polsce od dziesiatek
lat. Stan ten spotegowaly gorace wiatry
i intensywniejsze dzialanie slorica. Nie do
takie) pogody wzdychali zniwiarze i ogrod-
nicy. Wazna czynnos¢ w ogrodach, jaka
jest oczkowanie, przypadla poniekad na te
porg. Jakie rezultaly wynikna z uszlachet-
niania drzewek podczas tekiego stanu nie-
daleka przyszlosc pokaze. Zasmarowanie
mascig miejsc uszlachelniari chyba nie po-
zostanie bez dodatniego wplywu na zlanie
sie¢ podkladki z paczkiem szlachelnym.
Wiskutek suszy na piaskach i t. p. grun-
tach, a przy tem wyjatowionych, niewzru-
szanych nietylko warzywa ale drzewa
w pelni zycia zmienily swéj zewngtrzny
wyglad. Liscie fasoli szparagowej, grochu
straczkowego, pietruszki spalone, to samo
u malin, rzewien (raharbar) wigdnie, wszel-
kie pokrzywy ging, nawet taki chwast jak
baznik (Sambucus Ebulus) zrzuca liscie.
Listopad o kilka miesigcy wezesniej ! Drzew-
ka posadzone wiosng w ostatnich tygod-
niach sierpnia potracily liscie. Akacje, kasz-
tany, klony, lipy i inne drzewa nie znaj-
dujgc dostatecznej ilosci wody w gruncie,
zascielaja ziemie Z6!o-czerwonemi lis¢mi.
Powiadajq, ze z powodu upatéw owoce
s3 mniej smaczne, mniejsze i robaczy wieja.
Krzewy agrestowe przybieraja réwniez szate
zimowa. Z lego wszystkiego nalezaloby
wnioskowaé, ze u niekt()rych rcslin trwa-
tych ]eszcze w tym roku ujrzymy objawy
wiosennej wegelacji. B W

Humorystyka -~ w. ogrodnictwie.
W jednym z najswiezszych numeréw pew-
nego wydawniclwa perjodycznego znajdu-
jemy nastepujgce zdanie :

»Pomararicze i eytryny (drzewka) ho-
dowa¢ mozna nie tylko w pomaraiczarni,
ale i w kazdym obywatelskim domu,
w kazdej -rodzinie. Niech kaidy podejmie
si¢ hodowac¢ tylko po dwa drzewka, jedng
pomararicze i jedna cytryne, to kraj nasz
zyska na tem wiele. Raz zmniejszy sig
dowo6z tych owocéw z zagranicy, a marka
nasza tez cos na tem zyskalc
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